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La nalcairrumpe en cécteles y siropes de exportacion

arolina Jara Sanhueza y

Angel Urrufia Sanhueza

son dos hermanos, socios

y fundadores de Suryuis

(@suryuispatagonia), que
llevan diez afios con su empresa
alimentos y bebidas de la Patago-
nia. Desde la ciudad de Coyhaique
comenzaron con la produccién de
jugos que afravés de un proceso es-
pecial conservan no solo el sabor y
aroma de sus maferias primas, sino
también fodos los poderosos antio-
xidantes y vitaminas de frutas loca-
les como el calafate, maqui, grose-
le y zarzaparrilla.

En fotal, Suryuis liene 25 produc-
tos en tres lineas principales: jugos,
syrups (o sirope) y harinas, alos que
recientemente agregd los cécteles y
siropes, eslos Ullimos son jarabes o
concentrados, que se ulilizan para
la cocteleria y postres.

“Vimos que existia una oportuni-
dad para los productos locales més
allé de los jugos y comenzamos a
producir fambién purés de fruta con-
centrados, que es una opcién para
enriquecer con anfioxidantes un ba-
tido profeico o un yogurt o para con-
sumir como una merienda”, expli-
ca Carolina Jara. Se frata ademds
de un concepto de utilizar “sachets”
que son envases de pequeiio forma-
to, féciles de transportar y que per-
miten conservar fodas las propieda-
des nafurales de esfos alimentos.

Esta posibilidad la vieron en Sedl,
Coreadel Sur, a donde viajaron en
una misién comercial apoyada
ProChile. En la actuclidad se en-
cuenfran tramitando los permisos
que les permitan llegar con estos sa-
chets directamente al mercado co-
reano, donde ya los conocen por
5Us jugos.

Jaime Poblete, director regional de
ProChile en Aysén, destaca la tra-
yectoria que ha fenido Suryus, de-
sarrollando innovaciones que per-
mifan aprovechar los alimentos que
produce la Patagonia, “pero en es-
pecial a Carolina Jara, una ingenie-
ra agricola que fue reconocida co-
mo “Mujer Innovadora de Aysén” y
que ha logrado exportar sus pro-
duclos a Emiratos Arabes Unidos,
México y Corea del Sur”.

INNOVANDO CON NALCA

La nakea es una plania ornamen-
tal y comestible, nativa de Chile y
Argentina, que es considerada una
hierba gigante. Su fallo comestible
es utilizado en el sur para su consu-
mo como ensalada y también por
sus propiedodes medicinales, sin
embargo, en Coyhaidecidieron in-
corporarla como base para cécte-
les y siropes de exportacién.

La idea surgié ol ver en Espafia
cémo usaban la “miel de uva”, que
es una preparacién en que el jugo
de uva es somelido a una coccién
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Alianza virtuosa: hermanos estan detrds de Suryuis, innovadora empresa de la Patagonia

Lanalcairrumpe encocteles
y siropes tle exportacion

Oficina regional de
ProChile impulsa las
exportaciones de este
novedoso producto
hacia Corea del Sury
trabaja en la busque-
da de nuevos merca-
dos.

muy lenta, para espesarlo, hasta ob-
fener una especie de jarabe o siro-
pe.

Asi comenzaron a producir
“syrup” de disfinfos producios: cala-
fate, cauchao, maquiy ruibarbo, los

Ta

que se comercializan en envases de
vidrio de 475 ml. .

“Un dia mi hermdnoy socio, An-
gel Urrufia, llegé con naleas para
probar si era posible ambién uiili-
zar esfos lallos para hacer sirope,
las incorporamos en el proceso y re-
sulté un producte muy buena”.

De ahf el préximo paso fue elabo-
rar cécleles con estos mismos pro-
ductos, utilizando destilado de uva,
lo que les ha permitido elaborar
“sours” con la marca “la baquea-
na”, en que también esta presenfe
el sabor de nalca. “Este producto
ha sido probado en varios restau-
rantes y hoteles de Aysén, con ex-
celentes resuliodos, ala gente le gus-
ta mucho el sabor y aroma que fie-
ne la nalkea, se sorprenden de sus
cudlidades”, asegura Carolina Jo-
ra.

DIVERSIFICACION i

EXPORTADORA EN AYSEN

“Esta incorporacion de productos
forestales no madereros, como el
calafate, el cauchao, el maquiy la
nalca, a nuevas presentaciones, co-
mo el caso de cécteles y bebidas al-
cohdlicas, es fundamental, porque
ademés de ampliar la oferfa regio-
nal de productos, crea innovacién
desde el territorio, anima a ofros a
seguir ese camino, agrega valor a
los productos locales y aporfa al de-
sarrollo regional de Aysén”, afirmé
Poblete.

En Aysén, explicé, se producen
cerveza, giny ofros destilados “que
han logrado una gran aceptacién
en el mercado nacional y también
en exportaciones, obteniendo va-
rios premios y reconocimientos in-
ternacionales. Esperamos que los
productos La Baqueana de Suryuis
puedan también tener estos logros,
para lo cual cuentan con el g
de la Oficina Regional de ProChile

en Aysén”.
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