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Cosechan 850 lechugas regadas con agua de niebla en el desierto
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Cosechan 850 lechugas

regadas con agua de

niebla en el desierto

Estas seran entregadas a vecinos de Chafiaral y en una
segunda etapa se experimentara con frutillas y trigo.

Matias Gatica Lindsay

urante la semana pa-
sada la facultad de
ingenieria de la Uni-

versidad Catélica realizd la
primera cosecha de 850 le-
chugas plantadas en pleno
desierto de Atacama median-
te un cultivo hidropénicoe ali-
mentado conagua de atrapa-
nieblas y energia solar.

En 2022 la casa de estu-
dios se adjudico este proyec-
to, el cual han llevadoa cabo
junte a la agrupacion de
atrapanieblas de Atacama,
con quien han ideado una
forma de plantar frutas y
verduras en las condiciones
adversas que tiene el desier-
to en el sector costero de Fal-
da Verde, en la comuna de
Chanaral, donde escasean
las lluvias y precipita pocas
veces en el afno. En total, ca-
en en promedio cerca de 18
milimetros de lluvia.

Segiin detallé a este me-
dio el académico de la Facul-
tad de Agronomia y Sistemas

*
10.200

plantas al afio se cosecharian
en estos invernaderos con
sistema hidroponico.

Naturales de la UC, Francisco
Albornoz, en primera instan-
cia se pusieron de acuerdo
con la agrupacion asociada
que “ya contaba con atrapa-
nieblas, por lo que nosotros
invertimos en la energia fo-
tovoltaica e instalacion de pa-
neles y luego el montaje de
los sistemas hidroponicos”.
Una vez concluida esta
etapa inicial se instalé un in-
vernadero con capacidad de
850 plantas regadas con
agua de atrapanieblas que
“estan en la parte alta del ce-
ITo, que son estructuras de
madera que cuentan con
una malla Raschel extendida
y al momento que la neblina
atraviesa esta malla las gotas
se van acumulando y van
condensando. Luego, el agua
que se recoge -cerca de 100 li-
tros diarios por cada atrapa-

niebla-seva acumulandoen
estanques esperando seruti-
lizada, El proceso es bastanie
simple y de bajo costo™, sefia-
16 el investigador.

De esta manera, en una
primera tanda se plantaron
850 lechugas, las que fueron
cosechadas la semana pasa-
das y serdn "distribuidas de
manera gratuita entre las
personas de Chanaral”.

“La primera cosecha la
consideramos bastante exi-
tosa. El estado sanitario de
las plantas es muy bueno.
Hubo ausencia de plagas y
enfermedades, porlo que no
hemos tenido que aplicar
productos de control fitosa-
nitario, lo que es una muy
buena noticia", agrego.

PASOS A SEGUIR

Unavez realizada esta prime-
ra cosecha, Albornoz asegura
que se “desocuparid el sistema
de cultivo y se comenzard con
un nuevo ciclo con plantas
nuevas que ya venian produ-
ciéndose desde la etapa de al-
midcigos en las mismas insta-
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Las lechugas se cosechan mensualmente y se experimentara con olros tipos de frutas y verduras.

CEDIDA
A

laciones de la comunidad™,
Sin embargo, para esta se-
gunda etapa el académico se-
falo que no solo se planta-
ran lechugas. "Vamos a re-
emplazaren las piscinas par-
te de las lechugas por fruti-
llas. Ya tenemos experiencia
cultivando frutillas en el sur
de Iquique y ahora vamos a
repetir la experiencia con las
comunidades de atrapanie-
blas, por lo tanto esperamos
tener las primeras cosechas
de frutillas dentro de los pré-
ximos 30 dias. También te-

nemos plantado un tipo de
trigo, trigo candeal que serd
utilizado para hacer pastas.
Esperamos tener un buen
rendimiento para hacer una
degustacion de la ‘pasta del
desierto’™, comento.

Ademds, dijo que es posi-
ble realizar también en pro-
cesos posteriores cultivos de
tomates, pepinos, albahaca,
menta, melén y zapallo ita-
liano.

Albornoz detallé que este
proceso se repite durante to-
doelano, porlo que esperan

sacar 850 tandas mensuales,
es decir, 10.200 plantas
anuales. Y si bien sostuvo
que eslas primeras cosechas
serdn entregadas de manera
gratuita a la comunidad, es-
peran “pronto que esto se
consolide legalmente como
un negocio que cuente con
todas las regulaciones sanita-
rias y e impositivas para en-
tregar facturas y poder co-
mercializar a distintos inte-
resados, que ya han mostra-
do interés como restaurantes
y supermercados locales”.
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