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Titulo: Arquedlogos encuentran el vino mas antiguo del mundo con 2.000 afios de guarda: (,Como logré6 mantenerse tanto tiempo?

Pese a su

color rojizo, la
composicion
quimica y mineral
lo emparentan con
los actuales vinos
blancos que se
producen en el sur
de Espafa.

Fapian Luanca

| vino més antiguo del mundo
Etiene un periodo de reserva

y maduracidn que supera los
2.000 afos, seglin una investiga-
cién que acaba de publicar la re-
vista Science Direct (https://goo.
su/Ta9RLN).

Superando con creces el con-
cepto afiejado, el vino fue hallado
hace cinco anes en una especie de
mausoleo subterrdneo bajo una
casa de la localidad de Carmona,
Andalucia. Tras pruebas, andlisis
y la respectiva validacion se de-
mostré que se trata efectivamen-
te del vino con mas guarda de la
humanidad y que data del siglo T
d.C., reemplazando a la botella de
vino hallada en 1867 en la ciudad
alemana de Speyer, fechada en el
siglo IV d.C., que se conserva en el
Museo Histdrico de Pfalz.

Tomese esa copa

“Cuando los arguedlogos, que
fueron los primeros en entrar a
la tumba, abrieron esas urnas,
bueno, su sorpresa fue mayiscu-
la y rapidamente contactaron con
nosotros para intentar identificar
(qué era ese misterioso liguido ro-
jizo”, dijo José Rafael Ruiz Arrebo-
la, profesor del departamento de
Quimica Orgéanica de la Universi-
dad de Cdrdoba, en declaraciones
a radio Cope, de Sevilla.

Milagro

El académico que liderd el equi-
po de investigacidn aseguré que
el vino se conservé por una serie
de circunstancias vinculadas al
recipiente: “Era de cristal, su ta-
padera estaba invertida para que
pudiese meterse dentro de una
funda de plomo que lo protegia. De
alguna forma consiguié un sella-
do tan bueno, tan hermético, que
consiguid que no se evaporara ese
liquido™. Recordd que en la biveda
habfa otras cinco urnas con vasi-
jas "y en ninguna de ellas habia

Fue hallado en un mausoleo subterraneo en la ciudad andaluza de Carmona

Arqueodlogos encuentran el vino mas antiguo
del mundo con 2.000 anos de guarda:
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Lo que al endlogo
Edmundo Bordeu le
asombra es como estaba
tapada la vasija. "La tapa
es por donde fallan las
cosas. En los vinos muy
Viejos que uno encuentra
normalmente lo que falta
es el corcho. La botella
estd incolume, pero el
corcho falla} asevera.

restos de condensacitn, que po-
dia ser una posibilidad. Era dificil
de creer que era por filtraciones
cuando las otras no tenian nada”.

Analisis

Después vinieron los andlisis
guimicos, “primero de la materia
organica que contenla, que era
realmente baja; luego de las sa-
les metdlicas y minerales”. Estos
resultados concordaron con los
vinos blancos que actualmente
se producen en el sur de Espafa,
zona conocida por los romanos
como Bética. “Entonces, nos pu-
simos a buscar biomarcadores,

que son moléculas y componentes
quimicos que se encuentran fun-
damentalmente en los vegetales y
que nos sirven para definir o cer-
ciorarnos que lo que estamos tra-
tando es ese producto y no otro”,
grafico el profesor. Asf dieron con
siete polifenoles cuyas concentra-
ciones eran similares a la de los
vinos actuales de zonas vitivinico-
las como Montilla-Moriles, Jerez y
Sanlicar, en Andalucfa.

Primitiva
Edmundo Bordeu, profesor de

enologlia de la Universidad Cat6-
lica, refiere que la técnica vitivi-
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nicola romana era muy primitiva.
“Debe haber sido moler la uva,
esperar que fermentara y después
guardarla. La tnica técnica de hoy
que se habla que viene de la época
de los romanos es gquemar azufre
para producir anhidrido sulfuro-
s0"”, complementa. En su opinién
se trataba “de una elaboracién ab-
solutamente natural, sin agregar
nada”. Destaca que "“el vidrio es lo
que permite que haya durado. Los
vinos para que duren requieren
estar protegidos del oxigeno, sino
terminan hecho vinagre y después
se termina de descomponer. Como
el material es inerte, una de las
cosas mds inertes que existe es
el vino”.

La tapa

Lo que a Bordeu |e asombra
es cdmo estaba tapada la vasija.
“La tapa es por donde fallan las
cosas. En los vinos muy viejos que
uno encuentra normalmente lo que
falta es el corcho. La botella esté
incélume, pero el corcho falla”,
asevera. El endlogo Alvaro Reyes,
gerente técnico de la viiia Marty,
explica que “probablemente el
vino se tornd rojizo por efectos de
la oxidacién en los componentes
del vino. Al ser vinos tan antiguos,
los procesos de oxidacion tienen
a tornar los vinos blancos hacia
tonos anaranjados y rojizos”.

¢Cuando un vino deja de
serlo?

“Técnicamente, segln la legis-
lacién actual vino es aquella be-
bida obtenida de la fermentacién
de las uvas con alcohol mayor a
11,5 grados del alcohol. Para el
caso de este vino antiguo, donde
probablemente el alcohol debe
ser mas bajo que los que obtene-
mos hoy, bastaria con que tenga la
compasicion polifendlica y quimica
para que siga siendo un vino®.

Otro antecedente singular es
que el vino estaba en una vasija
de cuatro litros, que tenia sumer-
gidos restos 6seos de un hombre
de alrededor de 45 afos que habia
sido cremado en el rito funerario,
guien a juzgar por un anillo de oro
pertenecia a una familia pudiente
que vivia en el inmueble junto a un
camino que conducia a Sevilla.

Mauselo

El mausoleo circular -halla-
do en 2019 durante unas faenas
para mejorar una calle de Carmo-
na- también contenia los restos de
una mujer que en vez de vino tenia
tres joyas de dmbar, un frasco de
perfume con aroma a pachuli y
pedazos de telas que pueden ser
de seda.
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