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Investigadores UdeC implementan herramientas para evaluar efectos de incendios forestales en vinos

Ciencia2 Sociedad

Falta investigacién y servicios especializados para apoyar la toma de decisiones en
la produccion vinicola. Los productores enfrentan pérdidas econémicas debido a
la depreciacion del valor de la cosecha yla calidad comprometida del vino.
Carola Vergara, académica del Departamento de Andlisis Instrumental dela
Facultad de Farmacia UdeC

b 2

ESTUDIO APUNTA AL ANALISIS DEL IMPACTO DEL HUMO SOBRE LA PRODUCCION VITIVINICOLA

Investigadores UdeC implementan
herramientas para evaluar efectos de
incendios forestales en vinos

Noticias UdeC

Elvalle del Itata enla Region de
Nuble, con su tradicién vitivinico-
la de mads de 600 arfios, ha sido el
modelo de un estudio conjunto
entre la Universidad de Concep-
cién (UdeC) y la Fundacién Uni-
versidad California Davis (UC Da-
vis) Chile, que busca establecer
unametodologia para evaluar los
efectos del humo de los incen-
dios forestales en la producciéon
vinicola.

Lainiciativa fue aprobada el afo
pasado en la convocatoria espe-
ciallanzada porla Agencia Nacio-
nal de Investigacion y Desarrollo,
Anid, con el fin de implementar
respuestas basadas en ciencia, tec-
nologl’a, conocimiento e innova-
cién paralarecuperacion de las re-
giones del centro y sur del pais
afectadas por los grandes sinies-
tros registrados entre enero y mar-
zo de 2023.

La experiencia de California, el
estado con mayor produccion de
vinos en Estados Unidos y escena-
rio frecuente de megaincendios, es
el referente de esta investigacion
que ha permitido generar impor-
tantes avances en el desarrollo de
unaherramienta ajustada alarea-
lidad chilena.

Laacadémicadel Departamen-
to de Anadlisis Instrumental (DAI)
dela Facultad de Farmacia UdeC,
Carola Vergara Rosales, explica
que laexposicién delos vinedos al
humo de incendios y de quemas
controladas durante los tltimos
15 anos perjudicalos vinos ddndo-
les “caracteristicas indeseables”.

Esto genera daios a la reputa-
cién de los productos y pérdidas
econémicas paralos productores
del Valle del Itata.

Lo que ocurre es que la com-
bustién de arboles y pastizales li-
bera fenoles voldtiles, un com-
puesto que afecta a las uvas y -
posteriormente- al vino, ddndole
un sabor ahumado que no es bien
recibido.

La investigacion se realiza en conjunto con la Fundaciéon UC Davis-Chile y se
inserta en una linea de proyectos lanzado por el Ministerio de Ciencia yla Anid
para contribuir a la recuperacion de las zonas mas afectadas por los grandes
siniestros del verano de 2023.

to en la Casa de Estudios.

“Estos fenoles seligan alos azii-
cares, formando compuestos
complejos que son dificiles de ana-
lizar”, comenta la especialista,
quien es la responsable de los as-
pectos metodolégicos del proyec-

Elequipo de investigacion local
lo integran, ademads, la doctora
Maria Dolores Belchi (Facultad de
Agronomia), coordinadora de los
muestreos; el doctor Luis Busta-

Ta

mante Salazar (DAI-Farmacia) y
Francisco Medina (estudiante del
Doctorado en Ciencias y Tecnolo-
gia Analitica), ambos a cargo de
traer la metodologia de UC Davis
ala UdeC.
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Investigadores UdeC implementan herramientas para evaluar efectos de incendios forestales en vinos

Marcadores

Los laboratorios tanto comer-
ciales como académicos se enfren-
tan a un gran desafio a la hora de
detectar compuestos que son
marcadores claves de la exposi-
cién al humo a muy bajas concen-
traciones (como guaiacol y 4-me-
tilguaiacol).

Ademas, agregala investigado-
ra, en Chile no existen métodos
analiticos para evaluar su efecto
en los vinos, como tampoco in-
vestigaciones en el tema, a pesar
de los impactos de éste en su sa-
bor. “Y no se cuenta con un con-
senso sobre los aromas asocia-
dos a incendios en uvas y vinos
afectados en el pais”, indica la
Doctora en Ciencias y Tecnolo-
gias Analiticas.

“Falta investigacion y servicios
especializados para apoyar la
toma de decisiones en la produc-
ciénvinicola. Los productores en-
frentan pérdidas econémicas de-
bido a la depreciacién del valor
de la cosecha y la calidad com-
prometida del vino”, advierte.

El equipo de especialistas ya
cuentaunametodologia analitica
-implementada en el DAI- para
determinar la presencia de com-
puestos voldtiles del humo y mar-
cadores glicosados no voldtiles,
asi como para el tratamiento de
muestras.

Esto ha permitido comenzar a
estudiar los indicadores basales
delos compuestos marcadores en
uvasy vinos no expuestos aincen-
dios y determinar los niveles de
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El 6 de marzo

se desarrollara el seminario
“Ultimos avances y
hallazgos en impacto de
humo de incendios
forestales en vinos y uvas.
Experiencias de Californiay
Chile” en la UdeC campus
Chillan y el marco del
proyecto de investigacién.

FOTO: ESTEBAN PAREDES,

Ultimos avances

Un punto importante en esta
etapa del proyecto serd el semina-
rio Ultimos avances y hallazgos
enimpacto de humo de incendios
forestales en vinos y uvas. Expe-
riencias de Californiay Chile, que
tendrd lugar en el Campus Chi-
llan dela Universidad de Concep-
cién, el 6 de marzo, con la partici-
pacion del equipo UdeC:; la exper-
ta en andlisis sensorial, Anegret
Canti, y la investigadora del De-
partamento de Agricultura de Es-
tados Unidos, Arran Rumbaug,
quien tiene amplia experiencia en
exposicién al humo y su efecto en
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concentracion en vinedos y pro-
ductos que si lo estuvieron.
También evaluaron y determi-
naron los elementos sensoriales
caracteristicos del “ahumado” en
vinos de uva pais del Valle del Ita-
ta, validando su relacién con la
percepcion en los productos me-
diante herramientas quimiomé-

Esta etapa conté con el acompa-
namiento de la especialista en
Ciencias Sensoriales de Alimentos
y Vinos de la UC Davis, Annegret

Para este ano estan definidas
tareas relacionadas con el cierre
de los analisis quimicos y capaci-
taciones en torno a la evaluacién
sensorial de vinos contaminados.
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