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Pinpilinpausha: Siempre es bueno volver

CRITICA | GASTRONOMIA

Pinpilinpausha:

Siempre es bueno volver

i abuelo José Maria y varios de

mis tios fueron asiduos clientes

del local original del Pinpi-

linpausha (mariposa en idioma
euskera), en la céntrica Matias Cousifio. La
verdad es que yo no alcancé a conocer ese si-
tio, pero si he podido visitar con cierta fre-
cuencia a lo largo de los afnos su nueva ubi-
cacion-desde 1994- en Isidora Goyenechea.
Y justamente hace algunos dias decidi vol-
Ver.

Eraunajornada muy fria y gris, peroal in-
terior de este espacioso lugar la temperatu-
ra era perfecta y no eran pocos los comen-
sales que a esa hora almorzaban ahi. Tras
ubicarme en una discreta mesa en un rin-
con revisé la carta y me tenté por partir con
unos muy tradicionales Pimientos del Piqui-
llo ($11.900). Por alguna extrana razon ese
dia no me apetecia tomar vino asi que opté
por un schop de Estrella Galicia ($5.900).

Tras entretenerme un rato con algo de
pan llegaron los pimientos, los que ensuin-
terior tenian practicamente un guiso de
carne picada y salsa vizcaina con un gusto
y aromas penetrantes. Se notaba un relleno
bien trabajado y con una buena cantidad de
pimientos, tomate y alifios; todo esto den-
tro unos pimientos que estaban deliciosa-
mente al dente. De mads estd decir que no
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CONSUMO TOTAL:
$32.700

DIRECCION:
Isidora Goyenechea 2900,
teléfono 232754303, Las Condes.

HORARIO:
Lunes a sabado 12:30 a 23 hrs.
Domingo 12:30a16 hrs.

ESTACIONAMIENTO:
En Isidora Goyenechea (subterraneo
pagado).

PUBLICO:
Todo publico.

Tiraje: 78.224
Lectoria: 253.149
Favorabilidad: [ INo Definida

quedo nada en el plato y hasta se termind re-
pasando con algo de pan. ;Seguimos?

Ya que estaba en un local cldsico y conuna
carta cldsica, me parecio que lo mejor era
pedir los tradicionales Garbanzos con cama-
rones al pil-pil ($14.900), que en este lugar
se sirven desde siempre, mucho antes que
algunos cocineros jovenes chilenos -en bue-
na hora- se animaran a mezclar legumbres
y productos del mar. Mas alld de eso, debo
decir que pronto llego el potaje y estaba tal
como los recordaba. Es decir, las legum-
bres tiernas, los camarones en su punto y un
pil-pil lo suficientemente potente como
para encender la boca, pero a su vez sin
quitarle protagonismo a los ingredientes
del plato. El caldo, ligeramente espeso, con-
centraba el sabor unico de este plato de una
manera mds que placentera.

Al final, una preparacion ideal para cual-
quier dia pero mds para jornadas tan frias
como las que estamos teniendo en Santia-
go este invierno. La verdad es que habria pe-
dido repeticién, pero hay que cuidarse un
poco. Aunque si hubiesen tenido natillas de
postre, capaz que me desbandaba.

Siempre es bueno volver al Pinpilinpausha
y mds atn cuando uno constata que su co-
mida, atenciéon y ambiente siguen tan bue-
nos como siempre.
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