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Daréan plus a Aceituna de Azapay Orégano de Precordillera
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Favorabilidad:

Daran

POMDRAM EN VALOR PRODUCTOS ESTRELLA DE LA RECION.

plus a AceitunadeAzapa

CEDIDA

y Orégano de Precordillera

La region de Arica y Parina-
cota se destaca por sus acei-
tunas y su orégano. Poner en
valor a traves de tecnologia y
comunicacion estos produc-
tos es el objetiva del proyec-
to del Fondo de Innovacion
para la Competitividad (FIC)
de la Universidad Alberto
Hurtado que se centra en
mejorar la calidad de vida de
30 preductores directos (20
hombres, 10 mujeres) me-
diante la implementacion de
tecnologias de informacion y
comunicacion. Esto permiti-
rd potendiar la gestion del Se-
llo de Origen, capitalizando
sus atributos distintivos y au-
mentando su comperitivi-
dad en el mercado.

El proyecto: “Innovando
en la gobernanza del Sello
de Origen para el Oréganoy
la Aceituna de Azapade Ari-
ca y Parinacota, introducien-
do tecnologias de informa-

Cion y comunicacion”, tene
una vigencia de 18 meses de
duracion, con un financia-
miento del Gobierno Regio-
nal de Aricay Parinacota por
un monto de 198 millones
de pesos.

El coordinador del pro-
yecto “Alimentos de origen”
de la Universidad Alberto
Hurtado, Héctor Bravo Ro-
madn, enfatizd que “es una
opertunidad muy importan-
te que tiene la region en
mostrar no solo estos dos
productos que son en si mis-
mo llenos de atributos y ex-
cepcionales, sino que a par-
tir de ellos mostrar lo que es
la regidn, porque estos pro-
ductos lo que hacen es dar
cuenta de una forma de vida
que tienen sus productores
y eso afecta directamente en
el trabajo, en la cultura, y
tradicion en algunos casos
centenaria”. -
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