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Rueda de Negocios “100k” mueve a pescadores, acuicultores, hoteleros y locales gastronémicos
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Rueda de Negocios “100k” mueve a pescadores,
acuicultores, hoteleros y locales gastronomicos

Con el objetivo de fortale-
cer los canales de comerciali-
zacion de la pesca artesanal y
acuicultura de pequena escala
en la Region de Coquimbo, se
desarrolld la Rueda de Nego-
cios 100k, un evento que re-
unié a productores locales de
cooperativas de la pesca arte-
sanal, con empresarios del ru-
bro gastronémico para generar
lazos comerciales.

La actividad, organizada por
el programa Transforma Mas-
Mar de Corfo con el apoyo
del Gobierno Regional, desta-
€6 por su compromiso con la
sostenibilidad y la identidad lo-
cal, ofreciendo una vitrina para
productos como locos, ostio-
nes, camarones, jaibas, machas,
chochas y piures, todos obte-
nidos de manera responsable,
formalizada y sustentable.

“Lo que buscamos es refor-
zar la conexion entre empresas
del sector gastronomico con
cooperativas de pesca artesanal
y acuicultura de pequefia esca-
la que estan formalizadas, con
diversidad productiva, y que
hoy ofrecen mariscos frescos
con trazabilidad y alta calidad.

Iniciativa fue organizada por el programa Transforma Masmar y el
proposito fue generar una instancia para propiciar lazos comerciales
y acercar la cadena productiva entre quienes ofrecen mariscos y pes-
cadlos frescos con trazabilidad a pequena escala y los empresarios de
los restaurantes.

La idea es disponer la mejor
calidad de productos del mar
en los restaurantes y hoteles
de la Region de Coquimbo”,
sefald Guillermo Molina, Ge-
rente de programa Transforma
MasMar de Corfo.

Por su parte, el Goberna-
dor de la Region de Coquim-
bo, Darwin Ibacache enfatizo
que “para nosotros es super
importante parque queremas
posicionar los productos mari-
nos de la Regién de Coquimbo
a nivel nacional y este tipo de
ruedas de negocio entre pro-
ductores locales y empresas de
la region son muy relevantes.
Tenemos que seguir trabajan-
do en esta linea, realizando
este tipo de iniciativas por el
bien de los productores de la
region”.
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perativa Los Choros, Coopera-
tiva San Pedro de La Serena,
Cooperativa de Pequefios Ar-
madores Pesqueros de Co-
quimbo, Cultivos Nanaku de
Tongoy, Cooperativa Puerto
Aldea y Cooperativa Acuipesca
Tongoy Mujeres, presentaron
sus productos a empresarios de
La Serena y Coquimbo. “Es de
vital importancia para nosotros
porque somos una cooperativa
que esta orientada a la comer-
cializacion y el valor agregado
de los productos del mar. Por
lo tanto, para nosotros es muy
importante estar aqui para co-
nocer posibles mercados, hacer
contactos con centros gastro-
némicos y adquirir mas expe-
riencia en la comercializacion”,
enfatizé Nelson Plaza, presiden-
te de la Cooperativa Pesquera
Puerto Aldea.

Mientras que Mario Mo-
rozin, presidente de Los Pe-
quefios Armadores Pesqueros
de la IV Regjon, comentd que
“nosotros somos pescadores
artesanales y esto nos permite
llegar directamente a los res-
taurantes, sin intermediarios.
Algo que buscabamos desde
hace tiempo”.

Durante la jornada, au-
toridades regionales y repre-
sentantes de Barrio del Mar,
Caleta Pefuelas y Barrio Ul-
riksen dieron la bienvenida a
los participantes, reforzando
la importancia de potenciar
la economia local a través de
iniciativas como ésta. “Valora-
mos muchisimo esta iniciativa
donde se retinen proveedores
CON empresarios y esperamos
que el resultado sea poder
diversificar la oferta y que los
turistas que vengan a nuestra
region también lo hagan con
ese enganche de probar los
productos que son de nuestra
zonad”, Marfa Antonieta ZUfiiga,
Gerente de Barrio del Mar.

En esa linea, Angélica Fu-
nes, Directora de Sernatur Re-
gion de Coquimbo destacd la
relevancia de estas instancias
para fortalecer la identidad
local y la oferta turistica gas-
tronémica de la region. “Este
tipo de encuentros permite
tener productos con identidad
local al momento en el que
los visitantes y turistas llegan a
degustar a las distintas mesas,
tanto en restaurantes, hosta-
les y hoteles. El objetivo es
acercar la cadena productiva
para que los visitantes en esta
temporada 2024-2025, que se
aproxima, puedan disfrutar de
nuestros productos del mar”,
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