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Entre el 17 y 27 de julio

Comienzan a encenderse las
cocinas para una nueva version de
la Feria de Cazuelas y Caldillos

MUNCIPAUDAD

DECURICO

urante los tltimos dias
se han ido afinando
los preparativos para
el desarrollo de una
nueva version de la
Feria Gastronémica de Cazuelas y
Caldillos, evento que se encuentra
programado desde este miércoles 17
al domingo 21 de julio, en un tramo
amplio de la Alameda Manso de Ve-
lasco de Curicé.
Se trata de la novena version del en-
cuentro en torno a sopas, cazuelas,
ajiacos, caldillos y otros brebajes ca-
lientes, especiales para enfrentar las
bajas temperaturas de las ultimas se-
mana, actividad que con el tiempo se
ha ido constituyendo en la mas gran-
de de este tipo en la zona centro sur
del pais.

Dos cuadras de sabor

El evento se desarrollard en a lo me-
nos dos cuadras de la Alameda, entre
el sector del 6valo y la calle Merced,
donde se desplegaran las cocinas, los
estand de preparacion, las mesas para
la degustacion, como asimismo un par
de ferias con productos asociados a lo
gastronomico, como artesania, vinos,
verduras, condimentos, cervezas, en-
tre otros.

Elinicio del evento lo daran colegios y
escuelas de la Red Educativa Munici-
pal, el miércoles 17, que realizardn una
intervencion a través de la degustacion
de distintos platos, encuentro lidera-
do por el chef Mikel Zulueta. Tras ello
se implementara el “mercado” con 24
puestos de cocineria, 6 de bebestibles,
cafeteria y dos de churrascas.

Se contara con
24 puestos
de cocineros
y ademas se
podra disfrutar
de artesania,
cerveceriay
otros productos
en la Alameda
de Curico

Artesanos y productores

Se suman 7 foodstruck, un stand de
helados, otro de jugos, 15 cervecerias,
ademas de la participacion de 100 ar-
tesanos y productores asociados; 25
productores de Indap y 40 microem-
presas. Los horarios de funcionamien-
to son: jueves de 12:00 a las 24:00 ho-
ras.; viernes y sabado de 12:00 a 01:00
horas y domingo de 12:00 a 21:00 ho-
ras. En este altimo dia se elegird a la
mejor preparacion.

Cabe senalar que el ticket por pocillo
tendra un valor de 2 mil 500 pesos,
También se contara con un escenario
a cargo de la Corporacién Cultural,
donde se presentaran artistas locales.

Tiraje:

Comienzan a encenderse las cocinas para una nueva version de la Feria de Cazuelas y Caldillos

LT

A S

El financimiento de esta feria gas-
tronémica proviene de la Muni-
cipalidad, Corporacién Cultural,
Corporacién Regional de Desarrollo
Productivo del Gobierno Regional,
Indap y Mall Curico.

Emprendimiento local

El alcalde Javier Munoz destacé la par-
ticipacion local en esta versién. “Los 24
gastrondmicos que tenemos son locales,
seis de los cuales participan por primera
vez. Es decir, aqui también se ha querido
potenciar el desarrollo econémico local,
la gastronomia local, las tradiciones lo-
cales, de manera de transformar esta
fiesta en una de las fiestas mas impor-
tantes de la zona centro sur de Chile en
el ambito de la gastronomia”

Por su parte la gobenadora Cristina
Bravo indic6 que “esta es una tremen-
da oportunidad para disfrutar de los
mejores platillos que hacen nuestros
cocineros en la comuna de Curicé. Es
una fiesta ya tradicional de la provin-

Lectoria:
Favorabilidad:

Sin Datos
Sin Datos
['INo Definida

cia y la Region del Maule y ademas nos
permiten estas cazuelas y caldillos ca-
pear el frio, pero por sobre todo apor-
tar y apoyar el emprendimiento”.

En tanto el cocinero Ricardo Benavi-
des invité a la comunidad a degustar
su apetitosa receta. “Vamos a tener
una trilogfa chilota, un plato en base
a cholgas ahumadas, tiene sierra ahu-
mada y por supuesto con un producto
tan noble como es el mote, qué mejor
invitacién a la comunidad para que
venga a degustar”.

La directora de Dideco, Pilar Contar-
do, también fue parte del lanzamiento
sefialando que “aqui hay un despliegue
de muchos meses para poder preparar
todo lo que significa esta fiesta, por-
que ademds son estos equipos quienes
trabajan directamente con nuestras
cocineras y cocineros, con nuestras y
nuestros emprendedores; artesanas y
artesanos. Entonces, efectivamente la
parte logistica de esta fiesta, el corazén
de ésta, el sabor, estd en este trabajo” @
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