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Titulo: Desarrollaran tecnolog{ia basada en cepas de levadura

Con esta solucién, los productores podrian garantizar la calidad de la fruta por mds tiempo, lo que no solo
los beneficiaria sino que también tendria un impacto econémico positivo al reducir las pérdidas de productos
no comercializados en la cadena de distribucién.

dar las pérdidas en la cadena  especialmente en vista de los  comparacién con la situacion
de distribucién extendiendo  desafios asociados a la venta  actual. Esperamos que tripli-
lavida dtil de esta delicada fru- ~ de este tipo de fruta en fresco”  que la vida util de la frutilla.
ta, manteniendo su frescura y Destacd que “es una alternati-
calidad por periodos mds pro- g, este estudio participa la V@ econdmica, efectiva y viable

longados.

Qué significa que una leva-
dura posea la capacidad de
producir H.S. Significa que
durante su proceso metabolico
puede generar este gasotrans-
misor natural, que es el acido
sulfhidrico, capaz de preservar
la calidad de frutas y hortalizas
durante su postcosecha junto
con poseer propiedades an-
timicrobianas, lo que podria
ayudar a extender la vida util
y disminuir las pérdidas por
descomposicion de los berries.
Su uso es comun en la fermen-
tacion realizada por ciertas
levaduras, especialmente en la
produccion de vino, cerveza y
otros productos fermentados.
Este estudio se ejecuta en

empresa AgroQ-Tral, poten-
cial licenciataria de la tecno-
logia, que se enfocaria en la
comercializacién del sistema
bio-productor de H2S.

Fernanda Mellado, represen-
tante de Agro Q-Tral plantea
el interés de la empresa de
“contar con esta solucion para
poder ofrecer un producto
novedoso y libre de residuos,
lo que aumentara la compe-
titividad en el mercado de los
bioinsumos”. Explicé que son
una empresa especializada en
la formulacién de productos
basados en microorganismos
beneficiosos para su aplicacién
en la agricultura. “Nuestro
principal objetivo es revitali-
zar la actividad microbiana del

que puede ser implementada
tanto por grandes como por
pequeiios productores. Ade-
mds, su aplicacion es sencilla
y no requiere de capacitacion
especializada y complementa
de manera 6ptima las condi-
ciones de refrigeracion”.

El académico resalta que esta
solucién permitiré al produc-
tor garantizar la calidad de
la fruta durante un periodo
prolongado, lo que traera re-
compensas economicas al dis-
minuir la merma de producto
no comercializado. Ademas,
precis6, “al aumentar la vida
util de la fruta, se ampliard el
alcance de distribucion, brin-
dando al consumidor un ma-
yor margen de tiempo para
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