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La empanada de “El Condor”

alza como la mejor Puerto Montt

TuRIsMo. Emprendimiento ubicado en el sector de Chamiza gano el certamen comunal con 2,050 votos.
El concurso porterio conto con dos etapas y un panel de destacados referentes gastrondomicos locales.

Francisco Henriquez
cronica@diariollanguihuse.cl

ras una votacién popu-

lar de ocho dias, el mini-

mercado emplazado en
el kilometro 10 de la Carretera
Austral, El Condar, se corono
como lamejor empanadade la
capital regional, en el concur-
so organizado porla Direccion
de Turismo de la Municipali-
dad de Puerto Montt, juntocon
la Camara de Comercioy Turis-
mo.

Luego ser seleccionadas
par un panel constituido por
Frederic Emery, director de la
carrera de Gastronomia de Ina-
cap; Angélica Rios, del restau-
rantede comida criolla La Rin-
conada y el periodista gastro-
némico Carlos Reyes; y gracias
a una votacion digital donde
participaron 4.599 personas, el
minimercado El Condor resul-
16 ganador con el 44% de los
VOtos.

Deesta manera, la segunda
posicion del concurso lo obtu-
vo Empanadas Betty, con1,949
votos, mientras que Pasteleria
Don Papiobtuvo el tercer lugar
con 410 votos y Empanadas
Dulce Sabor, el cuarto lugar,
con 190 de las preferencias.

Malba Castro, representan-
te de la iniciativa ganadora,
agradecitaladedicacionde su
equipo de trabajo. “Tengo un
equipo de nifias que trabajan
hace muchotiempo, haciendo
lasempanadas que salen todos
los dias a la venta. El concurso
nos ha servido mucho porque
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ORGANIZADORES DEL CONCURSO PREMIARON A LA REPRESENTANTE DEL NEGOTIO GANADOR, MALBA CASTRO

se notd en las ventas de empa-
nada. El secreto es lamasa y lo
ricas que son”, explico.

El representante del em-
prendimiento que obtuvo el se-
gundo lugar agradecié la inicia-
tiva, porque también premiala
trayectoria.

“Estamos agradecidos de
haber sido seleccionado den-
tro de los diez. Somos una em-
presa que tiene 25 afos en
Puerto Montt y 30 en Osorno.
Trabajamos con productos de
calidad y tenemos una cartera
importante de clientes”, co-

mentd Ruby Carrillo.

Marcelo Wilson, director de
Turismo de la Municipalidad
de Puerto Montt, explico que la
iniciativa tuvo como objetivo
poner en valorla identidad gas-
tronémica local, a través de
una elaboracion tan tradicio-
nal en Fiestas Patrias, como
son las empanadas. “Busca-
mos reforzar los sabores iden-
titarios de Puerto Montt y la
mano de nuestros panaderos
que tienen algunos secretos
que logran cautivar a nuestros
vecinos y visitantes™, agrego.

Patricio Ampuero, presi-
dente dela Camara de Comer-
cio de Puerto Montt, comentd
que con estetipo dealianzas el
gremio busca fortalecer el co-
mercio local y reactivar la eco-
nomia local, a través de la gas-
tronomia con identidad. “Feli-
citamosa todos los participan-
tes y asistentes, es una forma
de rescatar nuestros sabores y
costumbres. Sabores del Puer-
to ha tenido mucha actividad
para rescatar, potenciar y ha-
cer ver que la gastronomia del
sur de Chile tiene mucho que

decir. Seguiremos trabajando
en estas actividades que bus-
can potenciar el comercio local
y mejorar las ventas de aque-
llos locales que siempre llegan
alasinstancias locales”, desta-
6 Ampuero.

LA MEJOR EMPANADA

El certamen comunal contd
condos etapas. En primerains-
tancia, el jurado selecciond 10
emprendimiento de manera
incognita, a través de un proce-
so de evaluacian del aspecto,
calidad de la masa, del relleno

10

negocios fueronele-
gidos en la primera etapa
del concurso y, posterior-
mente, cuatro se sometie-
ron a la eleccion popular.

yde la prestancia integral de
cada empanada.

Posteriormente los mejores
cuatro negocios segtin el panel
de expertos, fueron publica-
dos en un sitio web para vota-
cion popular por ocho dias,
acompanado de un despliegue
comunicacional liderado por
la Direccién de Turismo de la
Municipalidad de Puerto
Montt. Frederic Emery, direc-
tor de la carrera de Gastrono-
mia de Inacap y parte del jura-
do, destaco que fue un concur-
so transparente e innovador.

“Lo novedoso de este con-
cursoes quese hizo a ciegas, ni
siquiera los participantes sa-
bian que susempanadasibana
ser probadas. Por lo tanto no
fue una empanada prepara pa-
ra el concurso, sino que es una
empanada que se puede com-
prar dia a dia”, detallé el
experto.

Angélica Rios, chefy tam-
bién integrante del jurado, ex-
plico que el concurso fue una
gran plataforma para los pro-
ductores gastronémicos loca-
les. “Esuna forma novedosa de
hacer el concurso, Nosotros no
teniamos idea de donde venian
las empanadas. Por ende, fue
mucho mas interesante y neu-
tral no saber. Las que estan
aca, seglin nuestro criterio,
han sido las mejores”, %
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