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Usaropa de vertederos del desierto para cultivar hongos comestibles

Tiraje: 2.800
Lectoria: 8.400
Favorabilidad: [ INo Definida

Usa ropa de vertederos del desierto
para cultivar hongos comestibles

Enlos 90, Daniela Guzman visité la zona y la marcé la gran cantidad de prendas botadas. Veinte afios después dejo
Santiago, se radicé en San Pedro y creé “Casa Fungi Atacama”, pyme con la que produce hongos con textiles.

Ignacio Arriagada M.
Medios Regionales

urante su adolescen-
Dda, hace unas dos dé-
cadas, Daniela Guz-

médn visité Iquique en unas
cuentas ocasiones. En su
memeoria no quedaron gra-
badas las postales de las pla-
yas ni las zonas turfsticas de
la ciudad, sino las miles de
toneladas de ropa usada
que atestaban el desierto de
Atacama. Veinte afos des-
pués, esta santiaguina, can-
sada de la rutina laboral y
en “buisqueda de la felicidad
espiritual”, volvié al sitio
mis drido de la Tierra para
montar un emprendimien-
to con el que pretende aca-
bar con los vertederos de
textiles que proliferan.

“Yo, como ingeniera en
marketing, trabajé nueve
anos en muy buenas em-
presas. Tenfa mi departa-
mento y ganaba un buen
sueldo, pero nada de eso me
hacfa feliz. Por eso en 2018
agarré mis cositas y me vine
a San Pedro de Atacama.
Agquicomencé a trabajaren
turismo, como guia, porque
hablaba inglés e hice unos
cursos de geologia”, relata.

Lavida de Daniela habia
experimentado un vuelco
“magico”, como lo define.
Paso de estar ocho horas
diarias ante un computador
¥ €N reuniones a recorrer y
exhibir los atractivos del de-
sierto a turistas nacionales e
internacionales. En el apo-
geo de sunueva realidad en
el norte, cuando habia ha-
llado su “felicidad espiritual
ylaboral”, e inclusoel amor,
el covid-19 se dejé caer co-
mo el invierno boliviano,
que por sus estragos parali-
za cada afio a San Pedro.

“Cuando partio la pan-
demia dejé de haber trabajo
en la ciudad, asi que habia
que reinventarse. Se me
ocurrié estudiar y me fui
unos meses a vivira Papudo
(Regién de Valparaiso) y

muy cerca, en Quillota, ha-
cian clases de cultivo de
champifiones. Luego de ter-
minar el curso me puse a
cultivar y a vender para jun-
tar plata”, recuerda.

ELINICIO

Controlada la crisis sanita-
riaen el pais, a mediados de
2022, esta joven retornd a
su zona de confort. Con dni-
mos y ambiciones renova-
das, se trazo el desafio de re-
tribuir a la zona todas las
alegrias y la paz mental que
le habia brindado hasta ese
momento. ¢De qué mane-
ra? Contribuyendo a que el
desierto de Atacama dejara
de serun basurero mundial
de la ropa usada.

“Los hongos y el cultivo
de los mismos fueron lacla-
ve para cumplir ese objetivo
(...) Comencé a averiguar y
en un texto habia un estu-
dio hecho, al parecer, en Ho-
landa, que detallaba que los
champifiones podian co-
merse el algodén. Esto fue
importante porque mucha
de la ropa que estd en los

vertederos tienen grandes
porcentajes de algodon™,
asegura.

Confirmar o descartar si
los champifniones degrada-
ban el algoddn de las pren-
das de vestir fue el primer
paso. Para eso, Daniela jun-
to a su pareja, Vicente
Litvak, hicieron un experi-
mento que consistio en co-
locar semillas de hongos co-
mestibles en una superficie
y mezclarlo con paja de ce-
real, despuntes de maderay
trozos de ropa.

DANIELA GUZMAN ES FUNDADORAY GERENTA

DEL NEGOCIO.

“Resultd. El micelio del
hongo, que es como la es-
tructuradel hongoy de apa-
riencia similar a una raiz, se
comi6 el algodén de la ropa
y produjo después la flor,
que en este caso es el cham-
pinon que se come. Efectiva-
mente, se cultivé con ropa”,
detalla.

Del procesode prueba, la
pareja coseché dos cepas co-
mestibles excepcionales: 0s-
tra perla y ostra gris. “Estos
tipos de champinaones tie-
nen mejor adaptacion a los
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kilos de hongos produ-
cela pyme mensual-
mente. El proceso tar-
de un mesy medio.

cambios climdticos. Por
ejemplo, aca, donde hay frio
y calor extremo, crecen es-
pectaculares”, asegura.
Con el método probado
y con los dos champiiiones
en mano, Daniela formalizo
su emprendimiento, al que
llamo “Casa Fungi Ataca-
ma”. Al poco tiempo buscd
Tecursos economicos para
iniciar una produccién ma-
yor. Con entusiasmo y espe-
ranza postuld al Semilla Ini-
cia, de Corfo (Corporacién
de Fomento de la Produc-
cién), y logro obtener el di-
nero. Los recursos le permi-
tieron comprar utensilios y
maquinaria, ademds de
adaptar un espacio de su pa-
tio para llevar adelante las
labores de produccion.
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El micelio del
hongo, que es
como la
estructura del
hongo, degrado el
algodéndela
ropa”.

Daniela Guzman,
emprendedora.

“Elafo pasado (2023) co-
mencé a cultivar y los pri-
meros champiniones se los
vendf a mi familia, a mis
amigos, y les gusto demasia-
do. Luego comencé a hacer
mis publicidad y la gente de
acd, de San Pedro, y de algu-
nos restaurantes me co-
menzaron a comprar”, dice.

“Casa Fungi Atacama”
terming el 2023 consoliddn-
dose en el exigente rubro
gastrondmico y hotelero de
lazona, cuyos chefy jefes de
cocina destacan que los
champinones tienen un ex-
quisito sabor y buena cali-
dad. El velumen de compra
de estos clientes le significo
ala pyme alcanzar cifras po-
sitivas en el plano financie-
ro; si en 2022 el total de las
ventas generd ganancias
por 200 mil pesos el 2023
fueron 3 millones de pesos,
Este afio se buscard aumen-
tar esos niimeros y comer-
cializar a otras regiones,

Aunque el camino tran-
sitado ha sido relativamen-
te corto, este emprendi-
miento avanza en pos de
cumplir con el ambicioso
objetivo inicial, que es redu-
cir la cantidad de ropa acu-
mulada en el desierto de
Atacama.

“Lo lograremos (...) Esta-
mos usando ropa en desuso,
muerta, para darlevidaaes-
tos alimentos”, sostiene
Guzmdn. &
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