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Abren en Coronel un centro que fomenta la alimentacién sana

Abren en Coronel un
centro que fomenta

la alimentacion sana

El tercer centro de innovacion alimentaria del pais fue abierto para ayudar a
dar valor a los productos y ayudar a hacer crecer a los negocios del Biobio.

Cristian Aguayo Venegas

cronica@estrellaconce.d
o (Nutrisco), el Cen-
tro Tecnolégico
para la Innovacién Ali-
mentaria (Ceta) y Corfo
inauguraron el primer Ce-
ta de la zona sur de Chile.
Esta moderna instalacion,
que permitird apoyar a
emprendimientos locales
en Coronel, es la tercera
existente en el pais, la cu-
al se suma a las de Co-
quimbo (La Pampilla) y
Santiago (Laguna Carén).

Su ubicacién estratégi-
ca servird para promover
una industria alimentaria
sostenible y potenciar el
desarrollo econémico de
nuestra zona mediante pi-
lotajes, desarrollos de pro-
totipos de productos y es-
calamiento, dando valor
agregado a las materias
primas agricolas y mari-
nas, entre otras.

Dentro de los procesos
innovadores que se reali-
zanen el centro, destacan
la deshidratacion, prensa-
do, molienda, emulsio-
nes, pasteurizacion y este-
rilizacion de productos
marinos, sumado a los en-
vasados.

“Aca hay que destacar
dos palabras: Nutricién e

rizon Seafood

Dentro de su
propésito tiene
generar nuevos y
mejores
alimentos para las
personas”.

Rigoberto Rojo,
gerente general de Nutrisco
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AUTORIDADES INAUGURARON LOS 235 M2 DE PURA TECNOLOGIA

CRISTIAN AGUAYO

ALGUNAS DE LAS MAQUINAS QUE REALIZAN EL TRABAJO DE DARVALOR AGREGADO A LOS PRODUCTOS QUE SALE DIRECTO DE LA ZONA

Innovacién. Nutrisco,
dentro de su propésito,
tiene generar nuevos y
mejores alimentos para la
vida de las personas, y eso
tiene varios caminos de
como abordarse”, senalo
Rigoberto Rojo, gerente
general de Nutrisco.

“El primero es la inno-
vacién externa, que se ha-
ce con los ejecutivos, con
capacidades técnicas que
tiene la compaiia. Segun-
do, es hacerlo por concur-
sos externos, donde a tra-
vés de alguna institucién
vamos, via innovacion
abierta, llegando a dife-
rentes productos, em-
prendedores, compaiias,
proveedores, etcétera.
Atraer ese producto que
andamos buscando”,
agrego.

“La tercera es hacer co-
laboraciones como con
Ceta. En este caso, a través
de ellos nos llegan ideas

que son de innovadores
locales, en general, que
tienen pocas capacidades
para pilotar, para aumen-
tar sus niveles de produc-
cion, de tal manera de po-
der llevarlos a los super-
mercados”, dijo. “A través
de esas ideas, teniendo los
prototipos un poquito
mads industriales, poder
escalarlos, verlos en el
mercado y poder acompa-
narlos hacia lo que es la
comercializacion y distri-
bucién”, sostuvo.

“El estar en regiones, para
nosotros, es una oportu-
nidad extraordinaria-
mente grande, que es dis-
tinto que estar en la zona
central. Acd tenemos
oportunidades de meter-
nos dentro del sistema,
ver como se trabaja en es-
taregién y hacia el sur”,
sostuvo Roberto Neira, vi-

cepresidente del directo-
rio de Ceta.

“Ceta tiene socios ex-
traordinarios, que en for-
ma conjunta tratamos de
solucionar los problemas.
No actuamos como una
idea preconcebida, sino
que tenemos grupos de
profesionales que estu-
dian los sistemas y propo-
nensoluciones a personas
que llegan con inquietu-
des en su produccion o
con ideas basicas de lo que
quieren hacer”, explico.

“Aca los especialistas
trabajan con equipos de
primera calidad, les pro-
ponemos soluciones y tra-
tamos de salir de ese pro-
blema de la mejor forma
posible. Ceta tiene dentro
de su actuar el pensar en
verdad en producir en
forma amistosa con el me-
dio ambiente, aprovechar
las baterias que no estin
siendo utilizadas directa-

centros a nivel nacional
yelprimeroen la zona
Sur, se inauguro ayer en
Coronel

mente en alimentos, y en-
contramos que son ex-
traordinariamente valio-
sas para producir alimen-
tos nuevos”, finalizo.

“Ceta viene a complemen-
tar con esta capacidad en
Biobio un desarrollo que
ya lleva varios anos, en el
cual Corfo ha sido partici-
pe desde el origen, enten-
diendo que el rol de este
centro es de llenar un es-
labon que faltaba en lain-
dustria alimentaria”, sos-
tuvo Claudio Maggi, ge-
rente de Desarrollo Terri-
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¢QUE ES CETA?

El centro busca apoyar por
medio de su infraestructura,
tecnologia y profesionales, a
poderdarvalor a nuevos pro-
ductos e ideas desde em-
prendedores pequefos has-
taempresas grandes conla
fortaleza de poder satisfacer
las necesidades de la socie-
dad. Tienetres ubicaciones,
donde a raiz del pilotaje (pi-
lotos de productos) busca sa-
car el potencial productivo
de forma estratégica.

torial de Corfo.

“Este eslabon estad aso-
ciado a la posibilidad de
sofisticar productos a tra-
vés de un proceso de inno-
vacion que permita pro-
bar, testear, pilotar, proto-
tipar nuevas soluciones
alimenticias mas comple-
jas, estables y en el marco
de un desarrollo sosteni-
ble de esta industria”, ar-
gumento.

“Indudablemente, con
una region como el Bio-
bio, que tiene un gran de-
safio, hoy mds presente
que nunca, de diversificar
su industria, de proyec-
tarse hacia el futuro con
una matriz econémica y
productiva mas sofistica-
da, mas innovadora, este
centro es realmente un
muy oportuno aporte a
esta cadena tecnolégica, a
esta cadena productiva”,
subrayd.

“Ademas, el que se ins-
tale en Coronel ya es muy
importante, porque nos
permite proyectar tam-
bién el futuro de muchos
desarrollos alimentariosa
partir de productos del
mar como también de
otros productos de la re-
gion del Biobio”, cerro.
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