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En Calbuco 15 personas se intoxican por consumo de mariscos crudos
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En Calbuco 15 personas se intoxican
por consumo de mariscos crudos

DESCARTAN MAREA ROJA. Afectados comieron cholgas que habrian perdido la cadena de frio. Autoridad busca el agente que
causo enfermedad. Alcalde Marco Silva asegurdé que medidas estan tomadas para realizar el curanto gigante este domingo.

Marcelo Galindo

marcelo.galindo@diariollanquilue.cl

nel Servicio de Urgencia

E del Hospital de Calbuco

fueron atendidas 15 per-

sonas que resultaron intoxica-

das tras el consumo de maris-

cos crudos, los que, presumi-

blemente, habrian perdido la
cadena de frio.

El incidente causo preocu-
pacion en la comuna, puesto
que ocurre a menos de una se-
mana que se lleve adelante el
tradicional Curanto Gigante,
programado para el domingo
19.

Desde la Seremi de Salud,
en tanto, confirmaron que los
afectados son 15 personas, en
su mayoria familiares de entre
17y 65 afos, quienes comieron
cholgas crudas en sudomicilio.

“El domingo 12 de enero se
nos notificd, desde el Hospital
de Calbuco, una sospecha de
brote de Enfermedad Transmi-
tida por Alimentos (ETA) rela-
cionada al consumo de maris-
cos. Ese dia hubo un aumento
de consultas de cuadros gas-
trointestinales atendidos en el
Servicio de Urgencia tras el
consumo de estos productos
adquiridos durante el fin de se-
manaen la feria de esta comu-
na”, sostuvo Karin Solis, secre-
taria regional ministerial (sere-
mi)de Salud.

AMBULATORIA

Delas 15 personas que consul-
taron en el Servicio de Urgen-
cias, la mayoria de ellos reco-

nocio haber consumido chol-
gas crudas en su domicilio, las
cuales fueron adquiridas a di-
versos proveedores de la feria
de Calbuco, Admitieron tam-
bién que los productos no se
comercializaron de manera re-
frigerada (cadena de frio).
Detallé la seremi Solis, res-
pecto ala evolucion de losafec-
tados, que la totalidad fueron
manejados de forma ambulato-
ria con derivacion a sus domi-

EN EL HOSPITAL DE CALBUCO FUERON ATENDIDAS LAS PERSONAS INTOXICADAS.

cilios. “Nohubo hospitalizados
ni fallecidos asociados al even-
ta”.

Laautoridad explico que el
periodode incubacién prome-
dio fue de 12 horas, lo cual ha-
ce sospechar que este brote se-
ria ocasionado por la bacteria
vibrio parahaemolyticus, ra-
z6n por la cual procedieron a
tomarles una muestra clinica
(coprocultivo) para determinar
el agente causal.

ARCHIVG

Sobre los examenes, deta-
116 que se encuentran ain en
proceso en el laboratorio del
establecimiento (Seremi de Sa-
lud).

Sin embargo, la Autoridad
Sanitaria indico que unode los
puntos que se indaga es la pro-
babilidad que el producto hu-
biese perdido la cadena de frio.

cocibos
Desde la Seremi de Salud en-

12

horas esel periodo pro-
medio de incubacion por lo
que hace sospechar que se
trataria del Vibrio Parahae-
molyticus.

tregaron una serie de reco-
mendaciones para evitar into-
xicaciones por mariscos.

El objetivo es que el maris-
coy pescado sea adquirido so-
loen el comercio establecido,

Ademas, la autoridad de Sa-
lud especificé que tanto los
pescados, como los mariscos
deben contar con cadena de
frio, lo que significa estar dis-
puestos sobre hielo y con una
temperatura menoras grados.

Otro punto relevante se re-
fiere al consumo de alimentos
que deben estar bien cocidos,
especialmente carnes, pollo,
huevos, pescados y mariscos
(el limon no cumple esta fun-
cion). Junto con ello, recuerda
queellavado de manos -aguay
jabén- es importante antes de
comer, al preparar alimentos,
y después de ir al bafo o mu-
dar a lactantes.

Otro factor relevante dice
relacién con la contaminacion
cruzada y para ello los alimen-
tos deben ser manipulados de
forma separada.

Sobre la adquisicion de los
alimentos, lo recomendado es
que se compren en lugares au-
torizados y noenla via piiblica.
Ello, porque lo importante es
queestén limpios y desinfecta-

dos los mesones y cubiertas
donde se preparan.

FISCALIZACION

Por su parte, el alcalde Marco
Silva, dijo que la autoridad de
Salud descart6 la presencia de
Marea Roja y que el incidente
se debi6 ala manipulacién de-
ficlente de los productos del
mar y consumo de mariscos
crudos.

“Es obligacion de quien
vende estos productos de te-
ner latrazabilidad y la certifica-
cién que no contiene sustan-
cias nocivas y que se produjo
unaextraccion desde dreasau-
torizadas”, sostuvo Silva.

El alcalde hizo un llamado
ala prevencion. “Vamos a re-
doblar la fiscalizacion y para
ello nos estamos coordinacién
con la Seremi de Salud. Nues-
tro llamado es a la preven-
cion"”.

Del Curanto Gigante, ase-
gurd que las medidas estan to-
madas. “Fs una actividad regu-
lada por la Seremi de Salud. A
las 08:00 horas (del dia del
evento) tenemas a la autoridad
de Salud visando los mariscos,
tomando muestras aleatorias
de todo lo que se consume y
hemos cambiado el parque
mumnicipal para que toda la su-
perficie sea apta y lavable, ya
que entreguemos nosoélo el cu-
ranto mas grande del mundo,
sino el inico completamente
certificado ensucadenade tra-
zabilidad y que de seguridad
alimentaria a las miles de per-
sonasque llegan a Calbuco”. 3
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