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Ultrasonido: unatecnologia estratégica para dar valor agregado a frutas y hortalizas
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colaboracion se considera fundamental para el
desarrollo yla consolidacién de proyectos

innovadores en el &mbito agroindustrial.
Dr. Jorge Campos Parra. Director del Programay académico
de la Facultad de Agronomia UdeC.
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En el marco de un trabajo inter-
disciplinario las Facultades de Agro-
nomia e Ingenieria Agricola de la
Universidad de Concepcién conti-
ntan trabajando en la utilizacion de
la tecnologia de tipo emergente
como el ultrasonido de potencia,
que favorece la agregacion de valor
delaindustriahortofruticola conla
idea de desarrollar un proyecto a es-
cala piloto orientado en un princi-
pio alaextraccién de componentes
bioactivos de berries de importan-
ciaregional.

El proyecto que es financiado a
través del Fondo de Innovacion para
la Competitividad del Gobierno Re-
gional de Nubley ejecutado por las
Facultades mencionadas, fue apro-
bado en octubre del afio 2022, los re-
cursos fueron traspasados en di-
ciembre del 2022 y se comenzo a eje-
cutar en enero del 2023.

Elmonto adjudicado fue de $370
millones de pesos, financiado en su
totalidad por el organismo piblico
encargado dela administracién re-
gional, y con ello se estan ejecutan-
do diversas actividades de coordi-
nacién con empresas delaregion de
Nuble, con quienes se han formali-
zado alianzas estratégicas que faci-
litan el escalamiento dela tecnolo-
gia de ultrasonido.

Ademas de las empresas Agroco-
mercial Food Berry SPA, Agrobusi-
ness Biociclo Chile Limitada y Eco-
berry S.A. con quienes ya se estd
trabajando, se ha sumado reciente-
mente a Claudia Cerda, Ingeniera
Forestal y destacada productora
de calafate de la localidad de Pin-
to, conlo cual se ha fortalecido un
vinculo estratégico con el sector
privado.

En este sentido, el Director del
Programay académico delaFacul-
tad de Agronomia, Dr. Jorge Cam-
pos Parra, explicé que “esta cola-
boracion se considera fundamental
para el desarrollo y la consolida-
cién de proyectosinnovadores en el
ambito agroindustrial como este.
Adicionalmente, se ha dado conti-
nuidad al trabajo y obtencién de
materia prima de berries tradicio-
nales y no tradicionales, aseguran-
do asi un flujo constante de insu-
mos que permiten llevar a cabo las
investigaciones y los desarrollos
tecnoldgicos prospectados”.

Tecnologia innovadora

Segtin explicé el profesor de la
Facultad de Ingenieria Agricola de
la UdeC, Pedro Melin Marin, la im-
portancia de esta iniciativa en tér-
minos de aplicacién de una técnica
de tipo fisico es poder usarla ex-
traccién de componentes que estdn
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Ultrasonido: una
tecnologia estratégica
para dar valor agregado
a frutasy hortalizas

El proyecto busca agregar valor a la industria hortofruticola
sin emplear quimicos ni calor. Con alianzas estratégicas con
empresas locales, la iniciativa ha generado analisis
preliminares y se espera implementarla, a nivel industrial,

afines de este afno.
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enformanatural dentro de una fru-
ta, hortaliza o carne.

“Pero especificamente, en nues-
tro caso es laaplicacion de ultraso-
nido de potenciasobre berries, que,
en la regién de Nuble tenemos be-
rries convencionales como la fruti-
lla, la frambuesa y el ardndano que
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aplicamos ultrasonido a sus pul-
pas, pero sin tener que aplicar pro-
ductos quimicos ni temperatura y
en este caso el ultrasonido permite
eso. Ademas, en la region también
esimportante tratar de rescatarlos
berries nativos tales como el maqui,
calafate y murtilla. Ahora, por sus
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caracteristicas de semillas es com-
plicado trabajarlos como frutos en-
teros, por lo que separamos la pul-
padelasemillaylo complejodeesto
es que en este proceso la pulpa ex-
traida puede ser facilmente ataca-
da por microorganismos, pero si
aplicamos ultrasonido tenemos re-
duccién de carga microbiana’, ex-
plicé el profesor Melin, quien agre-
g6 que “evaluar todo eso con distin-
tostipos deberries es el objetivo de
este proyecto para hacerlo, tanto
enlaboratorio como a nivel de esca-
la piloto, en una planta agroindus-
trial delaregion”.

Elultrasonido, el cual se encuen-
traoperativo yaha generadolos pri-
meros datos de andlisis prelimina-
res de los berries, gracias a la con-
tinuidad del trabajo en el
Laboratorio de Propiedades Fisi-
cas de Biomateriales, pertenecien-
te al Departamento de Agroindus-
trias de la Facultad de Ingenieria
Agricola de la Universidad de Con-
cepcion.

Protocolos operativos

En estos dos afios se han desa-
rrollado diversos muestreos enlos
distintos estados fenolégicos y and-
lisis de fruta cosechada desde el
huerto de maqui Santa Elena, dela
empresa Biociclo, ubicado en la
comuna de Coihueco. Se han rea-
lizado diversos andlisis en berries,
tanto de fruta fresca como de pul-
pa. Estos analisis son de tipo fisi-
cos, quimicos, microbiolégicos y
sensoriales, con el propésito de ca-
racterizar y evaluar los efectos del
tratamiento de ultrasonido (US). Se
ha comenzado aanalizar y realizar
ensayos de diferentes selecciones
de calafate, del huerto de Claudia
Cerda ubicado en la comuna de
Pinto, Regién de Nuble.

Lastareas pendientesy que se de-
sarrollardn en el mediano y largo
plazo serelacionan con el desarrollo
deun seminario donde se presenta-
réanlosresultados delos analisis fisi-
co-quimicos delafrutaparacomen-
zar a analizar las pulpas con aplica-
cién de ultrasonido, “y de los
resultados del analisis delas pulpas,
mandariamos a confeccionar el
equipo de ultrasonido queyaseriaa
nivel piloto de agroindustria para
instalarlo en Ecoberry,unaempresa
regional que estd asociadaal ensayo
deestatecnologfa. Pretendemos que
esto ocurra a fines de este afo para
aprovechar la cosecha de fruta de
este ano’, puntualizo el director del
proyecto, Jorge Campos.
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