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Chome, el sector ballenero del Biobio que espera un impulso
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Se caracteriza por la visita de varios ejemplares, un espectaculo que puede ser mejor aprovechado

Chome, el sector ballenero del
Biobio que espera un impulso

Actores de la ciencia,
el turismoy la
gastronomia local
repasan el impacto
que el lugar ha tenido
producto de los
reiterados
avistamientos. Eso s,
piden mejoras para
potenciar la caleta.

Por Nicolds Arrau Alvarez
nicolas.alvarez@diarioelsurcl

osclientesde La Terra-

za, uno de los pocos

locales de comida de

caleta Chome, aplau-

den mientras comen.

ienen una vista pri-

vilegiada hacia el Pacifico y des-

de ahf observan ballenas, un

espectdculo cldsico a estas altu-

ras en esta pequefia localidad

hualpenina. Pese a que para los

lugarenios los avistamientos de

estos enormes mamiferos mari-

nos ya es algo caracteristico, la

gente que visita por primera vez

el sector igualmente se emocio-
na, yvuelveaaplaudir.

En el siglo pasado, los habi-
tantes de la caleta estaban fuer-
temente ligados a la caza de es-
tas especies, situacion que cam-
bié radicalmente con el tiempo.
Hoy, lo que empuja el desarrollo
local es la pesca artesanal, el tu-
rismo aventura y la gastrono-
miamarina, rubros potenciados
por una temporada que, de he-
cho, ya entro en tierra derecha.
“Estoy hablando contigo y justo
hay una ballena que estd salien-
do frente a mi casa. Andan dos,
unamamdysucria,ylashemos
visto bastante, por lo bajo hace
dos semanas”, describe Fernan-
da Silva, fundadora de Turismo
Chome Aventura.

La emprendedora cuenta que,
en total, la peninsula registra el
avistamiento de unas ocho balle-
nas en estos ultimos dias, un
espectaculo que al ser comparti-
do en redes sociales potencia la
llegada de los turistas, quienes,
eso si, deben apostar a la suerte
para veralasespecies. “Tratamos
de educar un poco alas personas
quevieneny avisarles que andan
ballenas () Hay que explicarles
que ellas salen a respirar, que lo
primero que se verd es el ‘soplo’,
que es este chorrito de vapor. Me
hatocado ver turistasllorando de
emocidn, pero el tema de verlas
es cosa de suerte, porque la tem-
porada de avistamiento en Chile
vade octubrea abril, que es cuan-
do ellas bajan buscando esta
aguamasfria,ysisequedanenel
sector depende de si hay alimen-
to,la temperatura del mar, entre
otros factores”, dice.

Unodelos ejemplares que mds
sedejavereslaballenasei, unani-
mal en peligro de extincién que
asoma sobre todo en esta época.
Sinembargo, eninviernolazona
tieneladichade contar con balle-
nas fin, la segunda mas grande
delmundo. A ese espectdculona-
tural se suman las ballenas joro-
bada, que pasa por un par de dias,
y franca austral, que ya registra
cuatro avistamientos de una ma-
dreysu cria.

ELEMENTOS QUE
POTENCIAR

Una entidad clave en el proce-
sodeavistamiento de ballenases
el Centro de Estudios de Masto-
zoologia Marina (CEMM). La in-
vestigadora y co-fundadora del
centro, Camila Calder6n, explica
que el trabajo del equipo que re-
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La ballena sei es un ejemplar en peligro de extincion. Cerca de ocho individuos se han divisado en los tltimos dias.

Parte de las hallenas que se
dejan ver en las aguas de Chome

Ballena sei

Es un cetéceo de tamafio mediano con largo promedio de 15
metros para el macho y 16 metros para la hembra y peso entre
12 a 25 toneladas para ambos sexos, con méximo de 30 tonela-
das. Cuando emerge para respirar, lo hace casi horizontalmente
exponiendo una larga extension del dorso y la aleta dorsal.

Ballena jorobada

Toma su nombre de la “joroba” que se forma al sumergirse, mas
adelante de su pequeiia aleta dorsal baja y carnosa que puede
ser triangular o falcada, ubicada en el tercio trasero de su dor-
s0. Se trata de un ejemplar robusto de 15 metros de largo pro-
medio para machos y 19 metros para hembras. Peso maximo

de 48 toneladas.

Ballena fin

Es unanimal grande, pero menos robusto
canzando entre 18 y 25 metros de longi

mas grandes que los

jue la ballena azul, al-
, siendo las hembras
260

Presenta y480
grandes a cada lado de los maxilares. Tienen un cuerpo de colora-
ci6n gris oscuro en el dorso, desde la cabeza hasta la aleta caudal.

Tlustraciones: Andrés Calderdn

lares, ademds de un instrumen-

—

talabor de estudiaralos cetdceos

que sirve para calcular la coordi-
nacion de laballena en el aguay
saber c6mo se mueve. También
lo hacen contando los soplos,

écni illa,0atravésde

y marinos de todo el
golfo de Arauco.

Ala falta de apoyo en investi-
gacién, en Turismo Chome
Aventura ponen sobre la mesa
otros probl que, en cierta

una
la fotografia de las aletas.

Todo este trabajo lo realizan
desde abril de 2021 de forma in-

forma, frenan el desarrollo de un
sector clave en el quehacer turis-
tico del Biobio. Una de las mayo-
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Parte del equipo del CEMM. El trabajo en terreno lo

mosnosotrosenlacaletaconapo-
yo de amigos y familiares. Ahora,
al menos, se implementd una ca-
seta paramantener un control los
fines de semana”, plantea Fernan-
daSilva,quienrespectoal camino
agrega que a veces pasa que turis-
tasque viajan en Uber son dejados
amitad del trayecto, “entonces te-
nemos que ver la opcién de cmo
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realizan desde el cerro Llorén de Chome.

agua. Para una que estd enla coci-
naeso esimpactante y bonito”.
Lo que mds siente la empren-
dedora es una estrategia de ma-
yor publicidad, algo que vaya
mds alld de lo que pueda hacer
Turismo Chome Aventuray que
saque provecho al Santuario. Di-
cesentirse “bien abandonada”,ya
que el crecimiento de los locales

resenta —que cuenta con cerca dependiente mediante la obten-  res demandas son el estado del  traerlosala caleta”. se halogradosdlo por el esfuerzo
ge 10 pers:)?u&seconcemrahoy Chorme es una caleta en la cion de fondos internacionales camino que conecta a Chome, En Chome hay alrededor de propioylapropagandaquelleva
en la ballena sei debido a que se que viven alrededor de 40  provenientes de National Geo-  via de ripio que urge ser pavi- seis negocios dedicados al drea  adelante el emprendimiento de
trata de una especie de la que no graphic y Fundacién Rufford. mentaday que requiere ser lim-  gastronémicay que cuentancon  Fernanda Silva.
se conoce mucho en el Pacifico familias. En el pasado “Obtener recursos en Chile es piada de ramas de pinos y euca- mesas. Loreto Flores, administra- ~ “Faltan mds intervenciones al
sur-oriental y que la hipétesis .. muy dificily luando liptos,ylamalasenal deinternet  dora de La Terraza, una cocineria ~ camino, ojald de formamas perid-
que hay ala fecha apunta a que, vivio de la caza de 6mo continuar para que nues-  que trabamuchas veceslastran-  pequeria ubicada a la orillade la  dica. Hay que verel temade inter-
ademds de pasar por esta locali- tras investigaciones sigan fun-  saccionesqueserealizanalosne- playay con vista abierta haciael et para el caso de los pagos con
dad, este mamifero también se ballenas, pero hOy Surge  cionando, ver de qué forma po-  gocios gastronémicos. mar, insiste en que el espectdculo  tarjeta, porque a vecesse caelase-
queday alimenta. 5 demos colaborar para recibir fon- “Necesitamos apoyo econémi- ~ que traen las ballenas representa  fial y ya no puedo recibir mds pa-
El proceso de investigacién lo gracias a la pesca dos y trabajar. Nuestro trabajo, ~cosdelasautoridades,enespecial beneficios grandes paralamicro-  gos. Hay personas que no han po-
trabajan, en parte, desde una pla- = ademds, es inédito, porque las bi Regional, i faq formaenlacale-  dido pagar, se tienen queir, porlo
taforma terrestre en el cerro Llo- artesanal, el turismo y la universidadesnolorealizanacd ~ proyecto de turismo como pasa- ta, “porque llegan mds turistas ~que no queda mds que confiar y
r6n de Chome, desde donde se asti . ; enelmaritorio, por manos, I irad queaplauden o gritan cuandolas ~ esperareldepdsito cuandollegan
hace escaneo visual con binocu- gastronomia marina. lainica institucién g p 108, ! dlosquehace-  ven saltar o tirar el chorrito de  alaciudad”, relata Flores.
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