& LITORALPRESS

Fecha: 08-01-2025

Medio: La Discusion

Supl. : La Discusion

Tipo: Noticia general

Titulo: Presentan jugo elaborado con uva Pais en San Nicolas

Pag.: 10 Tiraje: 3.500
Cm2: 677,5 Lectoria: Sin Datos
VPE: $674.793 Favorabilidad:  [JNo Definida

CON TECNOLOGIA DESARROLLADA EN EL CENTRO DE INVESTIGACION DE POLIMEROS AVANZADOS (CIPA)

Presentan jugo elaborado
con uva Pais en San Nicolas

Proyecto fue financiado por el Gobierno Regional de Nuble. El jugo VVidTata busca ser una opcién para la diversificacién
econémica de las cepas patrimoniales del Valle del Itata cultivadas por pequefnos y medianos viticultores.
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utilizando una tecnologia desarro-
llada en el Centro de Investigacién de
Polimeros Avanzados (CIPA).

Este producto se logré gracias al
proyecto “Implementacién de planta
piloto para la obtencién de jugo de
fruta enla comuna de San Nicolas”,
financiado por el Gobierno Regio-
nal de Nuble a través del Fondo de
Innovacién parala Competitividad,
el cual busca ser una opcién para
la diversificacién econdmica de la
uva Pais.

La oportunidad de la iniciativa
estdenelusodelauvadevariedades
patrimoniales, que no clasifican
para la produccién de vino con
denominacién de origen Valle del
Itata, o aquellas cuyo precio de
compra esta por debajo delos costos
de produccién de los pequefios o
medianos viticultores.

La tecnologia desarrollada por
CIPA consiste en un extractor
multipropésito que funciona en dos
modos: elaboracién de jugo de fruta
y extraccién de compuestos bioac-
tivos a partir de biomasa vegetal.
La obtenci6n de jugo se realiza por
extraccién con vapor y tiene entre
sus ventajas que el jugo producido se
caracteriza por una mayor cantidad
de polifenoles, sustancias quimicas
con propiedades antioxidantes, y
sélidos solubles que otros jugos de
uva comercializados a nivel nacio-
nal. Asimismo, el jugo conserva el
aromay sabor de la uva del campo
chileno.

El jugo fue elaborado gracias al
trabajo mancomunado de viticulto-
res de San Nicolas e investigadores
de CIPA, con el financiamiento del
Gobierno Regional de Nuble, que
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Aun nos quedan desafios, por ejemplo, la
formalizacion de la cooperativa Ecovifiedos,
ala que se le transferird la planta piloto
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apostd por esta iniciativa dada la
necesidad dela region de encontrar
rutas econémicamente rentables para
transformary dar valoralos produc-
tos del campo, sobre todo, aquellos
que son altamente perecibles.

Ral Stnico, jefe de la Divisién
de Fomento e Industria del Gore,
comentd que “el Gobierno Regional
estd impulsando procesos de diver-
sificacion productiva enla regién de
Nuble y hemos encontrado en CIPA
un aliado estratégico para promover
el jugo de uva y tener una mayor
variedad de productos derivados
del campo”.

Planta piloto

Enesta iniciativa colabora el Comi-
té Coordinador Comunal Campesino
y actualmente se est conformando
una cooperativa con pequefios viti-
cultores de San Nicolas a la que se
le transferird la tecnologia de CIPA
para la elaboracién de jugo.

Jordan Torres Araya, encargado del
Departamento de Desarrollo Rural
dela Municipalidad de San Nicolds,
afirmé que “me parece extraordinario
que la tecnologia llegue a pequerios
agricultores; hace mas de veinte afios

los viticultores de San Nicolds reci-
ben precios marginales por la uva.
Los pequefios agricultores confian
y han puesto mucho de su parte
para sacar adelante este proyecto
de elaboracién de jugo”.

La participacién del Liceo Poli-
valente San Nicolas ha sido clave
en esta iniciativa, ya que en sus de-
pendencias se ha instalado la planta
piloto de elaboracién de jugo. Los
profesores y estudiantes han sido
capacitados por investigadores del
CIPAenlaelaboracién dejugoyen
su caracterizacion posterior.

Renzo Inostroza, docente del Liceo,
destac6 que “estamos satisfechos del
trabajo con CIPAylo aprendido. Los
conocimientos adquiridos desde el
punto de vista prictico son de gran
valor para nuestros docentes. Es
una tecnologia nueva al servicio de
nuestra comunidad y es un privilegio
para nosotros ser parte de la génesis
dela planta. Los estudiantes son los
principales beneficiados y esperamos
que ellos contintien con el camino
emprendido por CIPA”

Si bien, el jugo de uva ha sido
producido con éxito a escala piloto
atn queda mucho camino por re-

correr. La Dra. Saddys Rodriguez,
investigadora del CIPAy encargada
de la iniciativa, explicé que “atn
nos quedan desafios, por ejemplo,
la formalizacién de la cooperativa
Ecovifiedos, a la que se le transfe-
rird la planta piloto, y la gestién y
obtencién de la resolucién sanitaria
para la elaboracién de jugo de uva
en el liceo. Este tltimo aspecto es
clave para la comercializacién del
jugo. Teniendo en cuenta que la
capacidad productiva de la planta
es pequefa, consideramos que en
primera instancia la cooperativa
debe focalizarse en ser proveedores
tnicos de un comercio de la Regién
de Nuble. La busqueda de inversio-
nistas para aumentar la capacidad
de produccién dela planta es uno de
los hitos clave pendientes. Estamos
satisfechos con el trabajo realizado
enlacomunidad ylos resultados ob-
tenidos. En particular, nos emociona
la participacién de los estudiantes
delliceo, quienes vienen de familias
viticultoras y conocen el esfuerzo
detrds de cada cosecha y lo prome-
tedor que resultaria para ellos y su
familia la transformacién de la uva
Pais en jugo”.
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