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Destacan proyecto de cerveza a base de
levaduras de los bosques de Patagonia

El estudio del Instituto Milenio de Biologia Integrativa fue publicado en la revista PLOS Genetics y The Washington Post.
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Ignacio Arriagada M.

laboradas a bajas tem-

peraturas, las cervezas

lager dominan el mer-
cado mundial y represen-
tan alrededor del 90% del
consumo total. Sin embar-
g0, sus aromasy sabores es-
tan limitados por la unifor-
midad genética de las leva-
duras utilizadas para fabri-
carlas.

Tomando en cuentaeste
escenario, y tras usar cepas
de levaduras encontradas
en la corteza de arboles de
la Patagonia, en el extremo
sur de Chile, investigadores
del Instituto Milenio de Bio-
logia Integrativa (iBio) crea-
ron nuevas levaduras hibri-
das que podrian revolucio-
nar la industria al ofrecer
sabores y aromas unicos.

“Es el maestro cervece-
10, a cargo de la creacidn, el
que percibe cuil es el mejor
perfil de la levadura segiin
los aromas que esta produ-
ciendo y en qué mosto se da
mejor. Asf, hemos genera-
do German Pilsner, IPA y
Stout, entre otras, que son
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sumamente particulares y
diversas, pues una levadura
de la zona del Maule, por
ejemplo, entrega resulta-
dos muy diferentes a una
originaria de Tierra del Fue-
go”, comentd a este medio
el Dr. Francisco Cubillos,
uno de los profesionales del
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FRANCISCO CUBILLOS FUE UNO DE LOS CIENTIFICOS DEL IBIO QUE RECORRIO LOS BOSQUES DE CHILE

iBio que ha liderado estos
trabajos, agregando que el
aporte cientifico es crucial,
ya que no todas las levadu-
ras son aptas u 6ptimas pa-
ra el proceso fermentativo,
considerando que cada cual
es genéticamente tnica y
crece en una zona puntual.

Elimpacto de esta inves-
tigacion ha sido tan signifi-
cativo, que no sélo ha sido
publicada en la prestigiosa
revista PLOS Genetics, sino
también en mds de 22 me-
dios de comunicacién, co-
mo The Washington Post,
causando interés interna-

cional.

ampliando el mercado

Segtin Cubillos, las pu-
blicaciones destacaron que
el estudio se basé en mejo-
rar rapidamente la capaci-
dad de la levadura, con el
proposito de que tuviera un
patrén comercial atractivo.
Esto tiltimo no sélo en tér-
minos de lograr un perfil
aromgitico tinice, sino tam-
bién en la velocidad de fer-
mentacion y capacidad de
consumo de todos los azu-
cares que estin presentes
en el mosto de cerveza, pa-
raasi alcanzar una alta pro-
duecién de alcohol.

También senal6 que el
éxito de las nuevas cepas
podria atribuirse, en parte,
al hecho de que heredaron
sus mitocondrias (organelo
principal productor de
energia en la célula) de ce-
pas silvestres tolerantes al
frio.

“Con esta investigacion
buscamos ser un aporte pa-
raampliar el mercado de la
cerveza lager a partir de la
diversidad genética encon-
trada en cepas de levadura
silvestres en la Patagonia,
las cuales pueden ser ade-
cuadas para la produccion
industrial”, planted el espe-
cialista.

“En iBio estamos orgu-
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Conesta
investigacion
buscamos ser un
aporte para
ampliar el mercado
de la cerveza lager
apartirdela
diversidad genética
encontrada en
cepas de levadura
silvestresen la
Patagonia”.

Dr. Francisco Cubillos
investigador del ibio

llosos de abrir una nueva
puerta que nos puede llevar
a seguir innovando desde
Chile para el mundo, contri-
buyendo a generar expe-
riencias inolvidables para
los consumidores”, agregd
el Dr. Cubillos, quien detalld
que ya han producido 500
litros de este bebestible con
la Cerveceria Nothus como
una forma de ampliar la ga-
ma de estilos de cerveza ac-
tualmente disponibles, &
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