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Noticia general ) ) )
Inauguran Centro Coronel Alimentaria en de Innovacién

e

El centro esta ubic'ﬂdoen Orr Secrfood de

Coronel.

Para potenciar el desarrollo de productos
Inauguran Centro
de Innovacion
Alimentaria en

Coronel

Se dispondra de la infraestructura para
startups y pymes para que puedan
desarrallar proyectos de pilotaje.

En Coronel inauguraron un
nuevo Centro de Innovacion
Alimentaria y que impulsard el
desarrollo de praductos basados
en materias primas locales, con
el objetivo de potenciar la eco-
nomia de la Region del Bioblo y
de la zona sur del pais. Esto al
alero del Centro Tecnoldgico pa-
ra la Innovacion Alimentaria
(CeTA) y Orizon Seafood.

Mariana Sota, presidenta del
directorio de CeTA, comentd
que el objetivo del centro “es
contribuira diversificar el por-
tafolio de productos alimenti-
ciosde Chile y afiadirvaloralo
largo de toa la cadena producti-
va. Para dar respuesta efectivaa
£sté COMPromiso pais, y con el
apoyo de Corfo, nace CeTA Co-
ronel, un espacio que nos enor-
Fullece por la calidad de suin-
Traestructura, teenologia y pro-
fesionales altamente califica-
dos. Este centro atenderd de for-
ma descentralizada y eficiente
alasnecesidades de empresasy
emprendedores de la macroze-
na sur que buscan innovar en
sus productos, agregando mds
valor”,

Este recinto permitird reali-
zar procesos de deshidratacion
convectivoy al vacio, prensado
y extraccion de jugos, diferen-
tes tipos de moliendas, tamiza-
do, emulsiones, concentracidn,

® Procesos

Se realizan procesos de deshi-
dratacion convectiva y al vacio,
prensado y extraccion de jugos,
diversos tipos de molienda, ta-
mizado, entre otros.

pasteurizacidn y esterilizacion,
ademds de contar con lineasde
envasado y una unidad de
packaging.

En concreto, este centro estd
ubicado en Orizon Seafood de
Coronel y cuenta con un espa-
cio de 235 metros cuadrados,
con maquinaria que incluye la-
boratorios, dreas de desarrollo
de productos, lineas de produc-
ciény asesoria de profesionales.

Y estainfraestructura estd dis-
ponible para startups, pymes y
grzmdesempmsas, para que pue-

an desarrollar proyectos de pi-
lotaje y prototipado de alimen-
tos que busquen satisfacer las
nuevas demandas de consumi-
dores mds exigentes, asi como
también colaborar con las nece-
sidades de laindustriaagricolay
pesquera.

Rigoberto Rojo, gerente gene-
ral de Nutrisco, dijo que “esto
nos llevaestar permanentemen-
te fomentando la innovacidn”,
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