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Ciudad 

Confirman adjudicación de 91 subsidios para familias de Pedro de Valdivia 
FOTO: CEDIDA 

La seremi de Vivienda y Urbanis- 
mo, Claudia Toledo,informó sobrela 
adjudicación de 91 subsidios habi- 
tacionales para familias de Pedro de 
Valdivia en Concepción. 

“El Plan Urbano Habitacional que, 
la verdad, viene a cambiar la cara 
todo este sector. Estamos trabajando 
enel puente Esmeralda. Hace poqui- 
tos días se acogieron a trámite siete 
títulos de dominio para personas que 
llevan mucho tiempo acá y hoy esta- 
mos entregando 91 subsidios. Esto 
significa que estamos muy bien as- 
pectados sobre lo que se viene para 

Pedro de Valdivia. Lo que visualiza- 
mos es que ya el próximo año po- 
dríamos, incluso, estar iniciando 
obras”, sostuvo Claudia Toledo. 
Porsuparte, el alcalde de Concep- 

ción, Héctor Muñoz, junto con reco- 
nocereltrabajorealizado porlasere- 
mi de Vivienda y Urbanismo, desta- 
có quelo másimportantes es quese 
trata devecinos de Concepción “que 
se mantienen en la ciudad de Con- 
cepción, en un sector importante 
como Pedro Valdivia, con otrasobras 
comola extensión del Parque Ecua- 
dor hacia estesector. Asíquevatodo 

dela mano. Se ha priorizado un sec- 
torimportanteenla ciudad por par- 
te dela Seremi de Vivienda y la idea 
es que nosotros, como municipio, en 
estosaños nos vaa tocar colaboraren 
diferentes aspectos de este proyecto”. 

Cabe precisar, que días antes que 
secomunicara laadjudicación dees- 
tos 91 subsidios habitacionales, los 
seremis de Vivienda yUrbanismo y de 
Bienes Nacionales entregaron, asie- 
te familias del sector, el certificado 
que acreditaba el inicio del proceso 
saneamiento desuterrenoafin de ob- 
tenerun anhelado título de dominio. 

  

  

  

EN EL BIOBÍO 

106 inspecciones y 216 kilos 
decomisados suman fiscalizaciones 
de pescados y mariscos 
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Hasta la Vega Monumental de Con- 
cepción,sedirigióelseremi de Salud, Dr. 
Eduardo Barra Jofré, la seremi de Go- 
bierno delaregión del Biobío, Jacqueli- 
ne Cárdenas Millas; y la directora re- 
gional de Sernapesca, Ana María Fer- 
nández Faletto, para realizar un control 
sanitario de pescados y mariscos, en 
contexto del Programa deFiscalización 
deSemanaSanta, quetieneefectocada 
año, y que comenzó este0] deabril yse 
extenderá hasta el 30 del mismo mes. 
Desde el inicio del Programa Es- 

pecial de Fiscalización, se han con- 
tabilizado ala fecha enla Región un 
total de 106 inspecciones, de las 
cuales, 60 corresponden ala provin- 
cia de Concepción, 39 a Biobío y 07 
a Arauco; que han dado origen a 4 
sumarios sanitarios y 216 kilogra- 
mos de productos decomisados. 

“Funcionarios de la Unidad de Se- 
guridad Alimentaria, han realizado 
un total 106 fiscalizaciones en la re- 
sión bajo el Programa de Control de 
productos del Maren contexto de Se- 
mana Santa. Estas inspecciones han 
dado origen a4 sumarios sanitarios y 
untotal de216kilogramosde produc- 
tos decomisados, cuyas principales 
causalescorrespondena procedencia 
desconocida, característicasorgano- 
lépticas alteradas y pérdida de cade- 
na de frío”, señaló el seremi de Salud 
del Biobío, Dr. Eduardo Barra Jofré. 

Entrelosaspectosfiscalizadosdes- 
tacanla verificación de condiciones 
generales básicas, como las condicio- 
nessanitarias deloslocalesdeexpen- 

la autoridad sanitaria intensificó las inspecciones. 

  

dio de productos del mar fresco y 
elaborado, el control de buenas prác- 
ticas dehigiene enla elaboración de 
platos preparados, las condiciones 
organolépticas y de temperatura de 
los pescados y mariscos en la cade- 
nade producción (considerando des- 
dela extracción hasta el expendio), 
además de garantizar la higiene y 
cumplimiento de temperatura del 

producto en su transporte. 
Entrelas medidas de prevención 

que la población debe tener pre- 
sente durante estas fechas se en- 
cuentran: consumir mariscos 

siempre cocidos, hervirlos a 100 
grados centígradosal menos por 5 
minutos antes de comer; lavar bien 
lasmanosantes de cocinar; pesca- 
dos y mariscos deben estar refrige- 

FOTO-SEREMI DE SALUD BIOBIO 

  

radoshasta prepararlos y sin mez- 
clarlos con otros productos; man- 
tener limpios mesones y cubier- 
tas donde se preparen los alimen- 
tos; y si consume mariscos fuera 
del hogar, hacerlo en lugares esta- 
blecidos y autorizados. 
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