Diario

Maule H

Uniendo la Region

Fecha: 17/04/2025 Audiencia:
Vpe: $0 Tirada:
Vpe pag: $0 Difusion:
Vpe portada: $0 Ocupacioén:

0 Seccioén:
0 Frecuencia:
0

39,22%

ACTUALIDAD
DIARIO

Emprendimiento regional participara en innovador
programa para el desarrollo de alimentos
funcionales gracias a la gestion de Maule Alimenta

Gracias al acompana-
miento y articulacion de
Maule Alimenta, el em-
prendimiento regional
Plantae Foods fue selec-
cionado para participar en
Gusto Innova 2025, un pro-
grama piloto de mentoria
gastronomica gratuita para
empresas chilenas inno-
vadoras -en las categorias
de alimentos, bebidas e
ingredientes-, desarrolla-
do en conjunto por el Cen-
tro de Innovacion Gastro-
némica (CIG) Inacap y el
Programa Transforma Ali-
mentos, buscando promo-
ver la diversificacion y me-
jorar la competitividad de
las empresas innovado-
ras del sector alimentario.

Plantae Foods, empre-
sa del Maule dedicada al
desarrollo de productos en
base a ingredientes fun-
cionales y materias primas
vegetales, trabajara en la
formulacion de un nuevo
Tofu elaborado con legum-
bres y hongos adaptoge-
nos, combinacion que

apunta a ofrecer un ali-
mento saludable, con alto
valor nutricional y una ex-
periencia sensorial mejo-
rada.

«Desde Maule Alimen-
ta estamos constantemen-
te conectando a los em-
prendedores con iniciati-
vas de alto valor, que les
permitan mejorar su pro-
puesta y crecer. Que Plan-
tae Foods participe en
Gusto Innova es un ejem-
plo del impacto positivo
que puede tener esta arti-
culacién publico-privada
en la innovacion alimenta-
ria regional», senalo Feli-
pe Torti, Gerente de Maule
Alimenta.

Gusto Innova 2025 es
un programa pionero que
en su segunda version
selecciond a nueve em-
prendimientos a nivel na-
cional para brindarles apo-
yo intensivo a través de
mentorias gastronomicas
enfocadas en tres areas
clave: innovacién en sabor,
textura y experiencia sen-

sorial, y reutilizacion de
desechos. Cada proyecto
es acompafiado por un
chef de INACAP en su sede
regional, promoviendo la
descentralizacion y fortale-
ciendo el ecosistema lo-
cal.

«Buscamos elaborar
un nuevo producto, ajus-
tando sabor y textura con
el apoyo experto del pro-
grama. Valoramos espe-
cialmente el enfoque re-
gional, ya que trabajare-
mos directamente con el
chef de la sede INACAP
Talca, permitiéndonos ha-
cer pruebas, mentorias y
avanzar en terreno», expli-
c6 Sofia Pinochet, funda-
dora de Plantae Foods.

Ademas, la emprende-
dora valor¢ el rol articula-
dor del programa de Corfo
Maule: «Maule Alimenta
fue clave, desde avisarnos
del programa hasta gestio-
nar el nexo para concretar
nuestra participacion.
Agradecemos su perma-
nente compromiso con los

emprendedores del Mau-
le.»

Desde Corfo Maule, su
Directora Regional, Sara
Ramirez, destacé la im-
portancia de esta partici-
pacion:

«Ilmpulsar el desarrollo
de productos alimentarios
innovadores desde regio-
nes es parte de nuestra
estrategia para dinamizar
las economias locales.
Que un emprendimiento
del Maule esté entre los
seleccionados en Gusto
Innova es motivo de orgu-
llo y un hito relevante para
la region.»

Finalmente, la Gerenta
de Transforma Alimentos,
Graciela Urrutia, enfatizo
el proposito del programa:

«En esta alianza con el
CIG de Inacap, buscamos
con la creatividad de los
chefs y alumnos, aportar a
los nuevos desarrollos en
alimentos de distintas re-
giones del pais. El sabor
es uno de los factores mas
importantes en la decision

de compra de los consu-
midores, quienes buscan
ademas nuevas experien-
cias, nutricién y también
que los alimentos sean
producidos en forma sos-
tenible. Sin dudas que la
conexién con el mundo
gastronémico es una opor-
tunidad para agregar valor
a los productos y también
explorar nuevos canales

de venta.

Con este hito, Maule
Alimenta reafirma su com-
promiso con el crecimien-
to de la agroindustria re-
gional, promoviendo alian-
zas que permitan a los
emprendimientos locales
dar un salto cualitativo en
innovacién y competitivi-
dad.




