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Nuevosur ha reciclado más de 46.000 litros de aceite usado a 
través de su programa “Toma la Sartén por el Mango” 

Promover el cuida- 

do del medioambiente, 

las buenas prácticas de 

reciclaje y la economía 

circular. Ese ha sido 

el motor del Programa 

de Nuevosur “Toma la 

Sartén por el Mango”, 

que hoy lanzó una nue- 

va edición con el de- 

safio de seguir impac- 

tando positivamente el 

entorno y las comuni- 

dades. 

El gerente general 

de la sanitaria, Víctor 

Hugo Bustamante, ex- 

plicó que “la iniciati- 

va ya está presente en 

ocho comunas de la 

región, con 51 puntos 

de acopio. Desde que 

iniciamos este progra- 

ma, en 2019, hemos 

reciclado 46 mil litros 

de aceite, lo que nos 

desafía a seguir ob- 

teniendo resultados y 

continuar impulsando 

un trabajo colaborativo 

para sumar esfuerzos y 

generar conciencia del 

daño ambiental que se 

produce al verter aceite 

domiciliario usado en 

el alcantarillado”. 

La seremi del Medio 

Ambiente de la región 

del Maule, Daniela 

de La Jara, manifestó 

“Me parece relevante 

que podamos poner en 

valor la coordinación 

entre los actores pú- 

blicos y privados, la 

envergadura de los de- 

safíos, que hoy nos en- 

contramos enfrentando 

en materia ambiental, 

ponen de manifiesto la 

necesidad fundamental 

de establecer y fortale- 

cer estas alianzas que 

generan beneficios 

para la sociedad en su 

conjunto”. 

El valor de la ini- 

ciativa es que el acei- 

te usado es reciclado 

y transformado en 

biodiesel, jabones y 

detergentes gracias 

a convenios con em- 

presas y emprende- 

dores, lo que contri- 

buye a la economía 

circular. 

A través de “Toma 

la Sartén por el Man- 

go”, Nuevosur ha 

capacitado a cientos 

de personas, lo que 

resulta esencial para 

sensibilizar sobre el 

correcto uso del al- 

cantarillado. De he- 

cho, en el Barómetro 

Ciudadano sobre la 
Crisis Hídrica, rea- 

lizado por Andess y 

Criteria, un 77% de 

las personas declara 

eliminar algún ele- 

mento a través del 

alcantarillado. Los 

. En el lanzamiento de la edición 2025 de esta 
iniciativa educativa, la compañía destacó el 
trabajo público-privado que ha permitido 

contar con 51 puntos de acopio. 

desechos más frecuen- 

tes son el papel higié- 

nico (57%), aceite de 

cocina (37%) y restos 

de comida (33%), pro- 

ductos químicos (13%) 

y medicamentos venci- 

dos (12%), lo que ge- 

nera un daño tanto a la 

  

infraestructura como a 

la calidad de las aguas 

que llegan a las plantas 

de tratamiento. 

A la actividad asis- 

tieron la seremi del 

Medio Ambiente, 

Daniela de La Jara y 

directores de medio 
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ambiente de diver- 

sas municipalidades 

que son parte de este 

emblemático  pro- 

grama que ya suma 

siete años de vida, 

promoviendo el reci- 

claje y el cuidado del 

medioambiente. 

Emprendimiento regional participará en innovador programa para el desarrollo 

de alimentos funcionales gracias a la gestión de Maule Alimenta 
Gracias al acompa- 

ñamiento y articula- 

ción de Maule Alimen- 

ta, el emprendimiento 

regional Plantae Foods 

fue seleccionado para 

participar en Gusto In- 

nova 2025, un progra- 

ma piloto de mentoría 

gastronómica gratuita 

para empresas chilenas 

innovadoras -en las ca- 

tegorías de alimentos, 

bebidas e ingredien- 

tes-, desarrollado en 

  

conjunto por el Centro 

de Innovación Gastro- 

nómica (CIG) Inacap y 

el Programa Transfor- 

ma Alimentos, buscan- 

do promover la diver- 

sificación y mejorar la 

competitividad de las 

empresas innovadoras 

del sector alimentario. 

Plantae Foods, em- 

presa del Maule dedi- 

cada al desarrollo de 

productos en base a 

ingredientes funciona- 

les y materias primas 

vegetales, trabajará en 

la formulación de un 

nuevo Tofu elaborado 

con legumbres y hon- 

gos adaptógenos, com- 

binación que apunta 

a ofrecer un alimento 

saludable, con alto va- 

lor nutricional y una 

experiencia sensorial 

mejorada. 

“Desde Maule Ali- 

menta estamos cons- 

tantemente conectando 

Plantas 

a los emprendedores 

con iniciativas de alto 

valor, que les permitan 

mejorar su propuesta 

y crecer. Que Plan- 

tae Foods participe en 

Gusto Innova es un 

ejemplo del impacto 

positivo que puede te- 

ner esta articulación 

público-privada en la 

innovación alimentaria 

regional”, señaló Fe- 

lipe Torti, Gerente de 

Maule Alimenta. 

Gusto Innova 2025 

es un programa pione- 
ro que en su segunda 

versión seleccionó a 

nueve emprendimien- 

tos a nivel nacional 

para brindarles apoyo 

intensivo a través de 

mentorías gastronómi- 

cas enfocadas en tres 
áreas clave: innova- 

ción en sabor, textura y 

experiencia sensorial, 

y reutilización de de- 

sechos. Cada proyecto 

es acompañado por un 

chef de INACAP en su 

sede regional, promo- 

viendo la descentrali- 

zación y fortaleciendo 

el ecosistema local. 

“Buscamos  elabo- 

rar un nuevo produc- 
to, ajustando sabor y 

textura con el apoyo 

experto del programa. 

Valoramos  especial- 

mente el enfoque re- 

gional, ya que traba- 

jaremos directamente 

con el chef de la sede 
INACAP Talca, per- 

mitiéndonos hacer 

pruebas, mentorías y 

avanzar en terreno”, 

explicó Sofía Pinochet, 

fundadora de Plantae 

Foods. 

Además, la empren- 

dedora valoró el rol 

articulador del progra- 

ma de Corfo Maule: 

“Maule Alimenta fue 

clave, desde avisar- 

nos del programa has- 

ta gestionar el nexo 

para concretar nuestra 

participación. Agrade- 

cemos su permanente 

compromiso con los 

emprendedores del 

Maule.” 

Desde Corfo Maule, 

su Directora Regional, 

Sara Ramirez, destacó 

la importancia de esta 

participación: “Im- 

pulsar el desarrollo de 

productos  alimenta- 

rios innovadores desde 

regiones es parte de 

nuestra estrategia para 

dinamizar las econo- 

mías locales. Que un 

emprendimiento del 

Maule esté entre los 

seleccionados en Gus- 

to Innova es motivo de 

orgullo y un hito rele- 

vante para la región.”
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