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Cocina chilena:
tradicion con vision
técnico-profesional

ada 15 de abril, Chile
celebra el Dia de la
Cocina Chilena, una
fecha que no solo
enaltece nuestros sabores y
saberes, sino que también
destaca la evolucién de nues-

tra gastronomia. En este con-
texto, los técnicos y profesio-
nales del rubro juegan un pa-
pel clave en la preservacion y
proyeccion de este valioso pa-
trimenio.

Hoy, el mundo gastrono-

mico enfrenta grandes desa-
fios. Es fundamental transmi-
tir y resguardar las tradiciones
gastronomicas y culturales co-
mo un patrimonio intangible,
pero también abordar aspec-
tos esenciales como la susten-
tabilidad, la tecnologiay la se-
guridad alimentaria en la for-
macion de nuevos profesiona-
les. Mas alla dela técnica culi-
naria, la educacion en este
ambito debe integrar gestion,
innovacion y adaptabilidad,
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preparando a los estudiantes
para un mercado dinamico y
en constante evolucion.

La actualizacion perma-
nente de la oferta académica
es crucial para garantizar que
las egresadas y egresados de
los Centros de Formacién Téc-
nica e Institutos Profesionales
no solo dominen técnicas y
procesos, sino que también
comprendan la administra-
cion gastronomica, la susten-
tabilidad, la importancia de
los territorios, susriquezas y
laincorparacion de tecnolo-
gia. Esta formacion integral
debe estar respaldada por una
solida vinculacién con el me-
dio y disefiada bajo los linea-
mientos del Marco de Cualifi-
caciones del sector Turismo y
el subsector Gastronomia,
asegurando que lastituladas y
titulados cuenten con las com-
petencias mas demandadas
por los sectores productivos y
de servicios.

La gastronomia chilena no
es solo historia y tradicion; es
un mundo de oportunidades
que demanda excelencia. For-
mar técnicos y profesionales
capaces de innovar sin perder
la esencia de nuestra cocina es
clave para preservar una parte
fundamental de nuestraidenti-
dad cultural y patrimonial.



