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Nuestro llamado es a comprar exclusiva-
mente en locales autorizados y evitar el

comercio informal”

GUSTAVO ROJAS
SEREMI (S) DE SALUD

FISCALIZACION ESPECIAL SE EXTENDERA HASTA EL FIN DE SEMANA

Plan Semana Santa: Redran
mas de 20 kilos de mariscos

Durante toda la semana habra diferentes fiscalizaciones al comercio, para sacar de circulacién aquellos productos en
mal estado o de dudosa procedencia. Ya hay controles carreteros.

DIEGO CHACANA
diario@ladiscusion.cl
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I pasado sdbado y en el
marco de la previa a las
celebraciones de Semana
Santa, la Seremi de Salud
de Nuble decomisé 21,5
kilos de mariscos sin justificacién
de origen, en una fiscalizacién rea-
lizada en el Persa de Chillan.

El control se realizé en el periodo
donde aumenta significativamente
la compray consumo de productos
del mar. Desdela autoridad sanitaria
indicaron que durante esta semana
seguirdn con las fiscalizaciones
para prevenir riesgos sanitarios
asociados a la venta y consumo de
pescados y mariscos.

Las acciones son coordinadas con
distintas instituciones y buscan
proteger la salud de la poblacién,
reforzando el control dela cadena de
frio, la trazabilidad y el cumplimien-
to de las normativas vigentes.

Gustavo Rojas, Seremi de Salud
(s), explicé que estas acciones se
enmarcan dentro de “un despliegue
permanente de nuestros equipos y
de otras instituciones para detectar
la eventual circulacién de productos
sin denominacién de origen, pérdida
de cadena de frioy otras condiciones
que representan un riesgo para la
salud de la poblacién”

Ademis, se llev6 a cabo una
reunién de coordinacién con la
participacién de la Unidad de Se-
guridad Alimentaria de la Seremi,
locatarios de las pescaderias de la
Plazoleta Sargento Aldea de Chi-
llan, proveedores, representantes
del Servicio Nacional de Pesca y
Acuicultura (Sernapesca) y del
municipio de Chilldn.

El objetivo fue reforzar las nor-
mativas sanitarias que rigen el
transporte y la venta de productos
del mar.

“Nuestro llamado es a comprar
exclusivamente en locales autoriza-
dosy evitar el comercio informal”,
enfatizé Rojas, agregando que
“las fiscalizaciones se enfocan en
verificar las condiciones organo-
lépticas y de temperatura de los
productos (entre 0°Cy 5°C) alolargo
de toda la cadena de distribucién,
acopio y venta al ptblico”, sostuvo
Medina.

Total decomisado en 2024
Durante el afio 2024, las autori-

dades lograron decomisar un total

de 3.411kilos de productos del mar

El objetivo fue
reforzar las
normativas
sanitarias
que rigen el
transporte y
la venta de
productos

del mar.

que se encontraban en condiciones
no aptas para el consumo, ya sea por
estar alterados o por no contar con
la documentacién que acreditara
su procedencia.

Esta cifra refleja la magnitud
del trabajo fiscalizador y, al mis-
mo tiempo, pone en evidencia la
relevancia de mantener controles
estrictos enla cadena de distribucién
de alimentos marinos.

Daniela Cortés, presidenta del
Sindicato de Pescados y Mariscos,
explicé que es necesario ejecutar
estas acciones, sobre todo porque
son un gremio establecido que se
preocupa de mantener las con-
diciones necesarias para la venta
segura.

“Es muy bueno que la Autoridad
Sanitaria esté pendiente de nuestro
trabajo. Nosotros nos preocupamos

de adquirir productos a proveedores
establecidos, asegurando la traza-
bilidad y los analisis correspon-
dientes”, indicé. Ademas, llamé a
la comunidad a evitar la compra de
“machas, jureles y merluza comin en
la calle 0 enlugares sin condiciones
sanitarias adecuadas”.

Fiscalizacion en carreteras

Desde la nueva Seremi de Segu-
ridad expresaron que los diferentes
controles carreteros en Nuble ya
estdn establecidos, con el objetivo
de fiscalizar vehiculos que podrian
estar transportando productos en
malas condiciones.

“Carabineros estard desplegado
en varios puntos estratégicos y se
estard monitoreando en diferentes
horarios, porque a veces se cree que
es durante la madrugada donde

Cadena de frio y trazabilidad

Las acciones son coordinadas con distintas instituciones
y buscan proteger la salud de la poblacion, reforzando
el control de la cadena de frio, la trazabilidad y el cum-
plimiento de las normativas vigentes. Durante el afio
2024, las autoridades lograron decomisar un total de
3.411kilos de productos del mar que se encontraban
en condiciones no aptas para el consumo, ya sea por
estar alterados o por no contar con la documentacion
que acreditara su procedencia.

se desarrolla este tipo de control,
pero vamos a estar en cualquier
momento y horario”, indic6 Jorge
Muiloz, seremi de Seguridad.

Ademas, habra controles aleato-
rios en los distintos terminales de
buses de Nuble.




