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aSecretaria Regional
Ministerial de
Salud y Sernapesca
han intensificado

las inspecciones en locales
que comercializan produc-
tos del mar, como parte de
su campaifia preventiva en
Semana Santa, cuando el
consumo de mariscos y pes-
cados aumenta.

Las autoridades recalcaron la importancia
de adquirir productos inicamente en
establecimientos aprobados.

Seremi de Salud de Magallanes

Con cerca de 50 inspecciones refuerzan
fiscalizacion de cara a Semana Santa

@ Las autoridades se encuentran recorriendo los establecimientos de expendido de pescados y mariscos.

En una reciente visita al
local autorizado “Poseidon”,
las autoridades recalcaron
la importancia de adquirir
productos Gnicamente en es-
tablecimientos aprobados,
exigir los andlisis toxicologi-
cos y verificar la trazabilidad
de los alimentos.

La seremi de Salud,
Francisca Sanfuentes, des-
tacod que aunque no se han
registrado casos de in-
toxicacidon desde 2011, el
riesgo de Marea Roja per-
siste durante todo el aflo en
la region. Por ello, insistio
en la necesidad de consu-
mir mariscos certificados
y analizados para evitar in-
toxicaciones graves.

Eugenio Cariman, duefio
de “Poseidon”, reafirmo su
compromiso con la seguri-
dad alimentaria, subrayando
que su negocio familiar
trabaja con proveedores
confiables y que presenta
los certificados de anali-
sis a sus clientes.

Desde Sernapesca,
Ximena Gallardo enfatizo
la importancia de verificar
el origen legal de los pro-
ductos del mar, garantizando
que provengan de areas ha-
bilitadas y trazables para un
CONSUMOo Seguro.

Recomendaciones
al Consumidor:

-Comprar solo en loca-
les autorizados.

-Exigir certificados de
analisis toxicoldgico.

-Asegurarse de que los
productos se encuentren
refrigerados.

-Verificar frescura en
pescados y vitalidad en
mariscos.

La Marea Roja, fenomeno
presente en Magallanes des-
de los afios 90, puede causar
graves intoxicaciones. Por
ello, las autoridades conti-
nuan reforzando medidas
preventivas y fortaleciendo
la confianza en el comer-
cio local.

Refuerzan fiscalizacién en pescaderias con cerca
de 50 inspecciones.




