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La ‘Lovaaon_transformando nuestra gastronomia

Algo esta cambiando en la agricultura y la exploracion
espacial, con Rodrigo Matus

La innovacién en la agricultura no solo estd
cambiando la forma en que cultivamos en la Tierra,
sino que también estd allanando el camino hacia el
futuro de la alimentacion en el espacio. Rodrigo
Matus, un joven innovador, ha llevado la
sustentabilidad a otro nivel con su proyecto
Terrarios Karungen, una iniciativa que busca
revolucionar la produccion de alimentos en
ambientes extremos mediante la creacién de
ecosistemas autosuficientes.

Fundador de Terrarios Karungen, Rodrigo ha
desarrollado terrarios autosustentables que no
requieren riego, fertilizacion ni poda, replicando
ciclos naturales que permiten a las plantas crecer
de manera autéonoma. Lo que comenzé como un
|proyecto decorativo ha evolucionado hacia un
modelo agricola funcional que podria ser clave en la
alimentacién del futuro.

Gracias a su innovacion, Rodrigo fue contactado
|por la Asociacién Chilena del Espacio (ACHIDE)
|para colaborar en el programa Moon Village, el
|primer asentamiento humano en la Luna. Su
sistema de cultivo cerrado tiene el potencial de
abastecer de alimentos a astronautas en misiones

prolongadas, facilitando la producciéon en un entorno
sin acceso a agua ni tierra fértil. “No solo estamos
solucionando el problema de la alimentacién en el
espacio, sino que también estamos ofreciendo una
conexion con la naturaleza que es esencial para la
estabilidad emacional de quienes habitardn otros
planetas”, explica Rodrigo.

Desde su taller en Santiago, donde trabaja junto
a un equipo, ha perfeccionado la técnica para incluir
cultivos como tomadtes, ajo y porotos en estos
ecosistemas cerrados. Su objetivo no es solo aportar
a la exploracion espacial, sino también transformar
la agricultura terrestre, haciéndola mds eficiente y
sostenible en climas extremos o regiones con acceso
limitado a recursos hidricos.

Rodrigo Matus es parte de un cambio que estd
redefiniendo la relacion entre la tecnologia, la
naturaleza y la lexploracion espacial. A través de
Terrarios Karungen, su trabajo demuestra que la
creatividad y la ciencia pueden abrir nuevas
posibilidades para la alimentacién del futuro. En la
proxima edicion, te seguiremos presentando nuevos
talentos que estdan dando y dardn que hablar.
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