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Estudiantes tesistas 
fortalecen su forma- 
ción junto a inves- 
tigadores de INIA, 
entidad dedicada a la 
ciencia que busca con- 
tribuir en la formación 
de profesionales en el 
ámbito agroalimenta- 
rio y la generación de 
soluciones tecnológi- 
cas. 

Durante la tempora- 
da 2024/25, al menos 

tres estudiantes tesis- 
tas han desarrollado 
sus Investigaciones 
junto a INIA, parti- 
cipando activamente 
en distintos proyectos 
liderados por los in- 
vestigadores. Esta ex- 
periencia no solo les 
ha permitido aplicar 
sus conocimientos en 
un entorno real, sino 

también profundizar 
en áreas claves de la 
innovación  agroali- 
mentaria. 

Los estudiantes de 
postgrado, en su ma- 
yoría candidatos a 
magister y doctorado, 
han destacado la opor- 
tunidad de aprender 
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de primera mano con 
especialistas del insti- 
tuto, valorando la po- 
sibilidad de trabajar en 
laboratorios y ensayos 
en campo. “Haber pa- 
sado por INIA ha sido 
una experiencia enri- 
quecedora, que nos ha 
permitido confirmar 
nuestra pasión por lo 
que estamos estudian- 
do”, han comentado 

algunos de ellos. 
A través de distintos 

enfoques, estas investi- 
gaciones han generado 
valioso conocimiento 
en áreas como la con- 
servación y propaga- 
ción de plantas nativas, 
microbiología aplicada 
en la agricultura, sos- 
tenibilidad, adaptación 
al cambio climático y 
el manejo eficiente de 
los recursos en siste- 
mas agrícolas. 

Para el INIA, el tra- 

bajo con estudiantes es 
una estrategia funda- 
mental de transferen- 
cia del conocimiento, 

contribuyendo a la 
formación de nuevos 
profesionales con una 

visión práctica y apli- 
cada de la investiga- 
ción agroalimentaria. 

Victoria Muena Za- 
morano, directora del 

INIA La Cruz valoró 
estos trabajos de tesis 
de postgrado donde el 
INIA reafirma su rol en 
la formación de capital 
humano especializado, 
potenciando el vínculo 
entre la investigación 
y el sector productivo. 
“No solo se consolida 
la colaboración entre 
la academia y la inves- 
tigación aplicada, sino 
que también refuerzan 
el rol nuestro como un 
actor clave en la for- 
mación de profesiona- 
les y en la generación 
de soluciones tecno- 
lógicas para enfrentar 
los desafios del sector 
agroalimentario”. 

Una de las tesis de 
grado corresponde a 
un estudio liderado 
por, para la obten- 
ción de su magister en 
Ciencias Agronómicas 
y Ambientales en la 
Pontificia Universidad 
Católica de Valparaiso 

Desarrollo y evaluación de un atrayente 
cial para insectos polinizadores 

  

y se relaciona con la 
conservación del peu- 
mo en bosques medite- 
rráneos chilenos donde 
profundizó en los me- 
canismos de deterioro 
de los frutos de Cryp- 
tocarya alba (peumo), 
una especie clave en 
los bosques mediterrá- 
neos de Chile. 

La investigación 
destaca que las semi- 
llas del peumo son re- 
calcitrantes, es decir, 

no toleran la deseca- 
ción, lo que dificulta 
su almacenamiento y 
conservación. A través 
de análisis morfoana- 
tómicos se determinó 
que la estructura del 
pericarpio juega un 
rol fundamental en la 
retención de agua y 
la protección de la se- 

s volátiles de la flor 
dad Hass 

milla, pero su degra- 
dación con el tiempo 
afecta la viabilidad del 
fruto. 

Los resultados su- 
gieren que el alma- 
cenamiento a bajas 
temperaturas reduce el 
deterioro del pericar- 
pio y mantiene la inte- 
gridad de las reservas 
energéticas de los coti- 
ledones, lo que podría 
mejorar las estrategias 
de conservación de 
esta especie endémica. 
Este estudio es una im- 
portante contribución 
al desarrollo de progra- 
mas de reforestación y 
restauración ecológica, 
especialmente en un 
contexto de cambio 
climático y pérdida de 
biodiversidad en los 
bosques esclerófilos de 

Chile. 
En tanto, la tesis 

doctoral titulada “De- 
sarrollo y evaluación 
de atrayente artificial 
para visitantes florales 
empleando los com- 
puestos volátiles de la 
flor del aguacate va- 
riedad Hass” de Ma- 
rio Alberto Marsiglia 
Lans, en la Pontificia 
Universidad Católica 
de Valparaíso aborda el 
problema de la insufi- 
ciente polinización en 
los huertos de aguacate 
en Chile, lo que limi- 
ta la productividad de 
este cultivo clave para 
la economía del país. 

El estudio se centra 
en la identificación y 
síntesis de los com- 
puestos volátiles pre- 
sentes en las flores del 
aguacate, con el fin de 
desarrollar un atrayen- 
te artificial que estimu- 
le la visita de insectos 
polinizadores, más allá 
de la abeja melífera 
(Apis mellifera), cuya 
población ha disminui- 
do en los últimos años. 

Viña Terranoble consolida su excelencia con el reconocimiento top 100 winemakers 

en drink business y apuesta por el enoturismo en el Valle del Maule 
Terranoble refuerza 

su posición como una 
de las viñas líderes en 
la producción de Car- 
menere tras ser dis- 
tinguida con el presti- 
gioso reconocimiento 
Top 100 Winemakers 
de Drink Business, 
otorgado a su enólogo 
Marcelo García. Ade- 
más, en su búsqueda 
por acercar la expe- 
riencia del vino a más 
personas y aumentar su 
posicionamiento en el 
mercado nacional, la 
viña busca potenciar su 
área de enoturismo, co- 
menzando en el Valle 
del Maule. 

La viña chilena Te- 
rranoble consolida su 
prestigio internacional 
con un nuevo hito: su 
enólogo, Marcelo Gar- 
cía, ha sido reconocido 
en The Master Wine- 
maker 100, la presti- 

giosa selección de la 
revista Drinks Busi- 
ness que destaca cada 
año a los 100 mejores 
enólogos del mundo. 
De los seleccionados a 
nivel global, solo cinco 
son chilenos, y García 
es uno de ellos, conso- 
lidando el trabajo de la 
viña en la producción 
de vinos de alta gama. 

El reconocimien- 
to fue en la categoría 
Carmenere, emblema 
de Chile y variedad en 
la que Terranoble es 
especialista, en el Va- 
lle del Maule. Este hito 
refuerza su liderazgo 
en la variedad, sumán- 
dose a la reciente dis- 
tinción de su vino CA2 
Costa Carmentre 2021 
como Global  Mas- 
ter Carmenere 2024. 
Además, la distinción 
recibida por Marcelo 
García, destaca el es- 
fuerzo de Terranoble 

en posicionar al Car- 
menere como una cepa 
de clase mundial, mos- 
trando su versatilidad 
y potencial en diversos 
terroirs. Con una filo- 
sofía basada en el res- 
peto a la variedad, la 
viña ha logrado conso- 
lidarse como un refe- 
rente en la producción 
de vinos de alta gama, 
siendo reconocida no 
solo por la calidad de 
sus vinos, sino también 
por su compromiso 
con la sustentabilidad 
y la innovación. 

UN CARMENÉRE 
DE CLASE MUN- 
DIAL: ADN DE 
TERRANOBLE 
El Carmenere es 

parte esencial de la 
identidad de  Terra- 
noble. Desde que en 
1994, año en que esta 
cepa se redescubrió en 
nuestro país, la viña 

también descubrió 
que su Merlot era, en 
realidad,  Carmenére 
y decidió apostar por 
esta variedad como 
su mapa de ruta. Con 
viñedos en San Cle- 
mente, Marchigúe, Los 
Lingues y Casablanca, 
la bodega nacional ha 
perfeccionado su pro- 
ducción, explorando 
su tipicidad en diferen- 
tes terroirs y refinando 
su vinificación hasta 
obtener vinos frescos, 
frutales y equilibrados. 

“Nuestros Car- 
mentre son el fiel re- 
flejo del terroir, don- 
de es la tierra que se 
expresa a través de la 
fruta y muestra todo su 
potencial de sabores y 
aromas. Respetamos 
la variedad, el terroir 
y a nuestra gente, y 

estamos en constante 

búsqueda de la tipi- 
cidad de la variedad, 

atreviéndonos a hacer 
cosas distintas, enten- 
der la variedad y pro- 
bar nuevas técnicas”, 
afirma Marcelo García. 

Con respecto al pre- 
mio, el enólogo asegu- 
ra que “Para nosotros 
este reconocimiento 
es muy importante y 
viene a premiar todo 
el trabajo que hemos 
hecho los últimos años 
consistentemente, 
cambiando el estilo de 
los vinos, las formas 
de vinificar, buscan- 
do vinos más frutales 
y frescos, que reflejen 

realmente el terroir y 
el origen. Nos da un 
impulso para salir a 
ofrecer nuestros vinos 
y buscar nuevos dis- 
tribuidores, para conti- 
nuar nuestra expansión 
anuevos mercados. Es- 
tamos muy orgullosos 
de este reconocimiento 
internacional, donde se 

alinean Carmenere, te- 

rroir, detalles, pasión, 

experiencia y trabajo 
en equipo. Es un espal- 
darazo que vamos en 
la dirección correcta”, 
concluye. 
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