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Viiia Terranohle consolida su excelencia con el reconocimiento top 100 winemakers
en drink business y apuesta por el enoturismo en el Valle del Maule

Terranoble refuerza giosa seleccion de la en posicionar al Car- también descubrio  atreviéndonos a hacer realmente el terroir y
su posicion como una revista Drinks Busi- menére como una cepa que su Merlot era, en cosas distintas, enten- el origen. Nos da un
de las vinas lideres en ness que destaca cada de clase mundial, mos- realidad, Carmenére der la variedad y pro- impulso para salir a

la produccién de Car-
menére tras ser dis-
tinguida con el presti-
gloso  reconocimiento
Top 100 Winemakers
de Drink Business,
otorgado a su endlogo
Marcelo Garcia. Ade-
mas, en su busqueda
por acercar la expe-
riencia del vino a mas
personas y aumentar su
posicionamiento en el
mercado nacional, la
vifia busca potenciar su
area de enoturismo, co-
menzando en el Valle
del Maule.

La vifia chilena Te-
rranoble consolida su
prestigio internacional
con un nuevo hito: su
enologo, Marcelo Gar-
cia, ha sido reconocido
en The Master Wine-
maker 100, la presti-

afio a los 100 mejores
enologos del mundo.
De los seleccionados a
nivel global, solo cinco
son chilenos, y Garcia
es uno de ellos, conso-
lidando el trabajo de la
vifia en la produccion
de vinos de alta gama.

El  reconocimien-
to fue en la categoria
Carmenere, emblema
de Chile y variedad en
la que Terranoble es
especialista, en el Va-
lle del Maule. Este hito
refuerza su liderazgo
en la variedad, suman-
dose a la reciente dis-
tincion de su vino CA2
Costa Carmenére 2021
como Global Mas-
ter Carmencre 2024.
Ademas, la distincion
recibida por Marcelo
Garcia, destaca el es-
fuerzo de Terranoble

trando su versatilidad
y potencial en diversos
terroirs. Con una filo-
sofia basada en el res-
peto a la variedad, la
vifia ha logrado conso-
lidarse como un refe-
rente en la produccion
de vinos de alta gama,
siendo reconocida no
solo por la calidad de
sus vinos, sino también
por su compromiso
con la sustentabilidad
y la innovacion.

UN CARMENERE
DE CLASE MUN-
DIAL: ADN DE
TERRANOBLE

El Carmenere es
parte esencial de la
identidad de Terra-
noble. Desde que en
1994, aio en que esta
cepa se redescubrid en
nuestro pais, la vifla

y decidié apostar por
esta variedad como
su mapa de ruta. Con
vifiedos en San Cle-
mente, Marchigiie, Los
Lingues y Casablanca,
la bodega nacional ha
perfeccionado su pro-
duccion, explorando
su tipicidad en diferen-
tes terroirs y refinando
su vinificacion hasta
obtener vinos frescos,
frutales y equilibrados.

“Nuestros Car-
menere son el fiel re-
flejo del terroir, don-
de es la tierra que se
expresa a través de la
fruta y muestra todo su
potencial de sabores y
aromas. Respetamos
la variedad, el terroir
y a nuestra gente, y
cstamos en constante
busqueda de la tipi-
cidad de la variedad,

bar nuevas técnicas”,
afirma Marcelo Garcia.

Con respecto al pre-
mio, el endlogo asegu-
ra que “Para nosotros
este  reconocimiento
es muy importante y
viene a premiar todo
el trabajo que hemos
hecho los ultimos afios
consistentemente,
cambiando el estilo de
los vinos, las formas
de wvinificar, buscan-
do vinos mas frutales
y frescos, que reflejen
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ofrecer nuestros vinos
y buscar nuevos dis-
tribuidores, para conti-
nuar nuestra expansion
anuevos mercados. Es-
tamos muy orgullosos
de este reconocimiento
internacional, donde se
alinean Carmenere, te-
rroir, detalles, pasion,
experiencia y trabajo
en equipo. Es un espal-
darazo que vamos en
la direccion correcta”,

concluye.



