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Fundadora de Nómade 

Astroturismo 

Su empresa se especializaba 

en astroturismo, pero el 2016 

decidieron dar un paso adelante 

y sumaron a la experiencia el we- 

lIness, el enoturismo y la cultura. 

“Nos dimos cuenta que el vino y 

las estrellas maridan súper bien”, 

destaca. 

De esta forma, comenzaron a 

trabajar en Viñedos de Alcohuaz. 

“Nos dimos cuenta que era un 

lugar demasiado especial y que 

era muy interesante poder vi- 

sitarlo de noche, por la calidad 

del cielo, porque es un territorio 

que es absolutamente libre de 

contaminación lumínica”. 

De esta forma, lograron crear 

una experiencia sensorial única. 

“Nos importan también el cielo 

  

      

  

abierto, que puedas ponerte 

en contacto, observarlo. En la 

ciudad generalmente la gente 

pierde ese contacto. Cuando 

puedes estar en este lugar de 

montaña, tomándote una copa 

de vino, mirando simplemente 

el cielo hace que la experiencia 

sea súper emotiva y profunda”. 

Esta iniciativa les significó 

que el 2024 ganaran el pre- 

mio a la “Mejor Experiencia 

Enoturística” de la región en 

los Premios Enoturismo de 

Chile. También obtuvieron una 

mención especial por innova- 

ción. “Pusimos en valor todo 

lo del valle, el astroturismo, el 

enoturismo, que es bastante 

emergente y el wellness”, dice 

¿Cuál sería su mensaje para 

las nuevas generaciones? 

“Que uno tiene que lanzarse, 

hacer lo que sueña porque el 

tiempo de va mostrando las 

posibilidades, van llegando 

las redes, la gente que cree 

en ti, te apoya y que te va 

dando ánimo. Siempre uno 

parte como avión, pero de 

repente se tienden a estancar 

y ese es el momento en que 

la musculatura emprendedora 

es súper importante”. 
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Es conocida como la “Campeona de 

América” por su destacada participa- 

ción en certámenes internacionales. 

En 2023 luego de interactuar en un 

grupo de whatsap con destacados 

maestros queseros internacionales, 

se enteró de que se realizaría la Copa 

  

Yasna América del Queso, con un enfoque 

li na latino. “Me dije bueno, los llevaré 

Mo González para que la gente los pruebe y saber 

Productora de quesos, que opinan”. 
Caprinos Villaseca No tenía recursos para viajar así 

que sólo pudo enviar sus productos. 

El resultado, obtuvo medalla de oro 

con el queso macerado en pisco y 

medalla de bronce con el queso feta 

en aceite de nuez. 

Al siguiente año y como ya habían 

ganado medalla, los invitaron a par- 

ticipar en la feria del queso, ahora 

con un módulo representando a 

Chile. Esta vez sí pudo viajar y llevó 

su queso azul. “No me imaginé que 

fuésemos a ganar la copa, porque una 

cosa es ganar la medalla de oro en 

la categoría y otra la del certamen”. 

¿Cuál sería su mensaje para las 

nuevas generaciones? 

“Que hay dos caminos. El primero 

es lanzarte con todo sin mirar conse- 

cuencia y el otro es ir preparándote 

en el camino, pero avanzar y en ese 

avance atreverse. Ambos caminos 

son súper necesarios”. 

Viene de una familia dedicada al rubro, 

pero alos 17 años dejó el valle de Limarí 

para estudiar, sin expectativas de volver. 

Ingeniera comercial de profesión, tra- 

bajó por muchos años en otros rubros, 

sin embargo, siempre que volvía a su 

tierra, sintió la necesidad de regresar, lo 

que concretó el 2013. 

Ahí decidió dedicarse a la elaboración 

de quesos de leche de cabra, pero con un 

sello gourmet, recurriendo a productos 

emblemáticos de recetas del mundo, pero 

con un toque local. “Nosotros hacemos 

quesos del mundo, pero ya con una 

mirada más chilenizada, como quesos 

de autor”. 

Uno de sus productos estrella es el 

queso azul, para el cual ellos mismos 

cultivan su hongo azul, por lo tanto, 

aspiran a que algún día puedan obtener 

la denominación de origen. 
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FARARIS 

MIRADOR = O AVENIDA PACÍFICO 43114, LA SERENA

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

08/03/2025
    $217.066
  $1.221.600
  $1.221.600

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

      19.500
       6.500
       6.500
      17,77%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
OTRAS
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