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NUTZ Ianza al mercado un innovador corte te carne
vegetal premium, gracias al apoyo te Maule Alimenta

Con el respaldo de este programa de Corfo, NUTZ no solo ha logrado diversificar su portafolio, sino
que también se proyecta hacia un crecimiento regional, con miras a expandir su alcance al mercado
nacional e internacional.

ASADO PARRILERO @D
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La empresa regional NUTZ,
conocida por su compromiso
con la alimentacién saluda-
ble y vegana, ha presentado
su nuevo producto estrella: el
Corte Premium, una carne
vegetal de alto contenido pro-
teico, sin grasas trans, coleste-
rol y sellos de advertencia. Este
emprendimiento ha sido po-
sible gracias al financiamiento

y apoyo técnico de la segunda
edicién del Concurso Nuevos
Productos de Maule Alimenta,
impulsado por Corfo, finan-
ciado por Empresas Surfrut
¥ ejecutado a través del Cen-
tro de Alimentos Procesados
(CEAP).

El Corte Premium de NUTZ es
un innovador sucedéneo cirmni-
co elaborado a partir de gluten de

trigo y una cuidadosa mezdla de
condimentos, logrando una apa-
riencia, sabor y versatilidad simi-
lares a la carne tradicional. Ade-
mas, ofrece un perfil nutricional
equilibrado que lo posiciona
como una alternativa saludable y
ética en el mercado.

“El concurso de Maule Alimenta
nos permiti6 llevar nuestra idea
al siguiente nivel, vinculindonos
con expertos y recursos dave
para desarrollar un producto de
calidad profesional Hoy pode-
mos oftecer un alimento que no
solo responde a las necesidades
de los consumidores veganos,
sino también de quienes buscan
opciones saludables y sosteni-
bles) sefial Katalina Quezada,
fundadorade NUTZ.

Este logro refuerza la mision de
NUTZ, que desde su creacion en
2024 se ha destacado por ofrecer
alimentos bajo su filosofia de las
3S: Sabrosos, Saludables y Sus-
tentables. Sus lineas de produc-
tos induyen chocolates sin azii-
car, deshidratados de verduras,
condimentos y snacks, y la linea
alta en proteina entre los cuales

el Corte Premium se consolida
como una alternativa innovado-
ra frente a las opciones tradicio-
nales como el tofu o lasoya.
Maule Alimenta: Impulsando la
innovacién regional

El Concurso Nuevos Productos
Maule Alimenta, impulsado por
Corfo, financiado por Empresas
Surfrut y ejecutado a través del
Centro de Alimentos Procesa-
dos (CEAP), busca apoyaraem-
presas regionales en el desarrollo
de alimentos innovadores a par-
tir de frutas y vegetales. La inicia-
tiva no solo finanda el proceso
de desarrollo, sino que también
ofrece formacion en propiedad
intelectual y formulacion de pro-
yectos.

“Como direccion regional, apo-
yamos esta iniciativa del pro-
grama Maule Alimenta que se
enmarca en nuestra mision de
mejorar la competitividad y di-
versificar la productividad a tra-
vés de procesos de innovacion
en el sector agroalimentario.
Asimismo, valoramos el trabajo
mancomunado con el sector pri-
vado que finandia este concurso

que anualmente apoya a empre-
sas de nuestra region del Maule’,
afirmé Sara Ramirez, directora
regional de Corfo

“Programas como Maule Ali-

menta son esenciales para em-
prendedores  como nosotros,
que no contamos con redes em-
presariales consolidadas. Nos co-
nectan con el ecosistema agroin-
dustrial y nos permiten accedera
las herramientas necesarias para
innovar y crecer’, agreg6 Queza-
da.

Ademéds de sus productos,
NUTZ ofrece servicios de ca-
pacitacion y talleres de cocina
vegana y alimentacion, asesorfas
y provision de alimentos saluda-
blesaentidades publicas y priva-
das, mediante licitaciones pu-
blicas, consolidandose como un
referente en la regién del Maule.
Con e respaldo de Maule
Alimenta, NUTZ no solo ha
logrado diversificar su por-
tafolio, sino que también se
proyecta hacia un crecimiento
regional, con miras a expandir
su alcance al mercado nacional e
internacional



