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Van a abrir un bar que venda
batidos y jugos a partir de estas
bayas negras, sin alcohol.

MELIssA FORNO

a incorporacion por parte
L de cafeterias y hoteles, de

recetas preparadas con
acai, pequefas bayas negras
provenientes de la Amazoniabra-
silena, motivo alos socios Héctor
Castarieda y José Ezaine, a fun-
dar Fun Superfoods, empresa
que importa la pulpa congelada
directamente desde Brasil.

Segun cuenta Castaneda, “en
2020 empezamos a desarrollarla
idea de negocio, ya que velamos
un crecimiento del consumo de
este fruto, no solo en Brasil. Sin
embargo, en Chile era muy dificil
encontrarlo”.

El agai es rico en nutrientes,
pero muy perecible, por ende, la
Unica forma de distribuirlo fuera
de las Amazonas -asegura Cas-
tafieda- es en polvo o congelado.
“Decidimos no traer el formato en
polvo por su alto costo, ya que
esta baya sigue siendo de nicho,
aunque cada vez es mas conoci-
da, y ademas pierde mucho su
sabor”, explica.

"Empezamos a importar la
pulpa congelada pura, sin azicar
anadida, desde el estado de Pa-
ra, el mayor productor en Brasil.
Comenzamos en 2021 con una
tonelada, hoy estamos en 15 y
para 2025 como minimo seran
18", precisa.

Partieron como proveedores
de alrededor de cinco o seis cafe-
terias, de Las Condes, Providen-
ciay Nuhoa. Actualmente, traba-
jan con 78 negocios en varias re-
giones del pais.

“Antes solc loslocales vincula-
dos alos saludable o plant based
tenian preparaciones con este
fruto. Hoy muchos ofrecen jugos,
smoothies (batidos) o agai bowls,
este Ultimo se elabora con plata-
nos o frutillas, quedando como
una especie de pure, para otor-
garle mayor dulzor, ya que es
bastante astringente, y se puede
mezclar con yogurt. Luego, se le
ahade granola o avena, semillas,
mantequilla de mani u aranda-

Los socios
Héctor
Castaiieda y
José Ezaine
trabajan con 78
negocios.

Fin Superfoods trae |la pulpa del acai desde Brasil y produce en Chile sorbetes sin azlcar

El fruto de la Amazonia que
buscan las cafeterias para
los desayunos

nos, por ejemplo. Usualmente,
se sirve en un tazén”, cuenta.

Elagaibowls esta presente es-
pecialmente en cafeterias que
ofrecen brunchs a mediodia, que
se caracterizan por fusionar el
desayuno y un almuerzo.

“Al portafolio de productos,
anadimos un sorbete listo para
consumir de esta baya, permi-
tiéndole al local no recurrir a una
juguera para sus preparaciones.
Somos uno de los primeros en
producirlos en Chile, porque nos
dimos cuenta que era mas renta-
ble hacerlo aqui y dejar de impor-
tarlo”, precisa.

Los sorbetes no tienen azdcar,

yaquelosendulzan con platanoy
alulosa. “Esto nos diferencia de
los importados que estan en su-
permercados y que si tienen se-
llos”, advierte.

En otros paises, como Esta-
dos Unidos, este fruto también
esté siendo utilizado para la coc-
teleria, pero todavia no en Chile.
“Sinembargo, paraallaira el mer-
cado porgue es un producto muy
versatil”, opina.

¢Por qué introducir el acai
en Chile?

“En el pais se estareactivando
el consumo en cafeterias. El agal
esta mas asociado al verano, y si
bientenemosladesventajadete-

ner un invierno largo y duro, su
consumo crecera por la tradicion
de tomar helado, lo que permite
ofrecer uno con las propiedades
del agai”.

¢Realizan ventas al deta-
lle?

*8i, perc en ese mercado aho-
ra estamos entrando con mas
fuerza. Somos mas conocidos
por el canal Horeca como impor-
tadores de lapulpay productores
del sorbete”.

¢C6émo consumen este fru-
to en Brasil?

“Se toma mas el sorbete, pero
en ese pais se ha popularizado la
tendencia de los agai bar (barras

que solo ofrecen preparaciones
de este fruto), con smoothies,
por ejemplo, sin alcohol. Mas
adelante buscamos abrir uno en
Chile, tenemos toda la intencién,
porque contamos con el produc-
to. En Chile hay una franquicia de
una cadena norteamericana”.
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