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Consorcios microbianos
al rescate del cultivo
sustentable del tomate

Investigacion -liderada
por profesor de la
Escuela de Agronomia
de la PUCV- busca
implementar la
intensificacion
ecologica y la
agroecologia.

Un innovador proyecto de inves-
tigacion es el que lidera el Centro
Ceres de la Pontificia Universidad
Catdlica de Valparaiso (PUCV) en
torno a laintensificacion ecolégicay
agroecologia y como sus herramien-
tas pueden contribuir al desarrollo de
la transicion de la agricultura hacia
un modelo mds sustentable.

El ingeniero agrénomo y profe-
sor de la Escuela de Agronomia dela
PUCYV, Carlos Huenchuleo, es quien
lidera el proyecto. “Estamos investi-
gando las transiciones de la agricul-
turahacia unamas sostenible a través
de la intensificacién ecoldgica. El
trabajo incluye el estudio de los ser-
vicios ecosistémicos, como manejo
de plagas, polinizacion, mejoras en
las condiciones del suelo y también
aspectos socioeconémicos, es decir,
estudiar los factores tecnologicos e
institucionales que determinan, fa-
cilitan o limitan estas transiciones
hacia una agricultura maés soste-
nible”, afirm¢é el académico, quien
ademas es director del Centro Ceres
de la casa de estudios.

Actualmente Huenchuleo y su
equipo trabajan en la producciéon y
cultivo del tomate en la regién de
Valparaiso. “El tomate es muy re-
levante en nuestra zona. De hecho,
la region es la principal productora
de este fruto a nivel nacional. Esta-
mos estudiando distintos servicios
ecosistémicos; basicamente lo que
hemos encontrado y queremos vali-
dar con estos experimentos, es que
en la medida en que nosotros pro-

tegemos el paisaje circundante en
donde estamos haciendo agricultura,

las practicas de manejo son mucho
mas exitosas”, sostuvo el académico.

Ademas del entorno de los culti-
vos, el equipo investigador trabaja en
el desarrollo de otras herramientas
de indole cientifica para ayudar al
crecimiento sustentable y saludable
del fruto. “Es posible utilizar tecnolo-
gia como el uso de hongos, levaduras
y bacterias, los cuales son consor-
cios microbianos que se aplican a
las plantas cuando estan creciendo
paraayudarlasy entregarles y ciertas
propiedades, volviéndolas mas resis-
tentes a la sequia, a la salinidad y a
las condiciones precarias del suelo;
ademas crean mas resistencias a las
enfermedades”, senialo el académico
de laPUCV, quien agregé que “todo
lo anterior se encuentra dentro de las
soluciones basadas en la naturaleza
y lograr producir alimentos de una
manera sostenible, con buena pro-
ductividad, pero sin poner en riesgo
la biodiversidad”.

PROBLEMATICA

Hace mas de un afio que el pro-
fesor Huenchuleo y su equipo del
centro Ceres llevan a cabo esta in-
vestigacion. Uno de los motivos,
segun el académico, es crear un sis-
tema de alimentacion agricola mas
Anivel global e internacional existe
una clara evidencia que nuestros

sistemas agroalimentarios estan en
crisis. Los modelos dominantes de
agricultura se focalizan porel usod
ellos monocultivos, muy pocas varie-
dades de plantas y animales y el uso
intensivo de lo que son los agroinsu-
mosy los pesticidas. Lo anterior esta
generando algunas externalidades
no deseadas; por un lado, sibien, ha
mejorado la seguridad alimentaria,
cada vez existe mayor evidencia a

nivel global de que nuestros recursos
naturalesy labiodiversidad se estan
degradando; lo cual se intensifica
con el cambio climatico y también
se genera mucho desperdicio de
alimento”.

Lainvestigacion que desarrolla
Carlos Huenchuleo y su equipo se
realiza gracias a la adjudicacion de
fondos de la Agencia Nacional de
Investigacion y Desarrollo, ANID.



