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Estudiante de la UTalca destaco en concursoe
nacional de creacion de vinos VIK Wine Lah

o g mige seg  CaovendelaBscuela deAgronomnia S e er pan e
Cabernet  Sauvignon, elaboré un prOdHCto con tres cepas de optimismo sobre el  puedan destacar y en-

9% Carmenere y 5%
Syrah, fue el producto
con que el estudiante
de Agronomia de la
Universidad de Talca,
Mauricio Rojas Cele-
don, obtuvo el tercer
lugar en el concurso
VIK Wine Lab dirigido
a fomentar la creativi-
dad, la innovacion y el
talento en la enologia.
En la actividad parti-
ciparon alumnos de las
universidades de Talca,
de Chile y la Pontificia
Universidad Catolica,
quienes debieron desa-
rrollar el proceso com-
pleto de elaboracion de
un vino, desde la mez-
cla en base a tres cepas
proporcionadas  por
Vifia VIK, hasta la do-
sificacion y definicion
del periodo de guarda.

proporcionadas por la Viia, proceso que in-
cluyo la dosificacion y definicion del
periodo de guarda.

Sobre el resultado,
Mauricio Rojas expre-
s6 que “fue un climu-
lo de emociones. Me
inspire en el momento
presente, sintiéndome
como un artista al crear
su obra. Este es un pre-
mio a la perseverancia
y la pasion, donde el
trabajo en equipo fue
clave; desde la direc-
tora de la carrera hasta
los profesores, todos
nos guian y apoyan
hacia estas oportunida-
des”.

Ademas de recibir
reconocimiento por su
creacién, cuya mezcla
reflej0 una profunda

comprension de los vi-
nos de alta gama, Mau-
ricio viajara a Francia
para conocer Laffort,
empresa dedicada al
desarrollo y fabrica-
cién de productos eno-
logicos. Posteriormen-
te, visitara Italia para
profundizar en los de-
talles de la industria y
tendra la posibilidad de
realizar pasantias en la
Vinia VIK.

Para la directora de
la Escuela de Agro-
nomia de la UTalca,
Gabriela Cofré, este
logro refuerza el com-
promiso y calidad de la
institucion con la for-

macion integral de sus
estudiantes.

“Es un hito super
importante que valida
y fortifica la confianza
de nuestros estudiantes
en los conocimientos
que adquieren, y posi-
cionan a nuestra facul-
tad entre las mejores
de Chile por la calidad
de los conocimientos
entregados. Al mismo
tiempo, fomentamos
redes y vinculos que
benefician a nuestra
comunidad con una
de las vifias mas im-
portantes del mundo”,
destaco.

Por su parte, Cris-
tian Vallejo, enodlogo
de Vida VIK y parte
del jurado, resalto la
importancia de este
tipo de instancias para
el avance de la enolo-
gia en Chile.

“Es emocionante ver
a las nuevas generacio-
nes aprovechar opor-
tunidades que antes no

futuro de esta indus-
tria, que cada dia esta
mas conectado con el
mundo. Sabemos que
el mercado laboral es
muy dificil, pero que-
Temos generar espacios

contrar mejores opor-
tunidades en Chile o
en cualquier parte del
mundo, el futuro de la
enologia en este pais
esta brillando”, enfati-
Z0.



