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Estudiante de la UTalca destacé en concurso nacional de
creacion de vinos VIK Wine Lab

El joven de la Escuela de Agronomia elaboré un producto con tres cepas proporcionadas por la Vifiq,
proceso que incluyé la dosificacién y definicién del periodo de guarda.

Una mezcla tnica que inclu-
ye 86% Cabernet Sauvignon,
9% Carmenere y 5% Syrah, fue
el producto con que el estudiante
de Agronomia de la Universidad
de Talca, Mauricio Rojas Cele-
don, obtuvo el tercer lugar en el
concurso VIK Wine Lab diri-
gido a fomentar la creatividad,
la innovacién y el talento en la
enologfa.

En la actividad participaron
alumnos de las universidades
de Talca, de Chile y la Pontificia
Universidad Catdlica, quienes
debieron desarrollar el proceso
completo de elaboracion de un
vino, desde la mezda en base a

tres cepas proporcionadas por
Vina VIK, hasta la dosificacion y
definicién del periodo de guarda.
Sobre €l resultado, Mauricio Ro-
jas expres6 que “fue un ciimulo
de emociones. Me inspiré en el
momento presente, sintiéndome
como un artista al crear su obra.
Este es un premio a la perseve-
rancia y la pasion, donde el tra-
bajo en equipo fue dave; desde
la directora dela carrera hastalos
profesores, todos nos gufan y
apoyan hacia estas oportuni-
dades”.

Ademis de recibir reconoci-
miento por su creacion, cuya
mezcla reflejo una profunda

comprension de los vinos de
alta gama, Mauricio vigjar a
Francia para conocer Laffort,
empresa dedicada al desarro-
llo y fabricacién de productos
enologicos.  Posteriormente,
visitard Italia para profundizar
en los detalles de la industria
y tendra la posibilidad de rea-
lizar pasantias en la Vifia VIK.
Para la directora de la Escuela
de Agronomia de la UTalca,
Gabriela Cofré, este logro re-
fuerza el compromiso y ca-
lidad de la institucion con la
formacion integral de sus estu-
diantes.

“Es un hito stiper importante

que valida y fortifica la con-
fianza de nuestros estudiantes
en los conocimientos que ad-
quieren, y posicionan a nues-
tra facultad entre las mejores
de Chile por la calidad de los
conocimientos entregados. Al
mismo tiempo, fomentamos
redes y vinculos que benefi-
cian a nuestra comunidad con
una de las vifias mds impor-
tantes del mundo’, destaco.

Por su parte, Cristian Vallejo,
endlogo de Vina VIK y parte
del jurado, resaltd la importan-
cia de este tipo de instancias
para el avance de la enologia

en Chile.

“Es emocionante ver a las nue-
vas generaciones aprovechar
oportunidades que antes no
existian. Su talento y creativi-
dad nos llenan de optimismo
sobre el futuro de esta indus-
tria, que cada dia estd mds
conectado con el mundo. Sa-
bemos que el mercado laboral
es muy dificil, pero queremos
generar espacios de apoyo a
las nuevas generaciones para
que puedan destacar y encon-
trar mejores oportunidades en
Chile o en cualquier parte del
mundo, el futuro de la enolo-
gfa en este pais esta brillando’,
enfatizo.



