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ACTUALIDAD
DIARIO

Chef de Puerto Octay creé nuevo plato
para los vuelos internacionales de LATAM

a chel Cornelia Prensla,
miembro de la familia detris
del recen

“Espantapdjaros” de Puerts Octay

representarh | gestronomis de b

Begitn de Los Lagos en el programa

“Sabotes que Transpoctan”

LATAM. que busca destacar la

diversidad ¥ riguers culinaris de

Sudamérica en el servicko a bordo

e sus vuelos  intersacivaabes.

Para llevar a las alturas el sabor

i Chite, la serolines delegd

cocineras locales la creacion de

Platos tradicienales; Presela es

una de ellas.

De esta formsae, o partic de este
mes todes Jos pasajeros que se
embarquen  desde Santiage en
vuelos infernacionales de mis

de 7 hoeas de duraciie, tanto e

cabina Bconomy como Premium

Business, podein elegie entre las

alternativas culinarias disponibles

la preparacidn ideada pos la chel,
cuya propuesta comsiste en un

“Heel pot pie” 0 un pie de carne,

que combina ba tradicién alemana

de la 2oma del Lago Lk

igiesabes, propias de cada

ingrediestes sureiios. El resaltada:
s sabraso goulish servida dentro
e una masa horneads, similar a b
de un lachen, crujlente ¥ jugosa.

“Miuestea infencidn e que, cuardo
las persanas lo pruchen, les guste
hasta e firial. Quserenios transmitic

puntasdiza kb cociners, pacida
¥ crisda en fos campos de kb
Provineia de Osome, ¥ que define
s cocina come una estacional, sin

programa  Sabares e
nos  brinda

Ia pasiin y la dedicacidn de chefs
mujeres que se han destacado
en el dmbito gastondmico. A
través de v historias, recetas ¥
creaciones, cada plato tendrd un
toquie especial,  permitiéndenos
compartle mds sobre nuestra
wullura y bos producios focabes
de la regin. Continuaremos
inspulsando masinicistivas goe nos

servicio mejoe
cda dia para nuestros pasajeros,
colaborando  con ¢l desarrollo
Iocal’, destaca Ana Youssef, gerente
senior de Experiencia de LATAM
Airfines Group.

Chefs
Emergentes

Can el apoyo de Gate Gourmet,
partner de LATAM pars su catering
desde Chile, este programa
permitido o diversas cocineras de
distintas zonas del pais mostrar sus.
platos a bardo. Entre las invitadas
también destacan Pilar Rodriguer,
del restaurante “Food and Wise
Stadin” de Santa Craz Renata
Mavarrn, chef del restaurante
“Les Deportistas™ en Valparaiso:
Larsa Muior, Jefa de coclna del
restaurante “Travesia” de Castros y
Cecllia Loncomills, e restauranse
“Wilimapu® de Santia

Esta varida oferta permitird
ofrecer nuevos platos en hase 3

regidn, los cuiales se renavarin cada
tres meses y podinda ser disfrotados
par los pasajeras en alganos de ko
wuelos internacionales que partin
dende Santiago

Ea su objetivo por dar visibilidud
& chefs mujeres que s encuentran
en plens crecimiento en la escena
gatrondnica de sus_respectivas
ligares de origen, e programa
“Sabores que  Transportan®
tiene alcance reglonal ¢ imcluye
también a profesicnales de Brasil,
Coloenbia, Ecusdos y Perd -los
wtros paises donde opera Grupo
LATAM-, pam enrigueces @
través de los amténticos saboes de
América del Sur la experiencia &
bordo de los pasajerns.

Cabe destacar que LATAM ofrece
un memd compieto 3 bordo de
vuelos internacionsles de larga
distarcia en todas ks cabiras, que
inchaye un plato principal, snacks
¥ podtre, Ademis, caemta con una
amplia selecckin de vines y otras
bebidas.




