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Apicultores fortalecen su competitividad
en taller sobre normativa y trazabilidad apicola

Se trata del taller
“Salas de extraccion y SI-
PEC apicola”, i

profundizan en el cuidado
de las abejas o los cultivos”,
sostuvo el G Re-

charlas lideradas por expertos
del SAG y la Seremi de Salud,

por la Universidad de O'Hi-
ggins (UOH) en su Campus
Colchagua, que reuni6 a mas
de 90 apicultores de diversas
comunas de la region. Este
evento fue disefiado para for-
talecer el conocimiento sobre
normativas y practicas clave
que les permitan mejorar su
competitividad y adaptarse a
las exigencias del mercado.

La actividad com-
biné esfuerzos de dos ini-
ciativas financiadas por el
Fondo de Innovacion para
la Competitividad (FIC) del
Gobierno Regi de O'Hi-
ggins: el proyecto “Aumento
de la competitividad para
los rubros horticola y apicola
mediante el Sello de Reduc-
cion de Riesgos Alimenta-
rios (RRA)” liderado por la
Dra. Claudia Foerster y el
“Programa de extension e in-
novacion para la adaptacion
de la apicultura al cambio
climatico”, liderado por la
Dra. Andrea Miiller, ambas
académicas de la UOH. Las
iniciativas apuntan a moder-
nizar ¢l sector apicola y pre-
pararlo para enfrentar los de-
safios del cambio climatico y
las demandas de certificacion
sanitaria.

“Estamos. uy
contentos que gracias al apo-
yo de nuestro Gobierno Re-
gional podamos realizar este
tipo de actividades tan im-
portantes para nuestros api-
cultores de O’Higgins porque
esto les permite fortalecer
sus conocimientos en la ma-
teria y abordar temticas que

gional de O'Higgins, Pablo
Silva Amaya, agregando que
: impulsanda &

se desde los requi-
sitos bdsicos para obtener
resoluciones sanitarias hasta
Tou el 5 -

me, Este seminario me mos-
tr6 que con algunos ajustes
puedo llegar a esa meta. Es
un gran impulso para los pe-
quefios apicultores como yo,

desarrollo de este tipo de ini-
ciativas tan importante para
nuestra comunidad. Este tipo
de proyectos FIC son de una
relevancia tremenda y estin
disponibles justamente para
eslo, para acompaiar, capaci-
tar y ayudar a nuestra comu-
nidad”.

Un tema central de
la jornada fue el Sistema de
Informacion  Pecuaria (SI-
PEC), una herramienta desa-
rrollada por el Servicio Agri-
cola y Ganadero que permite
registrar la ubicacion de las
colmenas y el movimiento
de los apiarios, asegurando
la trazabilidad y la correcta
gestion sanitaria de la activi-
dad apicola. Esta tecnologia
resulta esencial para cumplir
con el reglamento de trashu-
mancia y garantizar estin-
dares que respalden tanto
el comercio nacional como
internacional de productos
apicolas.

Ademds, los par-
ticipantes recibieron orienta-
cion prictica sobre los proce-
s0s de certificacion para salas
de extraccion, envasado y ex-
portacion de miel. A través de

les que facilitan la entrada de
productos chilenos a nuevos
‘mercados. X

Luis Alvarez, coor-
dinador regional de Trazabi-
lidad Animal del SAG O'Hi-
ggins, enfitizd la relevancia

del rubro, mientras que Carla
Aguayo, especialista en cer-
lifmcifm de exportaciones,

pasos para

chilena en mercados globales.
Por su parte, Adrian Nelson,
expuso sobre los requisitos y
puntos criticos para certificar
las salas de cosecha de miel.

IMPACTO
Y APRENDIZAJE

Para los asisten-
tes, la actividad no solo fue
una instancia de aprendizaje
técnico, sino también un es-
pacio para validar y mejorar
sus précticas. Ana Cuadra,
apicultora de Placilla, ex-
presd que: “hace afios tengo
una sala de cosecha prima-
ria, pero siempre pensé que
estaba lejos de cumplir con
los requisitos para certificar-

que dar ¢l salto a
mercados mis exigentes”
Por su parte, Ana
Maria Aravena, apicultora de
San Vicente de Tagua Tagua,
comento que “muchas veces
trabajamos de forma intuitiva
y nos faltaba comprender las
normativas en profundidad.
Este tipo de instancias nos
ayudan a profesionalizarnos,
corregir errores y adoptar
buenas précticas. Es una gran
ayuda para que nuestra activi-
dad crezca y sea reconocida™
La union de los
proyectos FIC permitié abor-
dar el rubro apicola desde di-
ferentes dngulos, proporcio-
nando una vision integral de
los desafios que enfrentan los
productores. Desde la traza-
bilidad y la certificacion hasta
la adaptacion al cambio cli-
matico, los temas tratados re-
sultaron fundamentales para
avanzar hacia una apicultura
mis sostenible y competitiva.
Este enfoque colaborativo
reafirma el iso de

y la certificacion son claves
paraque la I hilen:

buenas pricticas y acceder al
Sello de Reduccion de Ries-

crezea de manera sostenible.
Este encuentro €s un ¢jem-
plo de como los proyectos
pueden unirse para entregar
herramientas concretas que
potencien la competitividad
de los apicultores”, indico la
Dra. Miiller. Por su parte, la
Dra. Foerster recalcé que “el
objetivo es que puedan dife-
renciarse en el mercado con

gos Alimentarios, lo que es
sinbnimo de calidad y segu-
ridad™.

Se espera que, con
el compromiso de los apicul-
tores y ¢l apoyo de iniciativas
como éstas, se logre consoli-
dar el rubro en la Region de
O’Higgins, posicionando a la
dad estratégica y sostenible.

CENTRO MEDICO

ESPECIALIDADES COLCHAGUA

"Su salud es nuestra prioridad”

Kinesiologo Alex Contreras
- Licenciado en Kinesiologia
- Rehabilitacion Fisica-Traumatologia
- Rehabilitacién Neurolégica adulta
- Rehabilitacion Geriétrica
- Terapia personalizada
- Masoterapia/ventosas/terapia manual
Cel: +56979816041

apoyar al sector con solucio-
nes concretas que beneficien
tanto a los apicultores como a
los consumidores.

“La trazabilidad
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