
Los Vargas, Cancino y Gutiérrez 
mismo se pudo disfrutar de 
diferentes muestras de esquila 
en modalidades a máquina y con tijeras, además del acom: 
dicionamiento de lanas. 

Se presentaron as tradicio 
nales jineteadas en as catego. 
rías Grupa Surera y Bastocon 
Encimera. Además, hubo ex. 

  

hibiciones de perros ovejeros 
magallánicos —en un esfuerzo 
municipal por rescatar y pre. 
servar esta raza fundamental 
para el trabajo ganadero, 

Ensu primera jornada asis 
tieron más de mil personas. La 
festividad en Laguna Blanca 
finaliza hoy 

Gibanica - Pastel de Queso 

Ingredientes: 
1 kilo de harina sin polvos. 
hornear 
1 pedacito mantequilla (50 
gramos) áceite de oliva 
sal 
1 kilo queso fresco (no que- 
silo) 
1 kilo de nata o crema ácida 
10huevos 
“litro de leche 
Preparación: 

“Con la harina, mantequilla 
y agua tibia con sál formar una 
masa, trabajarla bastante y 
golpearla para que se vuelva 
blanda, hasta que se emple. 
ce a despegarse de la mano. 
Dividir la masa en 12 partes 

Uslercar bien delgada. Con 
papel mantequilla cortar del 
tamaño de la asadera (grande) 
e ir estirando y cortando un 
poco más grande que el molde (o cortar rectángulos de unos 
12x 6) y pincelarlas con acel 
te de oliva, cocerlas a horno 
moderado, Las hojas cocidas 
y calientes taparlas para que 
ho se enfríen rápido y no se 
Tompan fácilmente. Dejarna 

    

  

hojacruda paratapar el pastel. 
Rellenos 
Deshacer el queso con un 

tenedor, agregar Lanata, yemas 
y las claras batidas a punto de 
nieve. Mezclar bien y agregar 
leche para que no sea muy es 
pesa, más bien un poco líquida Como crema. Aceltarun asadera 
cir colocando una capa dela ho- 
Jarasca(o varias sion chicas) 
y una del relleno, hasta que se 
terminen ls hojas - Cubrir la 
Gibanica con una hoja cruda. 
Pinchar el pastel en varios lu 
pares con untenedor. Rociaria 
con un poco de aceite y leche. 
Cocerla a fuego moderado, 
previamente pre-calentado, 
másomenos una hora. Sesirve 
caliente como plato de entrada 

+ como plato único. 

  

    

Sociedad Fl Magallanes, domingo 26 de cero de 

COLEGIO NOBELIUS 
ADMISIÓN 

  

1 BÁSICO A 4? MEDIO 
ESTABLECIMIENTO EDUCACIONAL PARTICULAR PAGADO 
Buscamos formar a los estudiantes de acuerdo a los princi 

de excelencia declarados en nuestro Proyecto Educativo, 
promoviendo la formación integral, el desarrollo de valores y 

actitudes positivas, y la preparación para la Educación Superior. 

     

  

  

Acogedora infraestructura: Gimnasio Relación con la Comunidad: Cenwo de 
prop an sl miemo establecimiento, sl de 

      

   

úrgenización 
y sociales,     Centro de Aprendizaje: Diagnóstico, tal 

reforzamiento. 
Actividades extraescolares: Deportivas, 
Sólida preparación acadómica: Programas 
propios enla signatura de Ingls desde, 

  

   
      

OTROS CURSOS: E Nacimiento     1as del año 2023 y crala convivencia scola,papacón,wajo 2024 sima adora clan 
an equipo. Entrevista al postulama y su apoderado, Se 

completar las vacantes respetando el orden 
e inscripción 

  
Lautaro Navarro 1066, oficina 405, 61-2227034 

Whatsapp finanzas y admisión: 
+56 9 8355 0123 y +56 9 6284 3817
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