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[ DESAFÍOS MUNDIALES E INNOVACIÓN 1] 

El rol de la inteligencia artificial en lla 
seguridad alimentaria y la sostenibilidad 
La inteligencia artificial revolucionó la forma en la que se producen los alimentos, al 

ayudar a anticipar tendencias y optimizan procesos. Hoy, la tecnología promete mejo- 

rar la eficiencia de toda la cadena y, por supuesto, la experiencia del cliente. 

Por: Fabiola Romo Pino 

Hace una década, las aplicacio- 

nes de la inteligencia artificial 

(1A) en la industria alimentaria 

se veían lejanas. Sin embargo, 

tal como ha sucedido en otros 

rubros, la lA se ha convertido en 

un aliado clave para la produc- 

tividad y la eficiencia. 

En las empresas de alimentos, la 

tecnología incluso está jugando un 

papel importante en la seguridad 

alimentaria, por lo que podría lle- 

varnos desde el desperdicio de 

alimentos hasta una virtuosa eco- 

nomía circular. 

“La lA no es simplemente una 

herramienta, porque está delinean- 

do un espacio de competitividad. 

Por eso, es importante entender 

cómo funciona y el potencial que 

tiene para la industria”, comentó 

Cristian Buc, jefe de Investigación 

del Centro Nacional de Inteligencia 

Artificial (CENIA), en INOFOOD, que 

se ha convertido en un referente 

en inocuidad alimentaria. 

En tanto, Enrique González, geren- 

te corporativo de Inocuidad de 

Empresas Carozzi resumió las posi- 

bles aplicaciones de la lA en la 

industria alimentaria, cuyo potencial 

  

quedó en evidencia con un piloto 

de aplicación en sistemas de segu- 

ridad. “Más que entenderla, tenemos 

que usarla”, afirmó el ejecutivo. 

Actualmente, los robots son 

capaces de hacer múltiples tareas 

que antes requerían de muchísimo 
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esfuerzo humano, como el control 

de calidad, el envasado y la clasi- 

ficación. “Ahora, la lA reporta 

bastantes cosas adicionales que 

van más allá del tradicionoal detec- 

tor de metales: monitoreo en 

tiempo real de la cadena de sumi- 

nistro y detección de riesgos 

mediante el análisis de datos his- 

tóricos, por ejemplo”, detalló 

Enrique González. 

Analítica predictiva 
En materia de seguridad alimen- 

taria, la lA está contribuyendo 

significativamente a la detección 

de contaminantes y anomalías. 

Además, el monitoreo en tiempo 

real de la cadena de suministro y 

la predicción basada en datos 

permite intervenir antes de que los 

problemas se presenten. 

“Los modelos predictivos nos 

ayudan a diseñar nuevos sabores 

y productos basados en tendencias 

y preferencias del consumidor. De 

hecho, los algoritmos crean rece- 

tas optimizadas con propiedades 

organolépticas específicas”, indicó 

González. 

La automatización, tal como 

explicaron los especialistas en 

Inofoods, no solo acelera la 

producción, también garantiza 

mayor precisión y eficiencia, 

reduciendo los errores y aumen- 

tando la seguridad que deman- 

dan los consumidores. 

Ahora, uno de los mayores 

desafíos de la industria alimen- 

taria es la gestión eficiente de 

la cadena de suministro. “En 

este ámbito, la lA está minimi- 

zando el desperdicio de alimen- 

tos. Además, permite hacer una 

predicción de demanda basada 

en análisis de datos de merca- 

do”, comentó el gerente cor- 

porativo de Inocuidad de 

Empresas Carozzi. 

Finalmente, el ejecutivo apro- 

vechó el encuentro interna- 

cional para destacar el rol de 

la lA en la experiencia del 

consumidor. “Las recomenda- 

ciones basadas en datos están 

siendo tan útiles como las 

etiquetas inteligentes con infor- 

mación detallada de trazabi- 

lidad”, concluyó. 
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Indura presente en INOFOOD 2024: 

La evolución de los envases alimentarios y la tecnología MAP 

  

> www.airproducts.cl 

En el contexto de INOFOOD, Bastián 

Monsalve, gerente de Negocios Científicos 

de Indura Chile, que forma parte del Grupo 

Air Products, destacó la importancia de 

esta solución como una tecnología clave 

en la evolución de los envases alimenta- 

rios, ya que permite extender la vida útil de 

los productos, mejorar su calidad y redu- 

cir el desperdicio alimentario que según el 

índice del PNUMA, alcanza 1.050 millones 

de toneladas anuales a nivel global, con- 

tribuyendo así a una cadena de suministro 

más eficiente y sostenible”. 

Las aplicaciones MAP son amplias, abar- 

cando productos cárnicos, lácteos, verdu- 

ras, frutos secos, platos preparados, entre 

otros. Además, la técnica no solo modifi- 

ca el contenido de oxigeno al interior de 

un recipiente, sino también incorpora CO2 

2 como agente antimicrobiano para evitar 

el crecimiento de patógenos en los ali- 

mentos, ya que aún en condiciones de 

vacío, con un mínimo de oxígeno, algunos 

que permite cumplir con los estrictos 

estándares exigidos por la industria ali- 

mentaria nacional e internacional, comen- 

ta Monsalve. 

La ingeniera de Desarrollo del Mercado 

de Alimentos, Catalina Pérez, agregó que 

“la participación en INOFOOD 2024, per- 

mitió a Indura Chile, parte del Grupo Air 

Products, no solo presentar estas solu- 

ciones, sino también alinearse con las 

tendencias globales en sostenibilidad y 

seguridad alimentaria. Este tipo de encuen- 

tros nos posiciona como referentes en la 

industria, al demostrar nuestra capacidad 

para anticipar y responder a los desafíos 

del sector”. 

La tecnología de atmósfera modificada (MAP, por sus siglas en 
inglés) consiste en cambiar la composición del ambiente en contacto 

con los alimentos mediante gases específicos como oxígeno, 
nitrógeno y dióxido de carbono, combinados con materiales de 

envasado con permeabilidad selectiva. 

microorganismos pueden proliferar. 

Normativa chilena 
En Chile la ley 21.368 regula el envasa- 

do de productos, con el objetivo de pro- 

teger el medio ambiente. Las condiciones 

de MAP son óptimas junto con el avance 

de tecnologías como los bioplásticos, ya 
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