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HIGIENE EN PLANTAS DE PROCESO 

Un pillar fundamental para garantizar 
la inocuidad alimentaria 
Garantizar la inocuidad alimenta- 

ria requiere implementar medidas 

de higiene efectivas en las plantas 

de proceso, incluyendo limpieza, 

control de plagas y el uso de tec- 

nologías avanzadas para enfren- 

tar condiciones complejas. 

Paola Barría, consultora 

Eurofins recordó las 5 claves de la inocui- 

dad identificadas por la OMS. Dos de ellas 

son la Limpieza y el Uso de agua y materia 

prima segura; esto es lo básico y sustenta 

las Buenas Prácticas de Manufactura y el 

sistema HACCP (Análisis de Peligros y Puntos 

de Control Críticos en español). Incluyen 

los procedimientos que se practican en 

higiene, limpieza y control de plagas 

INOFOOD incluyó diversos aspectos, desde 

las bases a las prácticas 

Joao Moraes de Sterilex - Austral 

Chemicals, fue a las bases. Ellos han inves- 

tigado los biofilms microbianos, que son 

comunidades de microorganismos que se 

pueden formar en cualquier superficie ante 
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condiciones favorables. Estos deben detec- 

tarse, pero sobre todo prevenirse por medio 

del diseño de equipos que sean accesibles 

para limpiar y evitar o eliminarse por la 

limpieza de ellos, donde detergentes y 

sanitizantes usados correctamente juegan 

un rol principal 

Se plantearon dos casos donde resulta 

compleja la higiene. Uno es el “Clean in 

Place”, CIP, que es la higiene de equipos o 

partes no móviles. Sebastian Kestler de Kersia 

Group presentó formas de aplicarla en 
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circuitos abiertos y cerrados, aparte del 

objetivo de controlar el producto químico 

usado, la energía mecánica aplicada, la 

temperatura y tiempo de limpieza, presen- 

tó soluciones que reducen fuertemente el 

consumo de agua, en los que el desarrollo 

tecnológico de detergentes formulados de 

alto rendimiento han sido claves 

El segundo caso es el desafío de la lim- 

pieza bajo cero, esto es en cámaras frigo- 

ríficas, presentado por Ricardo Aravena de 

Citrex Chile. En este caso descongelar para 

limpiar puede llevar hasta una semana y 

volver a la misma condición, al mismo 

tiempo, con los consiguientes gastos extra 

de mantención de productos en otra ins- 

talación. Señaló que en la investigación 

realizada por Citrex han encontrado que un 

70% no utiliza detergentes especializados 

para la limpieza en áreas con temperaturas 

bajo cero, mientras que 30% sí utiliza deter- 

gentes especializados, pero no cuenta con 

un plan de limpieza y solo la usan en casos 

extremos; su propuesta ha sido el desarro- 

llo de detergentes especializados en con- 

junto con un plan logrando mejorar signi- 

ficativamente estas operaciones 

El control de plagas es otro de los ele- 

mentos de higiene indicados en los están- 

dares y en esta temática Orkin Chile pre- 

sentó a Andrés Pizarro de Bell Laboratories, 

quien informó que los roedores pueden 

transmitir más de 50 tipos de agentes 

infecciosos provocando enfermedades y 

daños. Aparte de procedimientos base 

como mantener las basuras alejadas, Pizarro 

mostró los progresos de investigación que 

han perfeccionado trampas y cebos y un 

avance con el primer y único rodenticida 

aprobado por OMRI (Organic Materials 

Review Institute) para uso en producción 

orgánica 
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—— Digitalize d Safety 

Finalmente, la manera en que el software de gestión de Trazabilidad, Regulación, 
Seguridad Alimentaria, Calidad y Cumplimiento debería ser 

Minimiza los riesgos de cumplimiento, mejora la calidad, garantiza la seguridad alimentaria y aumenta la eficiencia 
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Asequible Personalizable Fácil de usar Preparada para el futuro Escalable 

Gestión de Garantía de 
auditorías proveedores 

Gestión de 
cumplimiento 

Digitalización 
de registros 

Monitoreo 
ambiental 

, Control de 

documentos Etiquetado Control de 
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Escanee para visitar nuestro sitio web: 
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