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DUENO DEL NEF’TUNOASEGURO QUE A PESAR DEL EXITO DE SU LOCAL, PLANEA DEJAR EL RUBRO.

Restaurantes historicos revelan su
formula para perdurar en el tiempo

Aseguran que ofrecer productos frescos y una atencién
cercana son claves para estar vigentes.

German Pozo-Sanhueza
german.pozo@estrellaiquique.c

abores, olores y re-
cuerdos imborrables
atesoran algunos lo-
cales gastrondmicos de
Iquique que han resistido al
paso del tiempo, los cam-
bios sociales y econdmicos
que ha sufirido la ciudad en
los dltimos anos.
Unodeesos clisicos es el
restaurante Mamatila, ubi-
cado a un costado del Mu-
seo Corbeta Esmeralda en
Avenida Arturo Prat, que
desde 1990 ofrece a su dis-
tinguida clientela una am-
plia variedad de productos
del mar. “Comenzamos 8
locales, como marisquerias,
en este sector. Hoy queda-
mos 2, El Espaiiol y Mama-
tila. Este local es legado de
miabuela, la Mamatila, que
hemos continuado con los
afios, preparando nuestras
reconocidas ensaladas de

mar con multiple variedad
de pescados y mariscos co-
mo el ceviche, chupe, reine-
ta frita, entre otros”, senald
la encargada del local, Ya-
net Rodriguez.

Recalcd que la clave pa-
ra perdurar en el tiempo,
“ha sido mantener la esen-
cladeeste negocio familiar,
ofreciendo aperitivos de re-
galos a nuestros comensa-
les, la atencion de casa”.

Otrode los locales histo-
ricos que se niega morir es
El Neptuno, ubicado en ca-
lle Riquelme, entre Anibal
Pinto y Baquedano. Mario
Gonzdlez, duefo del res-
taurante, expreso que ofre-
cer un producto fresco ha
sido determinante paraen-
cantar a la clientela por 25
anos.

“Empezamos el 2000
como servicio de comidas
preparadas. Con el paso de
los afos, tras obtener pa-
tente de alcohol, nos cons-

tituimos como restauran-
te, ofreciendo por un cuar-
to de siglo lo mejor de la
gastronomia local, en espe-
cial la ligada al mar, con
productos frescos, como
los que comia en mi nifiez
en el barrio que me vio cre-
cer, EIMorro. Lo mas solici-
tado son platos con pulpo”.

ARRENDARA

Dijo que no hasido fécil so-
brevivir este tiltimo tiempo
como recinto, ante el esta-
llido social, la pandemia y
la situacién econémica:
“Estos hechos han debilita-
do a muchas pymes, sin
embargo, nos adaptamos a
ese escenario y logramos
salir adelante. Si bien la
clientela no nos ha dado la
espalda, yo tengo cierta
edady siento que ya ha tra-
bajado suficiente, debo
priorizar mi salud. Es por
eso que el local estd en
arriendo desde hace algiin

CLUB CROATA BUSCA POTENCIAR SUS SERVICIOS EN SU PRIVILEGIADA UBICACION EN PLAZA PRAT,

GERMAN POZO

MAMATILA ES UNO DE LOS CLASICOS DEL BORDE COSTERQ.

tiempo. A nivel familiar no
hay interés de continuar
con el negocio. Espero que
el futuro arrendador, que se
haga cargo de todo esto,
contintie con ellegado gas-
tronémico que he construi-
do en estos anos junto a un
gran equipo de trabajado-
res”.

Otro caso es el que relata

Mariella Boccardo, adminis-
tradora de la concesionaria
del casino y cafeteria del
Club Croata de la Plaza Prat
en Iquique. Comentd que si
bien en agosto se hicieron
cargo del recinto, han podi-
do ver la trascendencia que
el local ha tenido en la ciu-
dad.

“Este historico edificio

tiene 150 anos de antigiie-
dad. La gente queda maravi-
llada al visitar las instalacio-
nes, al servirse un café por
la manana, un almuerzo a
mediodia y en eventos espe-
clales quese realizan aqui™.
Enfatizé que para lograr
ese fuerte arraigo centena-
rio con la sociedad iquique-
fia, “siempre estamos inno-
vando, lo cual ha sido vital
para que el club perdure en
el tiempo, con una cartacon
productos frescos, con ricas
pastas y carnes, que es nues-
tro fuerte, junto a la cafete-
ria, donde ofrecemos paste-
les yjugos naturales”.
Afadid que “hasidouna
gran responsabilidad hacer-
nos cargo de un estableci-
miento con tanta antigiie-
dad. Esperamos seguir for-
taleciendo el club, amplian-
do nuestra venta de pro-
ductos para ofrecer tragos,
cuando obtengamos la pa-
tente de alcoholes, permi-
tiendo extender nuestro
horario de funcionamien-
to durante la tarde y no-
che”. ]



