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Segunda edicion del festival del
erizo cautivo a comensales de las
comunas de Caldera y Chanaral

Redaccion
cronica@diarioatacama.cl

urante los dias domin-
go y lunes se ha desa-
rrollado la segunda ver-
sion del Festival del Erizoen el
sector costero Torres del Inca,
ubicado en laruta 5 norte en-
tre las comunas costeras de
Caldera y Chanaral (lado sur
delbalneario Flamenco), la ac-
tividad fue organizada por el
Sindicato de Trabajadores In-
dependientes (5.T.1.) Recolec-
tores de Algas, Buzos Marisca-
dores y Ramos Similares de la
Caleta Torres del Inca con el
patrocinio de la Municipalidad
de Caldera, Proyecto Hum-
boldt Il y Minera Candelaria.
Respecto del desarrollodel
evento, Pedro Contreras, pre-
sidente delSindicato de Traba-
jadores, Recolectores de Orilla
de Torres del Inca, indica que
“la verdad es que estamos muy
contentos porlarealizacion de
esta segunda version del Festi-
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val del erizo, es un desafio a
igual que el primero y eso sig-
nifica que vamos avanzando
concorrecciones de erroresde
la primera versién”.

Contreras agradecio de pa-
s0 la convocatoria y agrego que
“esperamos que sea unalinda
jornada para todas las perso-
nasy que se lleven un buen re-
cuerdo y que siempre tengan
en sumente que Torres del In-
calos recibeen cualquier dia o
momento, tenemos un buen
restaurant con mariscos y pes-
cados frescos, en esta ocasién
el rey es el erizo y queremos
que las personaslo puedan co-
mer y degustar”.

Por su parte, la alcaldesa
de Caldera, Brunilda Gonzi-
lez, expreso que “en estos mo-
mentos Torres del Inca es la
capital gastronomicadel erizo
porque lo que se busca es po-
ner en realce un producto de
las costas de Atacama y en par-
ticular entre Chafiaral y Calde-
ra, estaes una localidad ubica-
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UN APOYO IMPORTANTE PARA EL DESARROLLO DE ESTE EVENTO FUE EL PROVECTO HUMBOLDT II, QUE SUMADO A LOS MUNICIPIOS DE CALDERA Y CHANARAL,

verano202s. El sector costero
Torres del Inca fue el sitio
escogido para el desarrollo
del evento de turismo
gastronomico que tuvo como
principal protagonista este
producto del mar. Los
organizadores valoraron la
convocatoria y resaltaron los
aprendizajes de la primera
version para hacer de este un
festival que perdure en el
tiempo. Jefes comunales de las
localidades costeras ponen en
valor la relacion estrecha este
tipo de eventos genera.
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da al sur de Flamenco y perte-
nece ala comuna de Chafiaral,
pero sus pescadores y buzosla
mayoria son de la comuna de
Caldera y es por eso que existe
una relacion tan estrecha en-
tre Torres del Inca y la comuni-
dad calderina, por eso como
municipio desde que han co-
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RES, HICIERON DEL FESTIVAL UN EXITO.
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EL PRODUCTO ESTRELLA DEL FESTIVAL GASTRONOMICO FUE EL ERIZO.

menzado este proyecto noso-
tros estamos colaborando per-
manentemente y ademas es-
tan apoyando esta actividad
los funcionarios y funcionarias
de Fomento Productivo, quie-
nes han sido los encargados de
preparar la muestra gastrond-
mica del erizo”.
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2 dias

se ha extendido la segunda versian del Festival del Erizo, que
potencia el turismo gastrondmico en Caldera y Chanaral.

( viene de la pagina anterior )

Un apoyo importante para
eldesarrollo de este evento fue
el Proyecto Humboldt I1, asilo
dio a conocer Felipe Jofré, es-
pecialista en diversificaciéon
productiva y seguridad alimen-
taria del Proyecto Humboldt,
quien manifesto que “para no-
SOLros como proyecto es muy
impaortante tener la participa-
cion dentro de esta actividad,
si bien nosotros estamos apo-
yando a la agrupacion de tra-
bajadores de Torres del Inca
con la implementacion de una
planta de proceso y posterior-
mente un cultivo de ostiones y

El producto estrella del festival: el erizo

@ El erizo cuyo nombre cientifico es Loxechinus albus, es un
producto bentdnico que habitaentre la 15° hasta la 7° regidn
del pais, es un producto marino muy apetecido con grandes
compradores como Japdn, Italia, Estados Unidos, Taiwan y
China, se puede comer en distintas preparaciones, también se
puede comer crudo, simplemente abriéndolo y echandole |i-
mon ahi es cuando se aprecia su intenso sabor a mar.

® El erizo tiene propiedades como antioxidantes presentes co-
nocidos como carotenoides que pueden ayudar a proteger
contra enfermedades neurodegenerativas. Par lo tanta, con-
sumir erizos de mar puede tener efectos positivos en proce-
s0s de oxidacion del cuerpo, como la arteriosclerosis, ladiabe-
tes, las cataratas, entre otras.
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mento de Fomento Productivo
delaMunicipalidad de Caldera
fueron quienes realizaron la
preparacion del producto y el
montaje para su degustacion.
Cabe mencionar que el fes-
tival estaba acompanado de
una feria de emprendedores
de Chanaral y Caldera quienes
vendian productos de artesa-
nia, joyeria, reposteria y pro-
ductos preparados como ma-
cha y ostiones a la parmesana,
empanadas de pino lapay pino
carne, ademas de erizo en dis-
tintas preparaciones.
Peroademds de la presenta-
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