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segunda edición del festival del 
erizo cautivó a comensales de las 
comunas de Caldera y Chañaral 

  

     
Redacción 

cronicarodiarioatacama.cl 

úurante los días domin- 
go y lunes se ha desa- 
rrollado lasegunda ver- 

sión del Festival del Erizo en el 
sector costero Torres del Inca, 
ubicado en la ruta 5 norte en- 
tre las comunas costeras de 
Caldera y Chañaral (lado sur 
delbalneario Flamenco), la ac- 
tividad fue organizada por el 
Sindicato de Trabajadores In- 
dependientes (S.T..) Recolec- 
tores de Algas, Buzos Marisca- 
dores y Ramos Similares de la 
Caleta Torres del Inca con el 
patrocinio dela Municipalidad 
de Caldera, Proyecto Hum- 
boldtI1 y Minera Candelaria. 

Respecto del desarrollo del 
evento, Pedro Contreras, pre- 

sidente delSindicato de Traba- 
jadores, Recolectores de Orilla 
de Torres del Inca, indicó que 
“la verdades que estamos muy 
contentos porlarealización de 
esta segunda versión del Festi- 

val del erizo, es un desafío a 
igual que el primero y eso sig- 
nifica que vamos avanzando 
concorrecciones de errores de 
la primera versión”. 

Contreras agradeció de pa- 
solaconvocatoriay agregó que 
“esperamos que sea una linda 
jornada para todas las perso- 
nas y que se lleven un buen re- 
cuerdo y que siempre tengan 
ensu mente que Torres del In- 
calosrecibeen cualquier día o 
momento, tenemos un buen 
restaurant con mariscos y pes- 
cados frescos, en esta ocasión 
el rey es el erizo y queremos 
quelas personas lo puedan co- 
mer y degustar”. 

Por su parte, la alcaldesa 
de Caldera, Brunilda Gonzá- 
lez, expresó que “en estos mo- 
mentos Torres del Inca esla 
capital gastronómica del erizo 
porque lo que se busca es po- 
ner en realce un producto de 
las costas de Atacama y en par- 
ticularentre Chañaral y Calde- 
ra, estaes una localidad ubica- 

verano 2025. El sector costero 
Torres del Inca fue el sitio 
escogido para el desarrollo 
del evento de turismo 
gastronómico que tuvo como 
principal protagonista este 
producto del mar. Los 
organizadores valoraron la 
convocatoria y resaltaron los 
aprendizajes de la primera 
versión para hacer de este un 
festival que perdure en el 
tiempo. Jefes comunales de las 
localidades costeras ponen en 
valor la relación estrecha este 
tipo de eventos genera. 

UNAPOYO IMPORTANTE PARA El DESARROLLO DEESTE EVENTO FUE EL PROYECTO HUMBOLDT QUE SUMADO ALOS MUNICIPIOS DE CALDERA Y CHAÑARAL, Y LOSSINDICATOS DE TRABAJADORES, HICIERON DEL FESTIVAL UN ÉXITO. 

  

PEDRO MARTÍNEZ 

  

PEDRO MARTÍNEZ. 

EL PRODUCTO ESTRELLA DEL FESTIVAL GASTRONÓMICO FUE EL ERIZO. 

da alsur de Flamenco y perte- 
necea la comuna de Chañaral, 
pero sus pescadores y buzosla 
mayoría son de la comuna de 
Caldera y es por eso que existe 
una relación tan estrecha en- 
tre Torres del Inca y la comuni- 
dad calderina, por eso como 
municipio desde que han co- 

menzado este proyecto noso- 
tros estamos colaborando per- 
manentemente y además es- 
tán apoyando esta actividad 
los funcionarios y funcionarias 
de Fomento Productivo, quie- 
nes han sido losencargados de 
preparar la muestra gastronó- 
mica delerizo”.
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2 días 
se ha extendido la segunda versión del Festival del Erizo, que 

potencia el turismo gastronómico en Caldera y Chañaral. 

 

(viene dela página anterior) PEDRO MARTÍNEZ

Corproa y paso San 
Francisco: “Una 
buena señal que 
celebramos” 
TRANSPORTE. Presidente de la entidad 
Juan José Ronsecco dijo que ayudará a 
impulsar la economía atacameña y 
facilitar el intercambio comercial y el 
turismo con Argentina 
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SERÁ CLAVE LA COORDINACIÓN CON LAS AUTORIDADES ARGENTINAS.   
pliación del horariode — abierto de lunes a viernes, 

propósito de la am- zo San Francisco estará 

Apetaiia del de 9:00 a 19:00 horas, du- Unapoyo importante para El producto estrella del festival: elerizo — mentoderomentoProductivo 

  

    

el desarrollo de este evento fue dela Municipalidad de Caldera | Complejo Fronterizo San — rante toda la temporada ve- 
el Proyecto Humboldt Il, asílo — eEl erizo cuyo nombrecientífico es Loxechinus albus, esun — fueron quienes realizaron la | Francisco, de dos a cinco dí raniega salvo complicacio- 
dio aconocer Felipe Jofré, es-— producto bentónico que habitaentre la 15* hasta la 7*región — preparación del producto y el | as en época estival, el presi-— nes climáticas y se espera 
pecialista en diversificación — del país, es un producto marino muy apetecido con grandes montaje parasu degustación. | dente dela Corporación pa- que impacte positivamente 
productiva yseguridad alimen compradores como Japón, Italia, Estados Unidos, Taiwán y Cabe mencionar queelfes- | ra el Desarrollo de la Región — enel turismo y comercio ata- 
taria del Proyecto Humboldt, — China, se puede comer en distintas preparaciones, también se — tival estaba acompañado de | de Atacama (Corproa), Juan — cameño. 
quienmanifestó que “para no puede comer crudo, simplemente abriéndolo y echándoleli-— una feria de emprendedores | José Ronsecco dijo que “este “Creemos relevante des- 
sotros como proyecto es muy — món ahí.es cuando se aprecia su intenso sabor a mar. de Chañaral y Caldera quienes | anuncio va en la vía correcta — tacarla gestión del delegado 
importante tener la participa- vendían productos de artesa- | para estimular la economía — regional, don Rodrigo Illa- 
ción dentro de esta actividad, — El erizo tiene propiedades como antioxidantes presentesco- — nía, joyería, repostería y pro- | atacameña y facilitar elinter-— nes, quien acogió la deman- 
si bien nosotros estamos apo-— nocidos como carotenoides que pueden ayudar a proteger ductos preparados como ma- | cambio comercial y el turis-— da y ha logrado este signifi- 
yando ala agrupación de tra-— contra enfermedades neurodegenerativas. Porlo tanto,con- chayostiones ala parmesana, | mo con Argentina”. cativo avance junto a su equi- 
bajadores de Torres del Inca — sumir erizos de mar puede tener efectos positivos en proce-— empanadas depinolapay pino | “Nuestra Corporación ha — po y los servicios que operan 
conla implementación de una — sos de oxidación del cuerpo, como la arteriosclerosis, ladiabe-— carne, además de erizo en dis- | participado muy de cerca, — en.el Complejo”, comentó. 
planta de proceso y posterior- tes, las cataratas, entre otras. tintas preparaciones. siendo un puente para lain- “También felicitamos ala 
mente un cultivo de ostiones y Peroademás dela presenta- | quietud de gremios y empre-— Asociación de Turismo de 
piures, este tipo que diversifi- ción de artistas nacionales del | sas por mantener abierto el — Atacama (ATA) por levantar 
can las materias productivas — estetipo de eventos pararesal-— yando esta actividad cultural — Stand Up Comedy como Gusta- | paso todo el año, un interés — este tema y hacer manifiesta 
delascaletas desdeelpunto de — tarnuestros productoscomoes — gastronómica”. vo Becerra (también conocido | que impacta fuertemente en — la importancia de mantener 
vista del turismo gastronómico — elerizoquetantose daennues- — Eltrabajoasociativo entre como “el guatón dela fruta”), | el turismo dela región, pero — abierto el paso. Esperamos 
y nos parece muy relevante, es — trascostas y esto además llama — los trabajadores, pescadores y — Rodrigo González, Claudio Ol+- | también en el intercambio — que, tras esta apertura esti- 
por eso lo estamos apoyando — laatención delos turistasyeslo — buzos delacaleta Torres delin- — te, Gonzalo Trujillo, junto a | comercial y en el potencial val, se sienten las bases para 
con todo los requerimientos — que necesitamos potenciarco- — ca fueesencial para el éxito de — ellos la Banda de Luchito, Los | que ofrece Atacama para las — lograr la apertura perma- 
que desde el Proyecto Hum- — moesel turismocosterogastro- — laactividad, los buzos extraje- — Originales de la Cumbia, Los | provincias argentinas cerca- — nente del Complejo Fronteri- 
boldt podemos solucionar”. nómicoyquierodestacareltra- — ronel producto durante varios — Temporeros, Fulete Naik, Bala- | nas. Esta extensión horaria — zo San Francisco y generar 

A su turno, el alcalde de — bajoenciudadaníajuntoalmu- — días desu área de manejo, lue-— da Rock, Agrupación Folclórica | estival es una buena señal — las condiciones para un in- 
Chañaral, Alex Ahumada, seña nicipio de Calderay lostrabaja-— go se realizó el proceso en la — Vientos del Puerto, Taky Mu- | que celebramos”, comentó — tercambio que estimule y fa- 
16 que “estamos en este sector dores de Torres del Inca, Cara- — planta del Sindicato Punta Fro- — nay y las Agrupaciones Folcló- | el líder gremial de Atacama. — vorezca la economía ataca- 
de Torres del Inca y es muyim- — bineros, Armadaentreotrosor- — dem y finalmentelas funciona- — ricas de Argentina, Bolivia,Cos- | Desde este lunes 20 de  meña”, agregó el presidente 
portante que se puedan hacer ganismos que han estado apo- — riasy funcionariosdel Departa- — ta Rica y Perú. 3 | enero,el Complejo Fronteri- de Corproa. “s
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