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Cuatro innovaciones en biotecnologia
transfirio la UA al mercado industrial

wnovaaén. Todas en base a microalgas ricas en propiedades nutricionales y funcionales para el
tratamiento de aguas en procesos industriales.
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n prolifico afio en ges-
u tién de licenciamiento
de nuevas tecnologias
tuvo la Direccion de Innova-
cién y Transferencia Tecnold-
gica (DITT) de la Universidad
de Antofagasta en 2024. En to-
tal cuatro invenciones genera-
das enlos laboratoriosde la UA
ingresaran al mercado indus-
trial cosmético, farmacolégico
y nutracéutico.

El buen niimero de licen-
ciamientos duplica la media
nacional, segin el informe del
Ministerio de Ciencia, Tecnolo-
gia, Conocimiento e Innova-
cién (CTCI) 2021, que recoge
losresultados de las Oficinas de
Transferencia y Licenciamien-
to de universidades de todo el
pais. Esto por el trabajo colabo-
rativo con organizaciones refe-
rentes en gestion tecnologica,
como Hub Apta que participd
en el proceso de transferencia
entre la UA y las empresas
Glauben y Nactive Spa este
2024,

Este hecho marca un hito,
seglin explicé el Dr. Marcelo
Cortés Carmona director de la
DITT, “La direccién enfrentd
varios desafios en el camino,
Como su reestructuracion, pe-
ro no perdimos el objetivo cen-
tral, y al cierre de este 2024, lo-
gramos llevar estas cuatro in-
novaciones, fruto de la investi-
gacion aplicada de la UA, al
mercado nacional y poner en
valor el trabajo de afios de

CEDUDA

EL NUMERO DE LICENCIAMIENTOS ORIGINADOS EN LABORATORIOS DE LA UNIVERSIDAD DE ANTOFAGASTA DUPLICA LA MEDIA NACIONAL.

nuestros investigadores e in-
vestigadoras™.

Por su parte, Varinka Fa-
rrende Hub Apta directora eje-
cutiva de Hub APTA, destaco el
proceso que concluyé con la
transferencia al mercado de las
nuevas tecnologias licenciadas
por la UA y el aporte a la inno-
vacion desde regiones.

“Esta es la consolidacion de
un trabajo conjunto para rele-
vartodaslas capacidades enin-
vestigacion y desarrollo y tener
un impacto en el mercado re-
gional, nacional e internacio-
nal, con destacados investiga-
doresy sus investigaciones que

impactan en la region. Son
anos de inversion desde el Esta-
doy la universidad, con investi-
gadores, empresas etc. que hoy
gracias a este trabajo colabora-
tivo llegan al mercado”.

NUEVAS TECNOLOGIAS

La primera licencia cedida es-
te afio a través de Hub Apta es
una invencion de los investiga-
dores de la UA, Dr. Carlos Ri-
quelme Salamanca, director
del Centro de Bioinnovacion
(CBIA), y el Dr. Fernando Silva
Aciares, director del departa-
mento de Biotecnologia, a la
empresa Glauben de ingenieria

de servicios ambientales con
foco en tratamiento de aguas
servidas e industriales (RILES).
Se trata de la tecnologia,
“UAOI-Sobrenadante extrace-
lular antibiofouling paramem-
branas de osmosis inversa”.
Su accion radica en inhibir
la formacion de los cimientos
que generan la bioincrustacién
de microalgas en plantas de de-
salinizacion de agua de mar, las
cuales afectan la vida atil de es-
tas en las membranasde osmo-
sis inversa. El licenciamiento
permitird a Glauben usar, pro-
ducir y comercializar y vender
productosy servicios en basea

este proceso inventado en la
UA.

Otra de las patentes cedi-
das es, “Método de cultivo de
la microalga Muriellopsis sp.
para producir biomasa con al-
to contenido en luteina y bajo
contenido en metales”, del
equipo deinvestigacion forma-
do porel Dr. Carlos Riquelme,
Leonel Gonzilez, director De-
partamento de Tecnologia Mé-
dica, la investigadora principal
Dr. Paola Marticorenay el Dr.
Fernando Silva.

Ademads del proceso, “Cul-
tivo y proceso de microalgas
Nannochloropsis gaditana”, ri-

ca en Omega 3, para generar
harina rica en aceites esencia-
les para alimento animal y hu-
mano. La harina puede utili-
zarse como ingrediente funcio-
nal en alimentos, cosméticos y
nutracéuticos. Sus Inventores
son el Dr. Carlos Riquelme, jun-
to ala Dra. Claudia Sepulveda,
ambos del Centro de Bioinno-
vacion (CBIA).

La cuarta tecnologia se tra-
ta del producto, “Harina mi-
croalga rica en Fucoxantina®,
Este proceso permite cultivar y
elaborar harina rica en Fuco-
xantina a partir de la microalga
Phaeodactylum tricornutum,
un carotenoide con propieda-
desantioxidantes, antiinflama-
torias y antidiabéticas. La hari-
na de microalga se puede utili-
zar como ingrediente funcio-
nal en alimentos, cosméticos y
nutracéuticos. Suinventora, la
Dra. Yasmin Bazaes.

PROXIMOS DESAFiOS

Actualmente, la DITT esta ges-
tionandoel proceso para obte-
ner una licencia en Espaiia pa-
ra el captador solar desarrolla-
do por el Dr. Diego Pulido, in-
vestigador del Centro de Desa-
rrollo Energético de la UA. Asi
como también la licencia para
la spin-off MICRONATIVE BIO-
TECHNOLOGY, de la Dra.
Catherine Lizama, “Nuevo ali-
mento funcional para aves po-
nedoras suplementado con
biomasa haloarqueal con alto
contenido debacterioruberina
y otros carotenoides” que re-
volucionard laindustria. ¢4




