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ACTUALIDAD

Chef de Puerto Octay suma sus preparaciones
a carta de vuelos internacionales de Latam

GASTRONOMIA. Cornelia Prenzlau, duenia del restaurante “Espantapdjaros”, fue seleccionada para ser parte de las opciones
del mentl de cabina y salones vip de la aerolinea. “Es un gran honor llevar a este nivel la cocina de la zona”, manifesto.

CEDIDA

Verdnica Salgado

cronica@australosorno.cl

a chef de Puerto Octay,

L Cornelia Prenzlau, due-

fia del conocido restau-

rante “Espantapdjaros”, elabo-

rardsus preparaciones paralos

vuelos internacionales dela ae-

rolinea Latam, elevando asi la

gastronomia de la provincia de

Osorno y delsur de Chile anivel
internacional.

La profesional se suma con
un delicioso plato al programa
gastronomico “Sabores que
Transportan” de Latam, el cual
permite que sus preparaciones
sean parte de las opciones de
meniidel servicioa bordo para
vuelos internacionales de més
de 7 horas y en salones VIP.

El programa de alimenta-
cion a bordo ya esta en mar-
cha, donde también participan
otras chef que representan el
Valle de Colchagua, la Regién
de Valparaiso, San Pedro de
Atacama, Santiago y la Region
de Los Lagos. Las expertas en
gastronomia suman nuevos
platos con base en recetas pro-
pias que utilicen ingredientes

PARTE DE LA PUBLICIDAD QUE DIFUNDE LA AEROLINEA LATAM.

de la zona, para que al comer-
los los pasajeros se transporten
a través de su paladar a los dis-
tintas puntos del pais.

De hecho, enlos vuelos que
salen desde Chile al mundo, asi
como en redes sociales de La-
tam, ya circula la publicidad
donde se informa “directo des-
de Puerto Octay, la chef Corne-
lia Prenzlau llega a Latam”.

DEL SUR CON SABOR
Mds de 30 afios de trayectoria
culinaria en la zona respaldan
la calidad de las preparaciones
de Cornelia Prenzlau, quien re-
conoce estar orgullosa de lle-
var la gastronomiasurefia a es-
ta plataforma internacional.
“Es un orgullo como mujer,
profesional y habitante de re-
giones que seabran estosespa-
cios. Tuve que hacer tres pro-
puestas distintas de platos de
fondo y finalmente el chef a
cargo de los mentis Latam eli-
gio uno. Esto igual tiene su
complejidad, porque recorde-
mos que son preparaciones
que llevan para repartir en
vuelo, entonces es todo un re-
to. Mi plato favorito es el pork

LA CHEF CORNELIA PRENZLAL, DUENA DEL RESTAURANTE “ESPANTAPAIAROS", UBICADO EN PUERTO OCTAY.

CEDIDA

EL PLATO ES UN PORK PIE RELLENO CON CARNE DE VACUNO Y VERDURAS.

pie relleno con carne de vacu-
no, con ingredientes secos,
productos de la zona. Lo que
representa es una mezcla entre
un kuchen y la carne en esta
preparacion, que es deliciosa,
acompanada con verduras”,
explico la chef.

Qahid e inocenieriac lideran lag

Sullegadaa Latam fue atra
vés de una revista especializa-
da de la aerolinea que realizo
unrecorrido por distintos pun-
tos del pais para sus publicacio-
nes asociadas a lagastronomia.
“No sabiaque era un concurso
interno y finalmente mi nom-

CEDIDA

bre fue postulado, me contacta-
ron, al igual que al resto de las
seis chefdel pais para presentar
las propuestas y el resto ya lo
sabemos. Tuve que ir a Santia-
go para reunirme con la gente
encargada de la cocina y dar de-
talles de la receta, paraque sea
igual ala mia. Es una experien-
cia genial y entiendo que yaes-
tan los comerciales que graba-
mos en circulacion en los vue-
los y en las distintas platafor-
mas”, expreso Prenzlau.

La idea es que cada tres
meses se vaya realizando un
cambio de receta de ment, por
lo que ya se estd trabajando en
las opciones futuras; ademas,
se espera trabajar en conjunto
con las chef de los otros paises

para ver los resultados.

“Es una experiencia nueva
para mi, pero ha sido tremen-
damente gratificante, porque
lo que amo es cocinar y que la
gente disfrute con cada una de
mis preparaciones, entonces
acd es una forma distinta de
pensar que miles de personas
pueden tener un momento
gourmet en los vuelos que sa-
len desde Chile. Estoy muy
agradecida”, comento la chef
local.

SUMAR TALENTO

“El programa ‘Sabores que
transportan’ nos permite des-
tacar el talento, carifio y dedi-
cacion de chef mujeres que
hanlogrado desarrollarseen el
rubro gastronémico. Sus histo-
rias, recetas y preparaciones le
daran un sello Gnico a cada pla-
to disenado y nos permitiran
dar a conocer un poco més de
nuestra cultura y los productos
locales de nuestra region. Se-
guiremos trabajando en mas
iniciativas para ofrecer cada
diaunmejor servicio en linea
coneldesarrollolocal”, sefiald
Maria Estela Espinoza, gerente
senior de Experiencia del Gru-
po Latam.

Esta iniciativa, que busca
mostrar el talento de chef mu-
jeres que se encuentran en ple-
no crecimiento en la escena
gastronomica de sus respecti-
vas regiones, tiene como obje-
tivo enriquecer la experiencia
a bordo de los pasajeras con
los auténticos sabores de los di-
ferentes paises de Sudamérica.
Estd implementado en Brasil,
Perty Chile. 3

rrentes sobre el proceso, radi-



