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Espectáculos para recibir el nuevo año 

Fuegos artificiales y 
shows de drones 
acapararon las 
miradas en el mundo 
A lo largo del planeta se vivieron festejos para darle la bienvenida al 
2025. En Chile, la región de Valparaíso optó por la tradicional 
pirotecnia en la costa, mientras que Iquique sorprendió con un 
espectáculo tecnológico 

  

Con más de 200 mil personas 
en el borde costero, la región de 
Valparaíso fue el escenario prin 
cipal del país para celebrar Año 
Nuevo, sobre todo porelshow pi 
rotécnico de Viña del Mar y Val 
paraíso. 

Fueron 18 minutos de fuegos 
artificiales que le dieron la bien 
venida al 2025, un ritual que se 
vivió horas antes en algunas de 
lascapitales más importantes del 
mundo. 

Porejemplo, en Australia, uno 
delos primeros paísesencomen 
zarcon las celebraciones, tuvo un 
espectáculo en Sidney con la ca 
racterística imagen dela Ópera y 
el puente de la bahía. 

Enotros lugares costeros como 
Río de Janeiro y Acapulco tam 
bién hubo espectáculos pirotéc 
nicos de primernivel. 
Ynosolo hubofuegosartificia 

les sobre el mar, porque algunas 
importantes ciudades como Ma 
drid o Dubai tuvieron pirotecnia 
desde edificios característicos co 
mola sede de la Presidencia dela 
Comunidad de Madrid en la 
Puerta del Soloel Burj Khalifa, el 
más alto del mundo. 

Japón se alzó con el récord del 
fuego artificial más grande del 
mundo: en Nagaoka lanzaron 
“Yonshakudama”, que requirió de 
420kilosde material pirotécnico 
y fue certificado por Guinness. 

Los drones siguieron ganando 
terreno en países asiáticos como 
China, mientrasque algunas ciu 
dades chilenas como Iquique 
también se aventuraron a usarla 
tecnología. 

    

quique utilizó drones para mostrar imágenes significativas para la ciudad. como 
Arturo Prat. 

artificiales. 
La Puerta del Sol de Madrid tuvo sus fuegos 

  

Pronostican posibles olas de calor y 
más “marejadas anormales” 

LaDirección Meteorológica de 
Chile(DMO)entregóel pronósti 
copara los primeros días del 2025 
y destacó que habrá altas tempe 
aturasen algunas zonas del país 
De hecho, no descartó la primera 
oladecalorclimatológica del año 
parala RM, y afirmó que hay una 
“alta probabilidad” de que se pre 
sente una entre las regiones del 
Maule y Biobío. 

En conversación con Emol, el 
meteorólogo Arnaldo Zúñiga, de 
talló en primera instancia que se 
actualizó el aviso que existía de 
altas temperaturas. Inicialmente, 
este abarcaba desde el Maule has 
ta el Biobío (y hasta este jueves), 
pero ahora incluirá O'Higgins y 
la RM. También dijo que hacia el 
día domingo, se sumarán Co 

quimbo y Valparaíso. 
De toda esta semana, advirtió 

que “el día con mayores tempera 
turasvaaserel domingo” y “esoes 
producto dequesefortaleceelan 
ticiclón, el sistemadealtas presio: 
nes que haestadoestos días y,ade 
más, está la influencia de la alta 
boliviana, la que generael mal lla 
mado invierno boliviano. Enton: 
ces,cuandose superponen unaso 
bre la otra, nos potencia las tem: 
peraturas, que es lo que va a estar 
ocurriendo el fin de semana”. 

El experto detalló las tempera- 
turas que se presentarán en cada 
región.“Al interior de Coquimbo, 
estos días van a estar entre los 31 
a32'C y el domingo entre los 32 
y 33.C.Al interior de Valparaíso, 
estos días van a estar en torno a 

    

    

as van a estar entre 32 y 33"Cy el 
fin de semana, sobre todo el día 
domingo, va aestarentrelos 33 y 

*C”, agregó y explicó que en 
sectores como Colina, por ejem: 
plo, los termómetros pueden es. 
tar más altos. 

En el Biobío dijo que “el sector 
es más cálido va a estar entre los 
31 y 32'C y el fin de semana, en- 
tie33y35'C”. 
Ahora bien, señaló que hay una 

“alta probabilidad" de una ola de 
calordesde el Mauleal Biobío (en 
esta zona el promedio es de 
3290) 

“El jueves se esperan 33"C, el 
viemes 34'C, el sábado 33"C y el 
domingo 34 a 35'C. O sea, a par: 

  

Los drones siguieron 

ganando terreno en 

países asiáticos como 

China, mientras en 

ciudades chilenas como 

Iquique también se 

utilizaron. 

Valparaíso tuvo un show pirotécnico de 18 minutos con lanzamientos desde diez puntos 
distintos de la costa de la ciudad puerto. 

    

    

      

    

Sidney recibió el 
2025 conun 
espectáculo 
pirotécnico 

colorido. 

En Río de Janeiro, desde el Cristo Redentor se pudo apreciar el 
show en la costa. 

    

Hay una alta probabilidad de olas de calor. 

tir de mañana jueves (hoy) hay 
una alta probabilidad de que ten- 
gamos una ola de calor desde el 
Maule hasta por lo menos el Bio 

bio”, dijo 

MAREJADAS 
Deacuerdoconla Armada, has- 

35 
grados llegarían las 

temperaturas máximas 
este fin de semana en 

algunas zonas de la Región 
del Biobío 

ta hoy jueves sigue un aviso vi 

gente por marejadas en el país 
(desde Arica hasta el Golfo de 
Arauco, incluyendo el Archipié 
lago de Juan Rermández). 
Ahora bien, el jefe del Centro 

Meteorológico de la Armada, Fe- 
lipe Rifo, afirmó aeste medio que 
“lo más probable esque estas ma 
rejadas vayan a evolucionar, so- 
bre todo para los días 3 y 4, es de 
cir parael viernes y sábado, cuan. 
do esperamos aumentar la cate- 
goría a marejadas anormales”. 

     

  

Los riesgos ocultos de la comida callejera: ¿Placer o Peligro? 
Lacomida callejera es parte in- 

tegral de la cultura urbana en 
muchas ciudades del mundo, los 
aromas, colores y sabores de es- 
tas conectan a las personas con 
las tradiciones locales, Sin em- 
bargo, detrás de su encanto, pue- 
den esconderse riesgossignifica- 
tivos para la salud que a menu- 
do pasan desapercibidos. 

Uno de los principales proble- 
mas asociados con la comida ca- 
llejera es la falta de control sani- 
tario. Muchos vendedores prepa- 
ran y sirven los alimentos en es- 
pacios abiertos, expuestos a con- 
taminantes como polvo, humo de 
automóviles e insectos. Además, 
las condiciones de almacena- 
miento y manipulación de los ali- 

mentos pueden no cumplir con 
las normas básicas de higiene, lo 
que aumenta el riesgo de conta: 
minación bacteriana y de enfer- 
medades como salmonelosis, in- 
fecciones por E. coli y hepatitis 
A Asimismo, en esta tempora- 
da, debido alas altas temperatu- 
ras, pueden aumentar las infec- 
ciones ya que estas permiten la 
proliferación de distintas toxinas, 
por lo que los alimentos deben 
ser almacenados en un refrige- 
rador o mantener su cadena de 
frío. 

Otro riesgo latente es el ori- 
gen de los ingredientes, algunos 
vendedores, para reducir cos- 
tos, podrían recurrir a insumos 
de baja calidad o incluso cadu- 

cados. Esto no solo afecta el sa- 
bor y la textura de los alimen- 
tos, sino que también represen- 
ta un peligro para la salud de 
los consumidores. 

El uso repetido del mismo 
aceite para freír alimentos es 
tuna práctica común en muchos 
puestos de comida callejera. Es- 
te hábito genera compuestos 
tóxicos, que están relacionados 
con enfermedades cardiovascu- 
lares y ciertos tipos de cáncer. 
Además, los aceites deteriora- 
dos pueden alterar el sistema 
digestivo, provocando proble- 
'mas gastrointestinales. 

Esimportante considerar que, 
en la comida callejera, es poco 
común encontrar etiquetado o 

información detallada sobre los 
ingredientes utilizados, esto re- 
presenta un riesgo para las per- 
sonas con alergias o intoleran- 
cias alimentarias, quienes po- 
drían consumir inadvertidamen- 
te sustancias peligrosas para su 
salud. 

El consumo frecuente podría 
tener efectos acumulativos en la 
salud. Dietas altas en grasas sa- 
turadas, sodio y carbohidratos 
refinados, típicas de algunas co- 
'midas que podemos encontrar en 
lacalle, contribuyen a problemas 
como obesidad, hipertensión y 
diabetes tipo 2. 
¿Cómo disfrutar la comida 

callejera de manera segura? Es 
importante considerar que se 

debe consumir alimentos solo 
en lugares autorizados por la 
SEREMI, que han presentado 
sus antecedentes y cumplen 
con los requerimientos exigidos 
por la autoridad sanitaria, ade- 
más están sujetos a supervisión. 
También se debe tener en con- 
sideración: observar la higiene 
(elegir puestos que mantengan 
una apariencia limpia y ordena- 
da); prestar atención a las con- 
diciones de los utensilios y al 
manejo de los ingredientes por 
parte de los vendedores; evitar 
los alimentos crudos; tener cui- 
dado con los condimentos (si se 
ofrecen salsas o aderezos, veri- 
ficar que estén almacenados de 
manera adecuada, preferible- 

Milena Castilo 
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mente en envases refrigerados); 
moderar el consumo (conside- 
rar la comida callejera como un 
placer ocasional, no como una 
opción diaria). 

En conclusión, debemos te- 
ner en cuenta que la comida 
callejera es una expresión cul- 
tural vibrante y deliciosa, pero 
también conlleva riesgos que 
no deben ignorarse. Con pre- 
caución y criterios informados, 
es posible disfrutar de sus sa- 
bores únicos sin comprometer 
la salud.
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