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Actualidad y Este evento marcó un importante hito tras varios añossin realizarse, 

SD 
y 

atrayendo una significativa cantidad de visitantes” 

SEBASTIÁN NAVARRO, presidente (1), Cámara de Turismo Caldera, por fuegos artificiales 
  

Brotes de enfermedades transmitidas 
por alimentos se duplicaron en Atacama 
reción. Copiapó y Diego de Almagro son las comunas con más concurrencia de casos. Desde la 
Seremi de Salud indican que cifras obedecen al reforzamiento en la detección y a los reportes 
por parte de los recintos de salud. 
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cronica(Odiarioatacama.cl 

nlaregión de Atacama 
E durante el 2024 desde 

la Seremi de Salud han 
detectado un total de 63 bro- 
tes de Enfermedades Trans- 
mitidas por Alimentos 
(ETA), el doble que los regis- 
trados durante el 2023. 

Del total de brotes de ETA 
observados hasta el 21 de di- 
ciembre de 2024 desde la 
Autoridad Sanitaria, 35 de 
ellos son de origen comuni- 

REFERENCIAL /SOYCHILE 

ETA 
Las enfermedades transmiti- 
das por alimentos (ETA) son 
aquellas que se originan por 
la ingesta de alimentos o 
agua que contienen agentes 
etiológicos que afectan la sa- 
lud de las personas. 

Las ETA se producen por 
la ingesta de alimentos que 
contienen microorganismos 
vivos, como virus, bacterias, 
parásitos, hongos, entre 
otros, causando malestar en 
quienes las padecen como 
dolor de estómago, diarrea y 

  

tario, 23 casos son de origen vómitos, que pueden ser 
laboral y 4 de origen institu es comprar y consumir siempre agua potable para — geración y cocción adecuada misma manera. Alcomparar — eventosindividuales o colec- 
cional. siempre productos en luga-— su preparación además de — de los alimentos como car- — losaños 2023 y 2024, se ob- tivos llamados brotes de 

Al analizar las comuna de — res establecidos, que cuen- — revisar su fecha de venci- nes, huevos, pescados y ma- — serva un aumento pasaron — ETA. Por ello, desde la Sere- 
ocurrencia de los brotes, — tenconsurespectivaresolu- — miento, color, textura y olor. — riscos. de 32 brotes de ETA en 2023 mide Salud llamaron a la co- 
destacan las comunas de Co- — ción sanitaria. A ello sesu- Enépoca de verano don- En Chile, los estableci- a 63 brotes en 2024, lo que munidad a tomar las precau- 
piapó y Diego de Almagro — ma.el lavado de manos con — de aumenta la temperatura — mientos de salud deben no- puede obedecer al reforza- ciones correspondientes: 
con 15 brotes ETA por cada — agua yjabón antes y después — ambiental yla realización de — tificar de manera inmediata — miento en la capacidad de — “Esimportante que lacomu- 
comuna. de preparar alimentos, el — actividades recreativas fuera — a la Seremi de Salud los bro- detección y reporte de los — nidad tome resguardos para 

evitar la contaminación cru-— del hogar, como camping, — tesdeETA. casos por parte de los esta: — prevenir las Enfermedades 
RECOMENDACIONES zada separando alimentos — paseos y picnic, es necesario, — LaSeremi de Salud, asu — blecimientos de salud enla — Transmitidas por los Alimen- 
La primera recomendación — crudos de los cocidos y usar además, mantener una refri-— vez, informa al Minsal de la — región de Atacama. 105”. cs 

Estudiantes, agricultoras y 
campesinos impulsan innovación 
alimentaria en la región 
ATACAMA. Proyectos como miel que no se solidifica y bombones de higo fueron 
presentados ante autoridades sectoriales y universitarias en el marco del 
programa de Aprendizaje Basado en Proyectos (ABP). 

  

ACTIVIDAD SE DESARROLLÓ EN LA RECTORÍA DE LA UNIVERSIDAD. 

todología en la formación pro-— Lorena Peña, responsable de 
a Universidad de Ataca- — laasignatura Tecnología deAli- materias primas locales como — y su valor en los mercados, lo fesional: “Nos llena de orgullo la asignatura, destacó también 

L- (UDA) fue escenario — mentos que imparte la acadé- — leche de cabra, frutas y totora, — que impacta directamente en — ver cómo estudiantes desarro- — el rol delas alianzas con insti- 
de creatividad e innova- — mica del Departamento de Nu- — destacan por aplicar tecnolo- — la calidad de vida de nuestras — llan tecnologías para favorecer — tuciones como la Seremi de 

ción, cuando estudiantes dela — trición y Dietética, Lorena Pe- — gías alimentarias innovadoras — familias campesinas. Proyec- — la agricultura campesina. Este — Agricultura yel INDAP, que en- 
carrera de Nutrición y Dietéti-— ñayqueconectaelaula conlas — que potencian el valoragrega- — tos como el dela leche deca modelo educativo reafirma — riquecen estas iniciativas.    
ca, en colaboración con pro- — necesidades del territorio atra do delos productos de la re- — bra, que ahora puede tener nuestro compromiso como La académica puntualizó 
ductoras y productores loca-— vés dela colaboración conel — gión. una aceptación más amplia, — institución pública de generar — que el aprendizaje basado en 
les, presentaron seis proyectos — Instituto de Desarrollo Agrope- Cristian Cortés Olivares,se-— son unaoportunidad única pa impacto en el territorio, for- proyectos es una metodología 
de innovación alimentaria. cuario (INDAP) y usuarias y — remide Agricultura de Ataca- — ralaeconomíalocal”. mando profesionales que — educativa que promueve el de- 

La actividad, desarrollada — usuarios del programa PRODE- — ma, valoró estos avances: “Hay Fernando Herrera, vice aportenal desarrollo dela re- — sarrollo de competencias atra- 
enlarectoría delauniversidad — SALen Vallenar y Copiapó. unamiradadefuturoencómo — rrectoracadémico dela UDA, — gión”. vés de la solución de proble- 
pública regional, fue parte de Losproyectos, creadoscon — mejorar los productos locales — subrayó elimpacto de estame-— Por su parte la profesora — masreales y significativos. 68
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