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Cristina Salas es una de las emprendedoras herederas del chacolf doñihuano. 

Con denominación de 
origen en País Vasco, 
el txakoli tiene más 
de dos siglos de 
producción en 
nuestro país y ha sido 
destacado a nivel 
global. 

Por Redacción 
cronicaladiarodsural 

n el corazón del Valle del 
Eéscrapos, enla localidad 

de Doñihue, un grupo de 
Campesinos se unió para resca- 
tar el chacolí (txakoli), un vino 
típico del País Vasco, en España, 
quese popularizóen nuestro pa 
ís hace más de dos siglos hasta 
caer en un largo ocaso que con 
virtió a los txakoliceros locales 
en los últimos herederos de este 
brebaje artesanal. 

La bodega de la familia Agui 
lar Salas, una recóndita media 
gua de adobe, vigas y tejas, es 
condida en la Región de 
O'Higgins,es uno de los últimos 
reductos de la producción de 
chacolí en Chile. 

Heredada del abuelo Filome 
no Aguilar Medina y su padre, la 
familia se dedica a su elabora 
ción tradicional desde hace más 
de 100 años. 

“Al abuelo le regalaron unas 
parras que decía quetrajeron los 
vascos y él las podaba hasta que 
logró sacar muchas más”, re 
cuerda Cristina Salas, de 56 
años, nieta política de Filomeno 
y hoy emprendedora del nego 
cio familiar, que produce 1.600 
litros de chacolí anuales. 

Ella aprendió del “abuelo” a 

$ 

En el Valle del Cachapoal 

Los últimos 
productores del 
chacolí y su lucha 
por mantener vivo 
este vino olvidado 
elaborareste vino fresco y afru: 
tado, que hoy lleva su nombre 
en esta misma bodega, repleta 
de botellas, vasijas y barriles de 
madera. Después, trabajandoco. 
mo temporera para pagarla uni 
versidad de su hijo perfeccionó 
sus conocimientos 

Elchacolíllegó a Chile afinales 
del siglo XVII! de la mano 
de la migración vasca: “La cultu 
ra del norte de España viajó 
con los migrantes y, al juntarse 
con lo nuevo, surgió el mestiza 
je”, explica el investigador de la 
Universidad de Santiago Fernan 
do Mujica, sommelier y experto 
en patrimonio alimentario. 

Cuentala historia, que el vino 
llenó las copas de los héroes de 
la independencia del país tras 
ganar la Batalla de Chacabuco 
(1817), una de las últimas con- 
txa las tropas españolas. 

Un ratón anfibio (Daptomys sp.) es uno de los cuatro mamíferos 
nuevos descubiertos. 
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Una Oleria sp. Hubo 10 
mariposas nuevos descubiertas.   
Colibrí (Lophornis delattres) captado en la Amazonía peruana. 

Salamandra (Bolitoglossa s 
captada durante la expedición 

      

    

“Orgulloso hijo y nieto de cha 
colicero”, José Césped, de 76 
años, ha vivido toda su vida en: 
tre viñedos. Su padre le enseñóa 
podar, deshojar y desbrotar los 
parrones y a elaborar el vino. 

“Nos levantábamos a las cin 
co de la mañana a cortar la uva, 
antes de que saliera el sol por 
que, según mi papá, había que 
hacerel txakoli con la uva hela- 
dita”, cuenta. 

'MARGINADO Y 
DESPRECIADO" 
Con la llegada de la Revolu: 

ción Industrial y la Ilustración, 
el mundo occidental cambióel 
paradigma político, social y cul- 
tural, y empezó a mirar hacia 
Francia. 

“El chacolí quedó marginado 
porlas nuevasdinámicas de gus- 
to y de consumo, fue totalmen 

te despreciado, incluso atacado 
en manuales de vitivinicultura 
dela época”, apunta Mujica. 

Un producto que estuvo 
“muy presente” a finales del si: 
glo XIX -añade- quedó “total 
mente invisibilizado" hacia fi 
nales del siglo XX y “lo que ya 
va quedando en el XXI son los 
sobrevivientes”. 

El historiador Pablo Lacoste 
recalca que hoy pervivesólo en 
pequeños núcleos rurales de la 
zona centro-sur de Chile y que 
quedó “apartado del mundo del 
negocio" y relegado a “producto 
tradicional de elaboración arte 
sanal”. 

DOÑIHUE Y EL CHACOLÍ 
En 2016, Leopoldo Carreño, 

tuno de los productores de Doñi 
hue hoy fallecido, tomó la ini 
ciativa de crearla Asociación de 
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La localidad de Doñihue no se concibe sin el chacolí. 

Chacoliceros y Aguardienteros, 
que hoy integran 10 campesinos 
de todaslas edades. Joséesel ma 
yor y Cristina la más joven, la 
única mujer y tesorera de la or 
ganización. 
“Doñihue no se entiende sin 

el chacolí.Esel último polo txa. 
kolicero, donde un pequeño 
grupo ha sobrevivido”, asegura 
Mujica. 

En los últimos años, una nue- 
va puesta en valor de la tradi 
ción y el auge del consumo de 
proximidad han redescubierto 
este vino. 

El periódico estadounidense 
he New York Times lo destacó 

en uno de sus ránkings y lo des- 
cribiócomo una delas “tradicio 
nes subvaloradas” que ofrece la 
Región de O'Higgins. 
Ahorala Asociaciónse propu 

so obtener “unsello” para el txa: 

  

Según informó la organización Conservación Internacional 

Descubren 27 nuevas especies, incluido 
un ratón anfibio, en la Amazonía de Perú 
Expedición también añadió pez de cabeza 
abultada al atlas. Hallazgos son calificados 
como "extraordinarios. 

Unaexpedicióncientífica al bos 
que peruano del Alto Mayo, un 
área de gran biodiversidad ubica: 
do en la Amazonía y “dominado 
por humanos”, descubrió 27 nue- 
vas especies de animales, entre 
ellas unratón anfibio, un pez deca: 
beza abultada y una salamandra 
trepadora, informóla organización 
Conservación Internacional. 

El ratón anfibio es una rareza, 
como también lo es descubrir 
nuevos mamíferos, detalló la or: 
ganización, que agregó que la fun 
ción de la cabeza abultada de la 
mueva especie de pez “sigue sien: 
do un misteri 

En total, descubrieron cuatro 
nuevos mamíferos para la cien 
cia, incluyendo un murciélago, 
una ardilla, un ratón espinoso y 
el ratón anfibio; ocho nuevas es- 
pecies de peces, entre ellos el de 
cabeza abultada; tres anfibios, 
una rana de lluvia, una rana de 
boca estrecha y lasalamandra tre- 
padora, así como doce insectos, 
incluyendo to mariposas y 2 es. 
carabajos. 

Los descubrimientosson “nota- 
bles”, dada la alta densidad de po- 
blación dela región yrefuerzan la 
importancia crítica de la gestión 
sostenible de losecosistemas para 
garantizar que “la biodiversidad 
prospere”, inclusoenáreasconin- 
fluencia humana, agregó. 

El paisaje del Alto Mayo, que 

  

abarca desde los Andes hasta la 
Amazonía eincluyeel Bosque Pro- 
tectordel Alto Mayo, es un mosai 
co complejo de ecosistemas y co- 
munidades, que incluye territorios, 
pueblos y ciudades indígenas. 
Durante el estudio de 38 días, 

la expedición registró más de 
2.000 especies. 

El director del Programa de 
Evaluación Rápida de Conserva- 
ción Internacional en el Centro 
Moore parala Ciencia, Trond Lar: 
sen, comentó que descubrir cua- 
tro nuevos mamíferos en cual. 
quierexpedición es “sorprenden 
te” y que encontrarlos en una re 
gión con importantes poblacio 
nes humanas es “extraordinario”. 

Remarcó que se trata de “un 
mosaico vibrante y dinámico de 
ecosistemas, tanto naturales co 
moantropogénicos”, queesnece 
sario “mantener y restaurar para 
proteger las especies que se en: 
Cuentran allí”. 
La expedición documentótam- 

bién 26 aves, de un total de 536 
especies, en peligro de extinción, 
y 1o plantas amenazadas de ex 
tinción, incluidas orquídeas raras 
y otraflora quesólo se encuentra 
enesta región. 

PODRÍA HABER MÁS 
Están en curso los descubri 
mientos de 48 especies de plantas 
y animales observadas durantela 

  

  

expedición que también pueden 
ser nuevas para la ciencia y re 
quieren más investigaciones pa: 
rasu confirmación. 
La expedición también obser 

vó 49 especies que se consideran 
amenazadas por la Lista Roja de 
la Unión Internacional para la 
Conservación de la Naturaleza, 
incluidos dos primatesen peligro 
crítico (el mono choro de cola 
amarilla peruano y el mono titi 
de San Martín), dos especies de 
aves en peligro de extinción (el 
carpintero de pecho moteadoyel 
mochuelo bigotudo) y una rana 
arlequín en peligro de extinción. 

    
    koli, cuenta Cristina Salas, pero 

la denominación de origen ya 
quedóregistrada exclusivamen- 
te para España en el Acuerdoen: 
tre Chile y la Unión Europea sus- 
critoen 2002 y cuya moderniza 
ción fue aprobada por el Parla 
mento chileno el mes pasado. 

“Los negociadores chilenos 
desconocían que este producto 
tenía 300 años de tradición y su 
legitimidad propia en el país”, 
señaló Lacoste. Según él, este 
“daño” para Chile “se podría re 
parar” porque la “escasa” pro- 
ducciónartesanal “no amenaza” 
al mercado vasco, pero “sí tiene 
un gran valor cultural". 

Los chacoliceros locales bre- 
gan ahora por mantenerlo viv 
más allá de Doñihue —cierra Jo- 
sé Césped, vaso en mano para 
brindar- “también esde gran va 
lor para Chile 
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Serpiente (Bothrops atrox) fotografiada por la expedición. 

   
5 (Leptodactylus 

rhodomystax) 
en el bosque 

Para documentar tantas espe- 
cies, los científicos complemen: 
taron los métodos tradicionales 
con tecnologías como cámaras 
trampa, sensores bioacústicos y 
ADN ambiental (¿DNA) recolec- 
tado del agua. 

Larsen dijo que “esta compren: 
sión más amplia de dónde viven 
lasespeciesayudaa identificarlas 
áreas con mayor potencial para 
conservaro restaurar la biodiver- 
sidad, asícomo aquellas más ade- 
cuadas para actividades sosteni- 
bles como el ecoturismo, la tala 
selectiva, la agricultura y la reco- 
lección de recursos”.
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