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Instalan más de mil 
luces en el Campanil 
700 metros de 
conductores 
eléctricos y 500 
metros de cable 
fueron puestos 
en la estructura. 

Cristian Aguay 
cronica estrellaconce.cl 

l emblemático Cam- 
E-* de la Universi- 

idad de Concepción ya 
brilla con sus luces navi- 

deñas, un espectáculo que 
cada año cautiva a la co- 

munidad penquista y que 
marca el inicio de las cele- 

braciones de fin de añoen 
la capital de la Región del 
Biobío. 

Desde la Universidad 
de Concepción se informó 
que “la instalación de las 
luces es un tema técnico 
que se hace cada año. Ya 
está instalado, termina- 

ron los trabajos este mi 
coles, y a pesar de queestá 
disponible hace unos días, 
hoy tendrá elagregado del 
concierto de Navidad”. 

“Se utilizaron 700 me- 

tros de conductores eléc- 
tricos; 500 metros de ca- 

  

MÁS DE MIL LUCES FUERON INSTALADAS EN El CAMPANIL UDEC. 

esferas led fueron ins- 
taladas en el Campanil 
de la Universidad de 
Concepción. 

  

ble acerado; alrededor de 
1.070 esferas led RGB con- 
troladas por DMX. Esos 
son algunos detalles”, 
agregaron. 

“El espacio está disponi- 
ble para que la gente pue- 
da acercarse y estará acti- 
vado hasta la primera se- 

horas de hoy se realiza- 
ráel Concierto Navide- 
ño enel Foro de la Uni- 
versidad penquista. 

mana de enero”, finaliza- 

ron. 
Indicaron también que 

este viernes 20 de diciem- 
bre, a las 21.00 horas, en el 

Foro de la Universidad de 
Concepción, — completa- 
mente gratis, se realizará el 
concierto de Navidad con 

la Orquesta y el Coro Sinfó- 
nico de la institución. 

“este concierto nO es so- 
lo un espectáculo, sino una 
invitación a construir, a 
través de las artes, una so- 
ciedad más amable, respe- 
tuosa y solidaria”, sostuvo 
Eduardo Díaz, director eje- 
cutivo (i) de Corcudec. 

“Todos los años vamos 
con mi familia a ver el con- 
cierto de Navidad en el Fo- 

ro. Tratamos de llegar 
unas dos horas antes para 
poder tener una buena 
ubicación, es quesellena”, 
indicó a La Estrella el inge- 
niero Gonzalo Pérez. 

La denominada “Fiesta de 
la Independencia”, quecon- 
'memora este hito en la ca- 

pital del Biobío, fue confir- 
mada ayer tras la aproba- 
ción derecursos por el con- 
cejomunicipal. La ropues- 
ta sometida a votación y 
aprobada por unanimidad 
fue la adjudicación de la 
producción de la fiesta de 
Año Nuevo, correspondien- 
te a un show con dos ban- 
daslocales y como estelar el 
elenco de cumbia ranchera 
*“Zúmbale Primo”, además 
del montaje de un escena- 
rio estructural, ilumina- 
ción, amplificación, panta- 
llas led, energía autónoma 
y 30 guardias de seguridad. 
El presupuesto total es de 
$63 millones 200 mil y la 
empresa a cargo es Sono 
Limitada, explicó el pro- 
ductor de la Dirección de 

Comunicaciones, Pablo 
Alvarado.   

cEoIon 

  

PRIMERA SESIÓN DEL NUEVO CONCEJO MUNICIPAL PENQUISTA. 

En consejo aprueban 
$63 millones para la 
fiesta de Año Nuevo 

El alcalde Héctor Muñoz 
destacó que se logró reali- 
zar una licitación pública 
parala contratación de este 
evento, evitando así la mo- 
dalidad trato directo y dan- 
do total transparencia a es- 
te proceso. “Se está traba- 
jando con la Corporación 
Semco para darle el conte- 
nido histórico a esta activi- 
dad, quelas personas sepan 
por qué se está celebran- 
do”, afirmó el jefe edilicio. 
Por su parte, el administra- 
dor municipal Boris Negre- 
te precisó que “la actividad 
central de Navidad no se 
pudo realizar atendido 
también el problema delos 
tiempos y respecto de dón- 
desesacaronlos fondos pa- 
rael Año Nuevo hay más de 
10 programas alos cualesse 
les rebajaron montos para 
poder hacer los fondos ne- 
cesarios para poder cubrir 
este requerimiento”. 

  

Abren 746 sumarios de 
“alimentos pascueros” 
El equipo de Seguridad 
Alimentaria de la Sere- 
mi de Salud realiza una 
serie de fiscalizaciones 
a fábricas que elaboran 
galletas y panes de pas- 

cua, con el objetivo de 
asegurar la calidad sani- 
taria de los productos 
en vísperas de Navidad. 
Dentro de los aspectos 
verificados, se incluyó 

la temperatura y el 
mantenimiento de la ca- 
dena de frío, la proce- 
dencia de materias pri- 
mas, el control de pro- 
veedores y la manipula- 
ción de alimentos, entre 
otros, que garantizan la 
inocuidad de los pro- 
ductos consumidos por 
la población. 

“Hasta diciembre del 
presente año, se han rea- 
lizado 2.403 fiscalizacio- 
nes a alimentos en la re- 
gión, 1.520 en la provin- 
cia de Concepción, 555 
en Biobío y 328 en Arau- 
co, dando origen a 746 
sumarios sanitarios”, in- 
dicó el seremi de Salud, 
Eduardo Barra. 

Entre las principales irre- 
gularidades detectadas 
destacan deficiencias es- 
tructurales, alimentos en 

mal estado y alimentos 
vencidos, entre otros. 

“Nuestro objetivo es ga- 
rantizar que estos produc- 
tos tradicionales (...) Nle- 
guen a las mesas de todas 

personas con altos están- 
dares de calidad y seguri- 
dad, para reducir los ries- 
gos asociados a contami- 
naciones y enfermedades 
de transmisión alimenta- 
ria”, explicó Barra. 
También se fiscalizó la co- 
rrecta rotulación de estos 
tradicionales dulces, se- 
gún indica la Ley 20.606. 
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