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Junaeb abre licitacion de
servicio de alimentacion
por mas de $20 mil millones

EDUCACION. Nueva apuesta busca potenciar la red colaboradora con proveedores
locales y productos tipicos de la zona.

Redaccion

cronica@mercurioantofagasta.cl

ientras los estudian-
tes comienzan su pe-
riodo de vacaciones

para disfrutar de su descanso
estival, en Junaeb trabaja en el
proceso licitatorio para contar
con la empresa que estara a
cargo de entregar las cerca de
70 milraciones diarias disponi-
blesen laregion.

Elvinculo se extendera por
tres afios y busca darle un
fuerte sentido de pertinencia
local a un servicio que es clave
enel apoyo que entrega la ins-
titucion en el proceso formati-
vo de nifos, jovenes y adoles-
centes.

Dentro de las modificacio-
nes se incluye un enfoque es-
pecializado para atender a es-
tudiantes con Trastorno del Es-
pectro Autista (TEA), median-
tela entregade canastas de ali-
mentos que puedan adaptarse
a sus requerimientos especifi-
cos. Ademas, se considera
atender casos de celiaquia,
alergias alimentarias y regime-
nes especiales como la papilla,
con un refuerzo en el aporte
calérico. Todas estas imple-
mentaciones deben ser certifi-
cadas por unmédicoy aproba-
das por Junaeb, garantizando

NUEVOS CONTRATOS SE EXTENDERAN POR TRES ANCS.

“Nuestra prioridad es
izar una

garantizar
alimentacion inclusiva,

saludable y
culturalmente
relevante”,

Nellie Miranda Eldin
Directora Regional Junaeb

que el servicio sea seguro para
cada estudiante.

“Nuestra prioridad es
garantizar una alimentacién
inclusiva, saludable y cultu-
ralmente relevante para cada
estudiante, fortaleciendo la
economia local y respetando
las tradiciones regionales. El
Programa de Alimentacion
Escolar 2025 da un paso mas
hacia la inclusion con dietas
disefiadas especificamente
paraestudiantes con TEA, ce-
liaquia y alergias alimenta-
rias”, explicd la directora re-
gional de Junaeb, Nellie Mi-
randa Eldan.

El nuevo periodo de lici-
tacion considera, una vez por
semana, la inclusion de un
meni basado en plantas, li-
bres de productos de origen
animal, dirigido a la educa-
cion media, con opeion de in-
cluir recetas y productos inno-
vadores.

Se contempla también la
incorporacion de productos
como la palta v el dulce de
membrillo. La adaptacion de
platos para incluir recetas tra-
dicionales en regiones donde
existe un alto nimero de ma-
tricula de estudiantes de pue-
blos originarios o migrantes.

Entre los productos des-
tacados se incluye la incor-
poracién de miel como

CEDIDA

acompafnamiento en colacio-
nes, en el pan y cuando se
sirva fruta picada. Por otro
lado, se integra el uso de li-
mon natural en ensaladas de
hojas verdes, con opciones
como limén de Pica y Sutil
en las regiones del norte.

MANIPULADORAS

En cuanto al bienestar de las
manipuladoras de alimentos
que trabajan en el PAE y PAP,
la nueva licitacion incorpora
mejoras laborales claves, como
bonos asegurados en fechas es-
peciales, gratificaciones men-
suales, certificacion laboral pa-
ra al menos la mitad del perso-
naly laincorporacion de traba-
Jjadoras de refuerzo para cubrir
ausencias.

“Reconocemos el rol fun-
damental de las manipulado-
ras de alimentos, mejorando
sus condiciones laborales para
garantizar un servicio conti-
nuo y de calidad en beneficio
de nuestras comunidades es-
colares”, concluyé Miranda.

Las modificaciones y mejo-
ras pensadas en la calidad del
servicio que reciben los estu-
diantes del PAE regular en
nuestra region, significa laen-
trega de cerca de 70 mil racio-
nes diarios, lo que involucra
una inversion anual que supe-
ralos $20 mil millones. <3
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