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Sabores Chiloé 2024:
gastronomia, sustentabilidad y

creatividad se tomaron la lsla

os dias 5y 6 de diciembre de

2024, se llevo a cabo la pri-

mera edicion de Sabores Chi-

loé 2024, un evento gastro-

némicoorganizado por Cen-

tro de Negocios SERCOTEC
Chiloé en colaboracién con CEDUC
UCN y con la produccion a cargo de
Disco Sur. Laactividad reunié a cocine-
ros, productores de materias primas y
estudiantes con el fin de rescatar la
identidad gastrondmica chilota y po-
sicionar a la provincia como un desti-
no clave para el turismo.

Elconcurso gastronémico provincial
sedesarrollo en CEDUC UCN y se des-
taco por sualto nivel de competencia,
innovacién y creatividad en el uso de
ingredientes locales. Los ganadores
fueron: Primer Lugar, Restaurante Ala
Mesa de Dalcahue; Segundo Lugar,
Restaurante Indémito de Ancud; y Ter-
cer Lugar, Tormenta bar & eventos de
Queilen.

Entanto, la clinica gastronémica se
realiz6 en Enjoy Chiloé y ambas ins-
tancias permitieron a los asistentesy
concursantes conocer e inspirarse pa-
ra hacer de la gastronomia chilota un
referente nacional.

RELATORES Y JURADOS DE LUJO

La clinica gastronémica conté con
relatores de renombre que incluyé a
Carlo von Miihlenbrock y Alonso Ba-
rraza , ambos referentes de la cocina

chilena y apasionados por promover la
gastronomia local: Carle von Miihlen-
brack se enfocden laimportanciadela
sustentabilidad y la gestion de resi-
duos en establecimientos gastroné-
micos, mientras que Alonso Barraza,
figura del programa “Recomiendo Chi-
le", destacd lainnovacion gastronomi-
caenlos restaurantes del surde Chile.

En el concurso gastronémico parti-
ciparon como jurados Patricio Rojas,
presidente de los cronistas gastroné-
micos de Chile; Pablo Andaluce del
programa “Santiago Adicto” de Radio
Duna; y Andrés Yanez, jefe de carrera
de Gastronomia de CEDUC UCN

OPORTUNIDAD DE DESARROLLO

La actividad buscofortalecer la cola-
boracién entre cocineros, productores,
estudiantes y empresarios locales,
mostrando las encrmes posibilidades
de la cocina chilota en el mercado gas-
tronémico nacional e internacional.

El cierre del evento incluyé un mo-
mento para compartirentornoaunri-
co coctel y punto artistico, celebrando
el éxito de esta primeraversion.

“Sabores Chiloé 2024" dejé en claro
que el archipiélago no solo es tierra de
tradiciones, sino también un espacio
para la innovacién y sustentabilidad
en la gastronomia, proyectando a la
provinciacomoun destinoimperdible
para los amantes del buen comer y el
turismo experiencial.
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