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Bodega Quimey también recibié reconocimientos por su vino y gin

"Fiishkiiko" triunfa como la mejor sidra
tle Chile en Catad'Or 2024

solina Huenulac Silva, una
destacada vifatera de la
comuna de Carahvue en La
Araucania, obtuvo la Me-
dalla de Oro con su sidra,
“Fushkiko” -agua refrescante en
mapudungin. Su bebida se co-
rond come la mejor entre 11 eti-
quetas participantes en el pres-
tigioso concurso el Catad'Or
World Wine Awards y Catad'Or
World Spirits Awards 2024, el
que se desarrollé en el Casine
Monticello en Santiago.

Este premio no solo es un ho-
menaije a la tradicién local, sino
también un ejemplo de innova-
cién gue conecta las raices an-
cestrales con la modernidad.

EL ORIGEN

El nuevo proyecto de Isolina co-
menzé en 2019, cuando deci-
dié dar un nuevo uso a los anti-
guos manzanos de su terreno.
Estos arboles, de mas de 100
anos, incluyen variedades como
limona, cabeza de nifio y reine-
ta, todas cuidadosamente selec-
cionadas a mano para producir
una bebida de alta calidad.

Esta es la segunda vez que se
reconoce el frabajo de la pro-
ductorc mapuche, ya que en
2022 recibié su primera meda-
lla de oro con el espumante
Wuampuhue Brut Pinot Noir
2021, de su viiic Wuampuhue
del Valle de Cautin.

La vifatera Isolina
Huenulao Silva, de la
comuna de Carahue,
se llevd el oro en el
certamen mas impor-
tante de América La-
tina. Su sidra artesa-
nal, elaborada con
manzanas centena-
rias y respaldada por
INDAP fusiona tradi-
cién y enoturismo con
identidad cultural.

Actualmente, su produccién al-
canza las 1.000 betellas anua-
les de sidra y 1.000 de espu-
mante, ademds de vinagre de
manzana y un proximo lanza-
miento: un vine especial para ce-
remonias.

MAS QUE UNA BEBIDA:

UNA EXPERIENCIA

"Fishkiko” no se encuentra en
supermercados, pues Isolina
prioriza la conexion directa con
sus clientes a fravés de visitas a
la vifia. Su propuesta de enotu-
rismo incluye paseos por el huer-
to, recorridos por la bodega y
degustaciones de sus productos,
permitiendo a los visitantes co-
nocer la historia detrds de cada

botella. Ademas, el emprendi-
miento ofrece cabanas y alimen-
tacién basada en la produccién
local, fortaleciendo el vinculo en-
tre el turismo y la cultura ances-
tral.

Isolina reconoce el papel fun-
damental de INDAP en el creci-
miento de su emprendimiento. A
través de capacitaciones, siste-
mas de riego con paneles sola-
res y proyectos de plantacién,
ha logrado diversificar su oferta
y mejorar la infraestructura de
su bodega. Este apoyo también
se extiende al érea ganadera,
asegurando la sustentabilidad
de su trabajo.

Los interesados en conocer Vi-
fia Wuampuhue y disfrutar de la
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CONCURSO
INTERNACIONAL

El Catad’Or World Wine
Awards es el concurso de vinos y
espirituosos mds antiguo y presti-
gioso de América Latina. Se rea-
liza en Chile desde 1995.

experiencia "Fishkitko” pueden
hacer reservas a través de las re-
des sociales: Facebook: Vifa
Carahue e Instagram: @Vina-
Wuampuhue

RESPALDO

Pablo Gonzdlez Jara, director
regional de INDAP Araucania,
destacd que en esta versién dos
usuarios de La Araucania, apo-
yados por la institucién, recibie-
ron Medalla de Oro. A la sidra
de lsolina Huenulao se suma el
vino Hualle Guacho Gewurztra-
miner elaborado por la Bodega
Quimey de Teodoro Schmidt.

“Nos llena de orgullo compar-
tir que, en la version 29 del con-
curso internacional, dos produc-
tores de La Araucania han obfe-
nido destacados reconocimien-
tos. Este concurso, que se reali-
za en Santiago y es uno de los
mas relevantes de América Lati-
na, premia la excelencia en la
produccién de vinos y licores”,
dijo Gonzdlez.

El director regional enfatizé en
los grandes pasos que ha dado
la Vifia Wuampuhue.

"Este no es su primer logro; Iso-
lina Huenulao ya habia obteni-
do medallas de oro anteriormen-
te por sus vinos espumantes.
Ademds, su produccién estd
fuertemente vinculada al turismo
rural y @ su identidad eultural, lo
que agrega un valor especial a
su trabajo”, dijo Pablo Gonzé-
lez, quien sefialé que INDAP ha
apoyado a la productora a tra-
vés de asesorias especializadas,
recursos para infraestructura y
sistemas de riego, y la entrega
de equipos para vinificacién.

“"Ella es parte del Programa de
Desarrollo Territorial Indigena
(PDTI) y ha sido un ejemple de
cémo el acompafiamiento técni-
coy financiero puede consolidar
un emprendimientfo exitoso en la
agricultura familiar”.

También destacé que los huer-
tos de manzanos antiguos de la
regién son un recurso invalua-
ble.

"Estas variedades, que llega-
ron al sur de Chile hace mas de
100 afios, se han adaptado a
nuestras condiciones y suelen ser
orgdnicas, ya que no han fenido

manejo quimico. Entre las varie-
dades mds destacadas estén la
reineta, la limona y la candela-
ria, ideales para jugos y licores
debido a su alta calidad y con-
tenido de azicares. Este enfo-
que en producciones ancestrales
y orgdnicas conecta a los agri-
cultores con su idenfidad cultu-
ral y agrega valor a sus produc-
tos”, aseverd.

QUIMEY

Quimey fue creada por el in-
geniero civil industrial Claudio
Castro y su primo, el Enédlogo
Leonardo Garcfa. Esta bodega
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ubicada en Teodore Schmidt,
también ha logrado un recono-
cimiento importante. Por segun-
do afo consecutivo, gand Me-
dalla de Oro en la categoria de
vinos con “Hualle Guache
Gewdrztraminer”, distinguido
como el mejor de su clase. Tam-
bién recibic Medalla de Plata
por su espirituoso “Gin Desata-
dos”.

“Su vino elaborado con la ce-
pa dalemana Gewirziraminer,
que se adapta perfectamente al
clima frio de nuestra regién, ga-
né medalla de oro. Ademés, es-
te afio obluvieron una medalla

de plata por su gin espirituoso
“Gin Desatados”, el primero de
la regién en ser premiado en es-
te concurso”, explicé Pablo Gon-
zdlez.

Este emprendimiento que inclu-
ye a un mafrimonio y sus hijos -
precisé Gonzélez- ha recibido
apoyo técnico, financiamiento e
incentivos de INDAP. Ademds,
han participado en eventos co-
mo la Ruta de los Vinos Campe-
sinos y ofras exposiciones regio-
nales e infernacionales, lo que
ha contribuide a su reconoci-
miento. La bodega no solo pro-
duce vinos, sino también otros li-
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cores, diversificando su oferta y
fortaleciendo su posicién en el
mercado.

Agregd que: "aunque el cam-
bio climdtico presenta desafios,
también abre oportunidades a
través de la adaptacién. En re-
giones como Malleco y Cautin,
variedades como el Pinot Noir y
el Chardonnay, asi como cepas
mds resistentes al frio y al estrés
hidrico, estédn destacdndose”,
concluyd Gonzdlez.

Mds datos de los productos y el
trabajo de Bodega Quimey los
puede encontrar en: htips://bode-

gaquimey.cl



