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José Bahamondes Gonzalez, guardian del

tomate limachino: “Es mi terapia, mi vida”

Agricultor de 90 afios fue reconocido como
uno de los 100 Lideres Mayores del pais

LIMACHE.-“Nuncamelo
imaging, nose me paso por la
cabeza, asi que me siento or-
gulloso. Que aun agricultor le
rE{.’\ml)ZCETlSL'lESI'LN‘.‘IZO}(SELTI'
[icioes bueno”, manifesté José
Bahamondes Gonzalez, quien
asus 90 anos fue destacado co-
mo unode los 100 Lideres Ma-
yores del pais.

La distincidn le fue otorga-
da en su calidad de guardian
del iconico tomate limachino,
reconocimiento que paraél fue
toda una sorpresa; asi comolas
numerosas felicitaciones y has-
ta las visitas que ha recibido
desde que se difundiala noti-
ci1a.

Eldomingo 8 de diciembre,
sunombre saltd a la fama tras
publicarse el listado del pro-
yecto impulsado por Conecta
Mayor UG, la Pontificia Uni-

versidad Catolica de Chile y
el diario “El Mercurio”, cuyo
objetivo cs reconacer a perso-
nas mayores de 75 afios que son
un aporle para el pais.

Esteafio, casiun 70% de los
distinguidos habita fuera de la
Region Metropolitana, siendo
unode ellos José Bahamondes,
limachino de todala vida que
el proximo 1 de encro cumpli-
ra 91 afios,

Y segiin comentéda “El Ob-
servador”, aiin cultiva la semi-
lla del tomate que se ha conver-
tido en todo un icono para la
ciudad. “Yo lohago con gusto
porque es mi terapia, mi vida”,
asegurd ¢l galardonado,

DECADAS
DE TRABAJO

“Comencé de chico, a los
10 afios. En aquel tiempo cra
otro el sistema de plantacion

del tomate. Se echaba al medio
y era encoliguado. Yo repar-
tia los coligiies a quienes los
clavaban. Ahime fuifijandoy
aprendi, nunca se me olvido”,
explico José.

Luego se traslado desde Li-
mache a San Pedro conun lio,
hastala Hacienda El Cajon. En
ese lugar no solo crecio, sino
que también aprendio la agri-
cultura; aunque no del tomate,
puesen aquel lugar se sembra-
ban papas, choclos y porotos.

“Ya cuando creci volviaLi-
mache. Enese tiempolos italia-
nos eran famosos por plantar
tomates y buscaban medieros.
Yo va sabia. Entonces, cuando
sali del Servicio Militar, co-
mence a trabajar firme eneso”,
recordé el agricultor.

“Planté conunos caballeros
camino a Olmué -continué-,
pero ellos se fueron. Entonces
los patrones de mi sefiora le di-
jeron que un caballero habia
comprado una parcela, Ahitra-
bajé casi 5 afios, fui el primero
enllegaratrabajar con él (Ale-
jandroMora) y ahi se formami
familia. Fui comoel profesoren
los tomates, porque no sabian
como era la cosa”.

Todas estas décadas, tan-
to su trabajo como vida fami-
liar, sehan desarrollado hasta
hoy en calle Echaurren. “Me
retiré porque estoy enfermo
deuna rodilla -explico-, pero
tedavia planto un poquilo y
me entretengo. Ya puedo decir
que mision cumplida por mi
edad. Enesos afios plantamos
harto y salian camionadas de
tomates”, asegurd.

Por otro lado, Ana Baha-
muondes, su hija, manifesto que
“como familia eslamos muy
contentos y orgullosos de que
se haga un reconocimiento en
vidaami papay a tantas otras
personas, Que reconozcan la
labor de este oficio nos hace
sentir muy orgullosos”,

“Else lo metece vag'reg(r, es
delos lomateros antiguos que
estan quedando en Limache,
delos que realmente sabjan el
proceso, Nosotros nos criamos
enesoy mis papas, de no tener
nada, lograron tener tanto gra-
cias al tomate. Nos dieron todo
lo que pudieron. Los admira-
mos”.

Cabe destacar que ahora
este agricultor cuentaconayu-
da de su familia para conti-

nuar su quehacer. De hecho, “a
las seis de la mafiana, a veces,
yaestamos ayuddndole. Todos
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estamos con él para que sea fe-
liz”, conté Ana. Poreso, ahora
lo acompanaran enla premia-
cidn del proximo 19 de diciem-
bre. -
ICONO DE
LA CIUDAD

Como todo buen experto,
José Bahamondes sabe muy
bien cémo reconocer el verda-
dero tomate limachino: “To-
davia es famoso, nolo han de-
rrotado con otras semillas. Es
mucho mas sabroso que otros
que salen ahora. El nuestro es
de otra forma, medio chueco,
tiene unas venitas, como arru-
gadoy esjugoso, a otro nivel”,

Pero  lamentablemente,
desde su punto de vista, “ya
no va quedando genle que so
dedique ala agricultura y al to-
mate limachino. Y como el otro
rinde mas, al limachino ya casi
nolocotizan, pero no sabenlo
que se pierden. Yo creo que con
el ticmpova a desaparceer csa
semilla”,

Jost Bahamondes
Gonzilez ha dedicado
gran parte de su vida a
mantener viva la semilla
ded tomate limachino.



