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Seremi de Bienes Nacionales

@ Ante el titular “Nombran a educado-
rade parvulos comoseremi de Bienes
Nacionales” y las criticas vertidas por
algunos parlamentarios (edicion de El
Llanquihue de este jueves), resulta
preocupante la falta de valoracion ha-
cia la trayectoria y experiencia profe-
sional.

Declaraciones que califican el
nombramiento de Maria Lagos como
una “improvisacién” o una “pasantia”
no solo demuestran un prejuicio aca-
démico, sino también una vision re-
duccionista de la gestion piblica.

El senador Fidel Espinoza y otros
legisladores parecen creer que solo
abogados o ingenieros estan capacita-
dos para ejercer cargos de liderazgo
en ministerios. Sin embargo, éno es
acaso laexperienciaenla administra-
cién ptiblica yen la defensa de los de-
rechos de los trabajadores un mérito
suficiente?

La gestion eficaz no siempre de-
pende del titulo profesional, sino de
habilidades probadas en direccion y
compromiso con el servicio ptiblico.
Estas criticas no son nuevas y reflejan
una vision elitista que excluye a quie-
nes no encajan en ciertos estereoti-
Ppos.
En lugar de prejuzgar, se deberia
evaluar el desempefio de la nueva se-
remi con objetividad. Recordemos
quelos problemas en Bienes Naciona-
les no hansido resueltos por profesio-

nales “tradicionales”. Tal vez es hora
de permitir que enfoques distintos
aporten soluciones.

La responsabilidad de los parla-
mentarios deberia ser apoyar la ges-
tion y fiscalizar con criterio justo, no
descalificar antes de ver resultados.
Juzgar por el titulo es facil; lo dificil es
reconocer que las competencias no
siempre vienen en el formato espera-
do.

PedroMartinez

Educacién y oportunidades

@ El afo escolar esta terminando, los
profesores estan cerrando los prome-
dios y los equipos directivos realizan
los tiltimos balances.

Comenzamos a preguntarnos co-
monos fue, peromasalld de la impor-
tancia de esta reflexion, hay una pre-
guntaque debiese movilizarnos cons-
tantemente: (Qué mas nos queda por
hacer?

Trabajar en educacion es perma-
nentemente pensar en ambasinterro-
gantes. Por un lado, queremos evaluar
nuestras practicas para saber si debe-
mos mantenerlas o mejorarlasy, ala
vez, estamos mirando hacia el futuro
para innovar y motivar a profesores y
estudiantes en el arduo proceso que
involucra la ensefianza y el aprendiza-
je.

Es en este contexto que al hacer el

balance del afio, me tranquiliza ver
que las comunidades escolares no es-
tan enfrentando solas este desafio, si-
no que de a poco son mds los actores
de distintas reas que van comprome-
tiéndose con esta tarea. Empresas, so-
ciedad civil e instituciones piblicas se
estan articulando para apoyar desde
lasdistintas necesidades alos estable-
cimientos.

El aprendizaje de nuestros estu-
dianteses prioridad ynos movilizato-
dos los dias.

Y esquelos grandes problemas de
la sociedad solo se resuelven sitraba-
jamos de manera colaborativa en tor-
1o a un objetivo comiin.

Siyaexiste y se promueve el traba-
jo enred y unidos por este propésito,
estoy convencida que 2025 serd un
afio determinante para continuar
construyendo mayores oportunida-
des desde el trabajo colectivo, para
que las nifas, nifios y jovenes de nues-
tro pais reciban una educacion de ca-
lidad.

Melita Stotz, directora de Ensefia
Chile en P

sus registros que forman parte de
nuestra alimentacion tradicional, en
el dia a dia y en cualquier época del
afio.

Charquican: integrado por ajiy za-
pallo en dias frios de nuestro sur. Pa-
rrillar; asar carne para degustaren ce-
lebraciones familiares. Y Tutifruti: en-
salada de frutas para degustar conuna
sabrosa crema, después de un al-
muerzo.

Noes poco que la indicada acade-
miarealice este reconocimiento, para
de esa manera seguir enriqueciendo
nuestro lenguaje y paladar gramatico.

Asi que amigos lectores, sin pecar
de propagandistico, losdejo invitados
adegustar estas delicias de nuestra co-
cina criolla por algunos locales tradi-
cionales de nuestra region, como son
el restaurant “El Torito” de Llanqui-
hue; el Mercado Municipal, Pueblito
Melipulli y Angelmé de Puerto Monitt,
y también un recorrido por las cocine-
rias de la Isla Grande de Nuestro Chi-
loé.

Boris Cortez

en esa “nube” misteriosa, invisible,
que estd en todas partes y nadie la
puede ver.

Se ha perdido la privacidad; si uno
veuna pelicula, al dia siguiente el pro-
veedor te envia el mensaje: ahora pue-
des ver esta similar.

Sibuscas en las redes algiin pro-
ducto de interés, luego aparecen en
ellas publicidad de los productos re-
queridos. Si buscas saber de sintomas
de enfermedades, en seguida apare-
cen médicos y clinicas ofreciéndote
tratamientos.

Asi, con las redes sociales, aplica-
ciones, mensajes, publicaciones y
otros, un hacker puede tener una vi-
sion completa de nuestra personali-
dad, gustos, tendencia politica, esta-
tus social y economico, y quizas saber
mas de Uno que uno mismo.

Si toda esta informacion cae en
malas manos, estaremos en muy ma-
la situacion éNo serd que debemos
usar el celular solo para hablar por te-
léfona?

Marcos Concha Valencia

Gastronomiay el sur

® Grandes maestros culinarios gastro-
nomices de nuestro pais, siéntanse or-
gullosos, debido a que la Real Acade-
mia Espariola (RAE) el 10 de diciembre
pasado, incluy6 un trio de palabras a

“Privacidad perdida”

® Observando las noticias de las for-
malizaciones y demandasjudicialeses
posible darse cuenta de que el celular
esunverdadero diario de vida, en que
uno creeque alborrar, tododesapare-
ce, pero la verdad es que todo queda

El Llanquihue invita a sus lectores a escribir
sus cartas a esta seccion. Los textos deben te-
ner una extension maxima de 1.000 caracteres
eir acompariados del nombre completo, cédu-
la deidentidad y numero telefdnico del remi-
tente. La direccidn se reserva el derecho de se-
leccionar, extraer, resumir y titular las misivas.
Las cartas deben ser dirigidas a
cronicai@diariollanquihue.cl

oaladireccion

Antonio Varas 167, Puerto Montt.




